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MENY

Sushi 3L Small dishes to share
Yakitori - kycklingspett : chicken Starter 120:-/Main 195 :-
Traditionell sushi med de firskaste utvalda ingredienser; Gyoza - 8 st stekta dumplings med kott, vegetariska eller

lax, tonfisk, rika, tofu, omelett, avokado och makirullar mix : § pan fried meat, vegetable or mix dumplings 105 ;-

Assorted premium Sushi plate with salmon, tuna, prawn, Soup dumplings - 4 st. kil dumplings 79:-

tofu, omelette, avocado and maki roll Japanese smashed cucumber salad 55 :-

Harumaki - hemgjorda vegetarisk varrullar : homemade

- Sushi selection 8 pieces 160 :- vegetarian spring rolls 105:-
- Sushi selection 10 pieces 180 :- Edamame beans 45 :-
- Additional piece 17 :-

Maki rolls ZF (10 pcs)
1.Fusion roll - salmon, avocado, crab, mayo, sesame 195 :-
2.Dragon roll - shrimps, avocado, salad, mayo, sesame 195 :-
3.Rainbow roll - salmon, tuna, crab, avocado, mayo, sesame 195 :-
4.Shio yaki roll - flambéed salmon, crab, avocado, mayo, sesame 195 :-
5.Tempura roll - King prawn, avocado, salad, chili mayo, sesame 215 :-
6.Yakiniku roll - entrecote, cucumber, chili mayo, sesame 215 :-
7.California roll - avocado, crab, cucumber, mayo, sesame 160 :-
8.Panko roll - crisp panko, salmon, avocado, chili mayo, sesame 195 :-

Gluten fritt finns vid forfragan

GRYTOR | HOT POT ( min. zpers.)
YOSE NABE
435:-(p/p.)
Fisk, skaldjur, entrecote skuren i tunna skivor och
gronsaker TWIN-SIDE HOT POT
Kokas i klar buljong och serveras med ris 399:-(p/p.)
Sea delicacies, thinly sliced entrecote, and Gryta med tva olika smaker
vegetables Hot pot with two different flavors
Cooked in clear broth and served with rice Entrecote skuren i tunna skivor, gronsaker och
tofu
SUKIYAKI Kokas i buljong och serveras med ris
395:-(p/p.) Thinly sliced entrecote, vegetables and tofu
Entrecote skuren i tunna skivor, gronsaker och tofu
Kokas i Sukiyakisis och serveras med uppvispat dgg Vilj din egen buljong:
och ris Choose your own flavour
Thinly sliced entrecote, vegetables and tofu, cooked Kyckling-sukiyaki-gronsaker-kimuchi-nabe
in Sukiyaki sauce and served with Chicken-sukiyaki-vegetables-kimuchi-nabe
a whipped raw egg and rice DIY din sas “gor-det-sjilv”
DIY own sauce
SHABU SHABU *extra entrecote kott 10o0kr/100gram.gronsaker
395:-(p/p.) 25kr/p.p.
Entrecote skuren i tunna skivor, gronsaker och tofu
Kokas i buljong och serveras med ris
Thinly sliced entrecote, vegetables and tofu
Cooked in clear broth
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MAIN COURSE X1 >J—2X

21. Gyuhiremaki - entrecote fylld med purjo, vitlok och terriyakisas : rib-eye
filled with leeks, garlic and teriyaki sauce 245 :-

22. Bento box - fyra favoriter sashimi, sushi, tempura och gyuhiremaki: four
favourites sashimi, sushi, tempura and gyuhiremaki 315 :-

23. Yakiniku - teppanstekt oxfile med vitlok, smoér och cashewnotssas :
teppanfried beef tenderloin cubes with garlic, butter and cashew nut sauce 395 :-

24. Furano Genghis khan - grillade lammrack med sas : grilled lambracks with
sauce 325 :-

25. Tonkatsu - panerad fliskkotlett med kimchisas: breaded pork cutlets, kimchi
sauce 215:-

26. Ainu-yaki - grillade fisk och skaldjursspett med teriyakisas: grilled sea-food
skewers with teriyaki sauce 315:-

27. Shio-yaki - grillad lax med lime soja: grilled salmon with lime soy sauce 255 :-

28. Noodle soup Udon - med skaldjur, kyckling eller entrecote: with seafood,
chicken or beef rib-eye 195 :- / vegetarian 175 :-

29. Fried noodles Udon - med skaldjur, kyckling eller entrecote: with seafood,
chicken or beef rib-eye 195 :- / vegetarian 175 :-

DESSERTER | DESSERTS

KUDAMONO
Olika sorters firsk frukt
Various kinds of fresh fruit

00:-

BANANAYAKI

Panerad och friterad banan, serveras med glass och frukt
Fried banana served with ice cream and fruit
95:-
GLASS:
Vanilla, Chocolate, Black sesame, Mocha 30:- per kula



MIKACO €

MIKADO TEPPAN YAKI

Vi vialkomnar er att sitta ner runt stekbordet

LOBSTER TEPPANYAKI

SET MENY 1
Misosoppa & Sallad
Hummer tillredd pa tre olika séitt
Entrecoterullader och oxfile eller lax
Stekt ris eller stekta nudlar

Miso soup & Salad
Lobster prepared in three different ways
Entrecote-roulades & tenderloin or salmon
Fried rice or fried noodles

18o:-(p/p.)

SEAFOOD TEPPANYAKI

SET MENY 2
Misosoppa & Sallad
Rikor eller pilgrimsmusslor
Entrecoterullader och oxfile eller lax
Stekt ris eller stekta nudlar

Miso soup & Salad
Prawns or scallop
Entrecote-roulades & tenderloin or salmon
Fried rice or fried noodles

688:-(p/p.)

SASHIMI TEMPURA TEPPANYAKI

SET MENY 3
Misosoppa & Sallad
Sashimi ( tre sorters ra fisk) eller tempura (friterade jitterikor)
Entrecoterullader och oxfile eller lax
Stekt ris eller stekta nudlar

Miso soup & Salad
Sashimi (three kinds of raw fish) or tempura (deep-fried King prawns)
Entrecote-roulades & tenderloin or salmon
Fried rice or fried noodles

688:-(p/p.)
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MIKADO KAISEKI

Kaiseki dr en traditionell japansk middag bestiaende av
en vil anpassad meny, for att skapa en komplett kulinarisk upplevelse
Kaiseki is a traditional Japanese dinner, composed of a large variety
of dishes to create a perfect culinary treat
Minst tva personer. Pris per person
Minimum 2 persons. Price per person

SALLAD
Salad

MISO SHIRO
Soppa tillagad av sojabonspasta

SUSHI & SASHIMI
Ett urval av sushi & olika sorters ra fiskfilé
Various kinds of sushi & assorted fillet of raw fish

TEMPURA
Friterade tigerrikor och gronsaker
Deep-fried king prawn and vegetables

ISE-EBI
En 7 grillad hummer
Grilled 2 lobster

YAKINIKU
Teppan-stekt oxfile, Teppan fried tenderloin steak
eller/or
GYUKIREMAKI
Entrecoterullader med purjo-och vitlok
Entrecote roulades with leak and garlic
eller/or
SHIO-YAKI
Grillad lax
Grilled salmon

BANANA YAKI
Panerad och friterad banan serveras med glass & frukt
Fried banana served with ice cream & fruit

1180:- (p.p.)



