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MODELO DE CHECK LIST PARA VISITA DO MAPA

Revisdo 02 de 25/09/2022

1. SOBRE A GRILLEBEER

AREAS DE ATUACAO
Profissional da industria de quimica fina, bebidas e alimentos deste 1984.
Responsabilidade Técnica junto aos drgdos fiscalizadores e normativos - CREA-RJ / CRQ 1II

Elaboragdo e revisdo de Memoriais Descritivos, Manuais de Boas Praticas de Fabricacdo e
Procedimentos Operacionais Padroes.

Gestdo da manutencao.

Acompanhamento e gerenciamento da produgao.
Eficiéncia energética.

Analises Termograficas.

Gerenciamento de projetos e aquisi¢oes.

Planos de gestdo de ativos para operagdo e manutencgao.
Autoavaliagdes em gestdo de ativos.

Controles analiticos.

Instrumentacdo industrial e eletrotécnica.

Treinamentos e desenvolvimentos.

Integragdo de solugGes através de parcerias técnicas.
Representagdo comercial.

Assessoria para modelagem e confec¢do de planos de negécios e projetos.
Servigos técnicos.

Migracdo caseiro-fabrica / caseiro-cigano / cigano-fabrica.

Modelagens de processos e problemas.
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Docente dos cursos de extensdo, técnico, qualificacdo e aperfeicoamento profissional nas

seguintes disciplinas: Instrumentacdo e controle, automacdo, eletrotécnica, tecnologia
mecanica, controles analiticos e gerenciamento de projetos — SENAI, 2012 a 2015.

EXPERTISE PROFISSIONAL

CertificagOes internacionais

Certified Asset Management Assessor (C.A. M. A.) - WPiAM/ABRAMAN
Professional Energy Manager (PEM) - IEP

Programas nacionais

Multiplicador B - Sistema B Brasil

Membro e conselheiro fiscal da ABRAMAN (Associacdo Brasileira de Manutencdo e Gestdo de
Ativos).

FORMAGOES ACADEMICAS, EXTENSOES E COMPLEMENTARES
Engenharia Elétrica - UVA

Tecnodlogo Superior em Produgdo Cervejeira - UNICESUMAR
Pds-graduagdo em Gestdo e Gerenciamento de Projetos - UFRJ

Maturidade em Gestdo de Ativos, ABRAMAN - Associacdao Brasileira de Manutencao e Gestao
de Ativos

Gestdo agil com SCRUM - Project4dme

Termografia N1 - Tecnolass

FORMAGOES EM NEGOCIOS CERVEJEIROS

Brewpub - planejamento e operacao - Beer Business
Profissional Sommelier de Cervejas - ICB

Food Defense e Food Fraud, FIRJAN - SENAI

Boas Praticas de Fabricagdo para cervejarias - Instituto CERES
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Programa PPHO - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - Alimentos Online
Chemistry of Beer - University of Oklahoma
Montagem de cervejaria e produgdo de cerveja artesanal - UoV Vigosa

Produtor de Cerveja - PRONATEC

VALORES E CRENCAS

Valorizacdo das habilidades, competéncias e interesses de clientes e parceiros como
instrumentos de melhoria continua dos processos e praticas cervejeiras

Transparéncia na divulgacdo das informacdes e caracteristicas dos produtos, observancia das
leis e cddigos de conduta onde atua e respeito aos compromissos assumidos.

Disseminacdo das boas praticas da cervejaria, em especial aquelas relacionadas com a higiene,
seguranca, meio ambiente e eficiéncia energética.

Submissdo a legislagdo brasileira anticorrupcdo e conhecimento da responsabilidade
administrativa e civil frente a casos de suborno ou qualquer vantagem indevida para iniciar ou
manter um negécio, incluindo pagamentos facilitadores (propinas) e lavagem de dinheiro, ndo
coadunando ou sendo tolerante, sob nenhuma hipdtese, com estas praticas ilicitas.

2. REQUISITOS LEGAIS E NORMATIVOS PARA A CONFECGAO DE UM CHECKLIST

Portaria MS n2 1 428 de 26 de novembro de 1993

Portaria SVS/MS n2 326 de 30 de julho de 1997

Portaria MAPA N2 368, 04 de setembro de 1997

IN MAPA N2 5 31 de margo de 2000

RDC ANVISA n2 275 de 21 de outubro de 2002

Lei n2 10.674, de 16 de maio de 2003, art. 1¢

RDC ANVISA n2 216 de 15 de setembro de 2004

RDC MAPA n2 218 de 29 de julho de 2005

Resolugdo RDC n2 26, de 02 de junho 2015.

PORTARIA DE CONSOLIDACAO N2 5 DE 28 DE SETEMBRO DE 2017 ANEXO XX
IN MAPA N2 72 16 de novembro de 2018

Decreto n? 9 902 de 08 de julho de 2019

IN MAPA n2 65 2019 e IN n2 63 2020

CGVB (Coordenacdo Geral de Vinhos e Bebidas) INFORMA n2 002 2020
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3. MODELO DE CHECK LIST
MODELO DE CHECK LIST PREPARATORIO PARA VISITA DE INSPECAO DO MAPA
1. REQUISITOS LEGAIS, QUALIDADE E RASTREABILIDADE DOS PRODUTOS conrorme | NAC o

CONFORME | APLICA

- Memorial Descritivo (fluxo |dgico de processo)

- Programa de Boas Praticas de Fabricagdo —BPF

- Procedimento Operacional Padrdo - POP

- Procedimentos para aquisi¢do de produtos de limpeza e desinfecgdo (produtos autorizados pela anvisa) - FISPQ

- Procedimentos para aplicagdo de produtos de limpeza (sugidades organicas: detergentes alcalinos ou neutros; sugidades inorganica:

acidos)

- Procedimentos de andlise/detec¢do de produtos quimicos apds lavagem (detergentes alcalinos:fenoftaleina; dcidos: metilorange)

- Programa de Controle Integrado de Pragas —CIP

- Projeto de Resfriamento - mosto e produtos nos tanques: projeto, processo e uso das substancias anti-congelantes.

- Manual dos equipamentos do sistema de resfriamento: trocadores de placas, sistemas de resfriamento, fermentadores, etc.

- Procedimentos de operagdo, controle, inspe¢do e manutengdo dos sistemas de resfriamento

- Procedimentos de controle de qualidade de acordo com os parametros oficiais estabelecidos nos Padrdes de Identidade e Qualidade -

PlQs

- Laudo de potabilidade da agua

- Controle de qualidade das matérias-primas e ingredientes dos fornecedores

- Procedimentos para registros da produgdo e movimentacdo de estoque

- Procedimentos para controle da rastreabilidade dos lotes dos produtos

- Procedimentos para registro de produtos no SIPEAGRO

- Procedimentos de treinamento e registros de treinamento da forga de trabalho

Documentos obrigatdrios a disposi¢ao:

-

<\

<]

ANENEN

CPF dos sécios da empresa ou representante legal do estabelecimento

Comprovante de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica

Contrato Social

Alvara de funcionamento da empresa ou documento comprobatério de solicitagdo do
alvara

Anotacdo de Responsabilidade Técnica ou documento equivalente, expedido pelo
conselho de

Classe do Responsdvel Técnico

Projeto: desenho em escala para visualizagdo da localizagdo e identificagao das
instalagdes, secdes de elaboragdo, equipamentos, vias de transito interno, tubulagdes
e outros meios utilizados para o transporte de matéria prima e produto, depdsitos e
pontos de dgua potdvel e para higienizacdo e limpeza, sistema de escoamento e dreas
de armazenamento de produtos acabados e devolutos

Memorial descritivo das instala¢Ges e equipamentos

Manual de Boas Prética

Laudo de analise fisico-quimico e microbioldgica da agua que contemple: cor, turbidez,
pH, coliformes totais e cloro residual, que ateste a potabilidade.

POPs Obrigatorios:

SNENENENENE NN

Higienizacdo das instala¢des, equipamentos, moveis e utensilios
Controle da potabilidade da 4dgua

Higiene e salde dos manipuladores

Manejo dos residuos

Manutengado preventiva e calibracdo de equipamentos

Controle integrado de vetores e pragas urbanas

Selec¢do das matérias primas, ingredientes e embalagens
Programa de recolhimento de alimentos
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NAO NAO

2. ASPECTOS GERAIS CONFORME| v | apuica

- Isengdo de odores indesejaveis, fumaca, poeira e outros contaminantes ambientais

- Urbanizagdo da drea externa

- Controle e impedmento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Vias de circulagdo e transito interno

- Armazenamento de residuos antes da destinagdo

- Eliminagdo de efluentes e dguas residuais

- Armazenagem de produtos devolutos

- Local exclusivo e restrito para substancias perigosas

- Local para guarda de produtos de higiene e limpeza

- Vestimentas, EPIs e EPCs para a realizagdo das atividades

- Registrador/Log de temperatura em ambientes refrigerados

- Correspondéncia com a Planta industrial e com o Memorial Descritivo de InstalagBes e Equipamentos

- PPHO Agua: dgua potével para manipulagio e elaboragio dos produtos

- PPHO Agua: depésito de dgua potavel

- PPHO Agua: tubulagdes distintas para dgua potével e n3o potavel

- PPHO Agua: controle da potabilidade

- Plano de manutencdo preventiva e inspeg¢do de equipamentos e valvulas

- Plano de calibragdo dos instrumentos de campo e laboratério

- Plano de manutencdo predial - estrutura, spda, coberturas, fossas, caixa dagua, cisterna etc.

- Vestidrios, banheiros e outras dependéncias: localizagdo

- Vestidrios, banheiros e outras dependéncias: iluminacdo

- Vestidrios, banheiros e outras dependéncias: ventilagdo

- Vestidrios, banheiros e outras dependéncias: captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos etc)

- Vestidrios, banheiros e outras dependéncias: de ponto de dgua para as operagdes de limpeza

- Vestidrios, banheiros e outras dependéncias:. pias com dispositivos para lavagem e secagem das mdos

- Vestidrios, banheiros e outras dependéncias: placa de adverténcia para lavagem das méos

3. SETOR DE RECEBIMENTO DA MATERIA-PRIMA conrorve| NAO | NAO
CONFORME | APLICA

- Espago para a realizagdo das operagdes

- Fluxograma das operagées

- lluminagdo

- Ventilagdo

- Captacdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos etc)

- controle e impedimendo de acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

- Distribuicdo elétrica

- Ponto de dgua para as operacdes de limpeza

- Equipamentos, recipientes e utensilios

- Pias dotadas de dispositivos para lavagem e secagem das méos

- Placa de adverténcia para lavagem das mdos

- Local de descarga da matéria-prima

- Selecdo e descarte

- Ventilagdo e axaustdo contra o acumulo de gases durante a realizagdo das operagdes de carga e descarga

4.SETOR DEPOSITO DE MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES, RECIPIENTES E ROTULOS conrorme | NAC o
CONFORME | APLICA

- lluminagdo

- Ventilagdo

- Captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos etc)

- Controle e impedimento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

- Distribuicdo elétrica

- Ponto de dgua para as operagdes de limpeza

- Equipamentos, recipientes e utensilios

- Meios de transporte

- Local para armazenamento de matérias-primass e ingredientes em temperatura controlada

- Local para aditivos
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5. SETOR DE MOAGEM CONFORME o nFORME| APLICA

- Isolagdo fisica e protecdo contra emissdes fugitivas

- lluminagdo a prova de explosdes

- Captacdo e disposi¢do dos residuos sélidos

- Controle e impedimento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

- Equipamentos, recipientes e utensilios

- Distribuicdo elétrica

NAO NAO

6. SETOR DE ELABORACAO DO PRODUTO - BRASSAGEM, ADEGA E REFRIGERACAO CONFORME | .\ corme| apLica

- Espaco para a realizagdo das operagdes

- Fluxograma das operagdes

- lluminagdo

- Ventilagdo

- Captacdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos etc)

- Controle e impedimento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

- Distribuicdo elétrica

- Ponto de agua para as operacdes de limpeza

- Equipamentos, recipientes e utensilios

- Pias dotadas de dispositivos para lavagem e secagem das m&os

- Placa de adverténcia para lavagem

NAO NAO

7. SETOR DE BARRIS SUJOS CONFORME| - \ForME| ApLICA

- Espaco para a realizagdo das operagdes

- Fluxograma das operagdes

- lluminagdo

- Ventilagdo

- Captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos sifonados etc)

- Controle e impedimento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

- Distribuicdo elétrica

- Ponto de dgua para as operagdes de limpeza

- Equipamentos, recipientes e utensilios

- Procedimentos de higiene e desinfec¢do da area

- Agua potével para as operagdes

- Controle do ingresso de materiais: embalagens, utensilios etc

- Procedimento de inspecdo dos recipientes limpos e disponibilizagdo para lavagem e desinfec¢do
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8. SETOR DE LAVAGEM E ENXAGUE DOS RECIPIENTES CONFORME| = ewie| apuica
- Espaco para a realizagdo das operagdes
- Fluxograma das operagdes
- lluminagdo
- Ventilagdo
- Captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos sifonados etc)
- Controle e impedimento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais
- Piso
- Paredes e teto
- Portas, janelas e outras aberturas
- Distribuicdo elétrica
- Ponto de dgua para as operagdes de limpeza
- Equipamentos, recipientes e utensilios
- Procedimentos de higiene e desinfec¢do da area
- Agua potével para as operagdes
- Chuveiro e lava-olhos de emergéncia
- Equipamento de lavagem a quente: funcionalidade, seguranca e procedimento
- Equipamento de lavagem a frio: funcionalidade, seguranca e procedimento
- Reaproveitamento da dgua no processo de lavagem e enxdgue dos recipientes
- Material de constituicdo dos recipientes
- Seguranca dos recipientes quanto a riscos de transmissdo de substancias indesejaveis ao produto
- Expressdes gravadas em recipientes de acordo com os produtos a serem embalados
- Controle do ingresso de materiais: embalagens, utensilios etc
- Procedimento de inspec¢do dos recipientes apds lavagem e enxague
NAO NAO
9. SETOR DE BARRIS LIMPOS CONFORME| o ave| apuica
- Espaco para a realizagdo das operagbes
- Fluxograma das operagdes
- lluminagdo
- Ventilagdo
- Captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos sifonados etc)
- Controle e impedimento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais
- Piso
- Paredes e teto
- Portas, janelas e outras aberturas
- Distribuicdo elétrica
- Ponto de agua para as operacdes de limpeza
- Equipamentos, recipientes e utensilios
- Procedimentos de higiene e desinfecgdo da area
- Agua potével para as operagdes
- Controle do ingresso de materiais: embalagens, utensilios etc
- Procedimento de inspec¢do dos recipientes limpos e disponibilizagdo para uso
NAO NAO
10. SETOR DE ENVASE CONFORME| o NForME| APLICA

- Espaco para a realizagdo das operagdes

- Fluxograma das operagdes

- lluminagdo

- Ventilagdo

- Captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos etc)

- Controle e impedimento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

- Distribuicdo elétrica

- Ponto de agua para as operagdes de limpeza

- Chuveiro e lava-olhos de emergéncia

- Equipamentos, recipientes e utensilios

- Procedimentos de inspec¢do dos produtos pds envase
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NAO NAO

11. SETOR DE ARMAZENAGEM DE PRODUTOS A GRANEL CONFORME| .\ FORME| APLICA

- Espaco para a realizagdo das operagdes

- lluminagdo

- Ventilagdo

- Captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos sifonados etc)

- Controle e impedimento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

- Distribuicdo elétrica

- Ponto de dgua para as operagdes de limpeza

- Material de constituicdo dos recipientes utilizados no acondicionamento dos produtos

- Material de revestimento dos recipientes utilizados no acondicionamento

- Recipientes numerados, com indicagdo da capacidade volumétrica e do produto

- Procedimentos para registros da produgdo, por produto

= NAO NAO
12. SETOR DE PRODUTO ENVASADO E EXPEDICAO CONFORME| = ewie| apuica
- Espaco para a realizagdo das operagdes
- lluminagdo
- Ventilagdo

- Ponto de dgua para as operagdes de limpeza

- Captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos sifonados etc)

- Controle e impedirmento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

- Distribuicdo elétrica

- Ponto de dgua para as operagdes de limpeza

- Ventilagdo e axaustdo contra o acumulo de gases durante a realizagdo das operagdes de carga e descarga

NAO NAO

13. SETOR DE ESTABILIDADE DO PRODUTO CONFORME| .\ FormE| APLICA

- Espaco para a realizagdo das operagdes

- Identificagdo dos produtos

- lluminagdo

- Ventilagdo e refrigeracdo

- Captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos sifonados etc)

- Controle e impedirmento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

- Distribuicdo elétrica

NAO NAO

14. SETOR DE LABORATORIO E AVALIACOES SENSORIAIS CONFORME| .\ FORME| APLICA

- Procedimentos de analises para liberagdo do produto ao consumidor

- Espaco para a realizagdo das operagdes

- Identificagdo dos produtos

- lluminagdo

- Ventilagdo e refrigeracdo

- Ponto de agua para as operacdes de limpeza

- Distribuicdo elétrica

- Captagdo e escoamento dos liquidos (canaletas, ralos sifonados etc)

- Controle e impedirmento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais

- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

GRILLEBEER assessoria e tecnologia
Niterdi - Rio de Janeiro | Fone 21 99167-7152| mauricio@grillebeer.com.br | www.grillebeer.com.br




(rille Pocer

h "BREW ENGINEERING
g Job o

NAO NAO
CONFORME | APLICA

15. SETOR ESTOQUE DE PRODUTOS QUIMICOS CONFORME

- Separagdo fisica e identificagdo

- Procedimentos de blogueio e acesso ao setor
- Espaco para a realizagdo das operagdes

- Identificagdo e FISPQ dos produtos

- lluminagdo

- Ventilagdo

- Chuveiro e lava-olhos de emergéncia

- Ponto de agua para as operagdes de limpeza
- Distribuicdo elétrica

- Controle e impedirmento do acesso de roedores, insetos, aves e contaminantes ambientais
- Piso

- Paredes e teto

- Portas, janelas e outras aberturas

4. OUTROS REFERENCIAIS LEGAIS E NORMATIVOS
Associac¢do Brasileira de Normas Técnicas. ABNT NBR ISO 9000
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. ABNT NBR ISO 22000

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Decreto n2 9.902, de 08
de julho de 2019.

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Instru¢do Normativa
n265, de 10 de dezembro de 2019.

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. ANEXO A NORMA
INTERNA DIPOV N2 01/2019 Padr3o de Identidade e Qualidade.

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Instru¢ao Normativa N2
72, 16 de novembro de 2018

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Decreto n2 6.871, de 4
de junho de 2009.

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Instrugdo Normativa N2
5, 31 de margo de 2000

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Portaria n2 368, de 4 de
setembro de 1997

BRASIL. MINISTERIO DA SAUDE. ANVISA. RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA RDC n2 275,
de 21 de outubro de 2002.

BRASIL. Ministério da Saude. Portaria n. 326, de 30 de julho de 1997.

BRASIL. Ministério da Saude. Portaria n2? 1.428, de 26 de novembro de 1993.
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