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Momento 1 - APERITIVOS

BANCA SURF & TURF
Picanha

Camarao

Sapateira

Verdes, hortela, chia e vin.mel
Abacaxi

Chips caseiras

Selecao de bolachas

BANCA DE TAPAS
Alheira corada

Morcela assada

Chouriga cozida em vinho Dao
Paio de porco ibérico
Azeitonas

Pickles caseiros

Queijo com orégaos e alho
Queijo da Serra de Sicé
Baguete de agua com frutos
Baguete de centeio com frutos
Selec¢ao de bolachas com frutos

VOLANTES MAIS RECENTES

Ceviche de cogumelos e manga

Bhaji de cebola com lima

Tartaro de polvo, farofa de centeio e coentros
Choco frito com aioli de coentros

VOLANTES CLASSICOS ENCONTRUS
Crocante de alheira com pimentos confitados
Rissois de camaréo e salsa

Almofadas de massa tenra

Folhados de queijo da serra, mel e alecrim
Pequenos paes de leitdo

BAR

Gin Tanqueray (lima, limao, laranja, alecrim)
Caipirinha de lima

Espumante Cabriz Rosé

Vinho branco Casa da Atela sauvignon blanc
Cerveja

Sumo de Laranja

Sumo de Maracuja

Agua mineral

Agua ténica Royal Bliss

Cha preto frio com limdo e canela




Momento 2 - MENU

SOPA
E-Creme de legumes com mousse de abobora e aromaticos
Pao de centeio

PRATO DE PEIXE

E-folhado de camarao com legumes salteados, creme de cogumelos e emulsao de coentros

PRATO DE CARNE
S-Vitela a negociante de vinhos com cogumelos, arroz de forno e legumes salteados

SOBREMESA SERVIDA

Bolo de noivos
Espumante Cabriz (brinde)

BEBIDAS DIGESTIVOS SERVIDOS

Vinho tinto Ribeiro Santo Whisky Famous Grouse
Vinho branco Ribeiro Santo Améndoa amarga

Cerveja Vinho do Porto
Coca-cola

Agua mineral

Sumo de laranja

Café expresso - illy
Cha verde dos Acores




Momento 3 - DOCES, FRUTAS, QUEIJOS E BAR ABERTO

DOCES

Gelado caseiro de aveld com doce de ovos e caramelo

Semifrio Holandés

Mousse de chocolate com compota de ginja e praliné de noz

Tiramist com creme de café e cacau
Pudim abade de priscos

Crocante de améndoa com doce de ovos e frutos silvestres

Crumble de frutas frescas
Cheesecake de frutos vermelhos
Biscoitos de manteiga de amendoim
Trufas de chocolate branco e coco
Tarte de queijo, noz peca e caramelo

FRUTAS

Abacaxi, Manga, Mel&o,Frutos silvestres, Uvas

QUEIJOS E COMPOTAS

Queijo da serra amanteigada

Queijo da serra curado

Queijo dailha curado 12 meses
Queijo de cabra de cura prolongada
Queijo da ilha do pico

Figos macerados

Uvas

Compotas de frutas

Frutos secos (miolo de noz, améndoa, avela)
Baguete de agua e baguete de centeio
Selecao de bolachas

BAR ABERTO
Coca-cola

Limonada

Sumo de laranja

Agua mineral

Agua ténica Royal Bliss
Agua das pedras

Cerveja

Rum Captain Morgan Gold
Whisky Famous Grouse
Améndoa amarga

Vodka Moskovskaya

Gin Tanqueray (Lima, Limao,
Laranja, Alecrim)



Momento 4 - CEIA DA TERTULIA

Caldo verde com linguica, perfumado com azeite virgem
Pregos de péo a cervejeira
Bolas de berlim com creme de ovos

E AGORA PERSONALIZE O SEU MENU E DECORACAO

Para mais detalhes sobre configuragdo da ementa e decoragéo, recomendamos a consulta
dos catalogos completos do catering Encontrus na nossa pagina internet:
https://casadolago.co/encontrus

Personalize o seu menu Portfolio de Decoracéao


https://casadolago.co/encontrus

SERVICO

Servico prestado pelo catering Encontrus (no cenario 2). As mesas, cadeiras, atoalhados,
copos, pratos, talheres da linha standard e bolo de noivos estdo incluidos no prego.

A decoragao de centro das mesas e outro mobiliario ndo estao incluidos no preco.

A ementa é gratis para bebés menores de 2 anos ndo sentados a mesa e 50% do custo de
um adulto para criangas menores de 10 anos com lugar na mesa.

Este € um servigo de 9 horas com um minimo de 90 ou 120 convidados.

As ementas, fotos e descrigdes aqui apresentadas sao meramente informativas e nao
vinculativas. Todos os os materiais e condi¢cdes de servigo devem ser consultados e
contratados diretamente com o catering Encontrus.

Encontrus, Chef Joao Paulo (+351 963 015 566)
comercial@encontrus.pt

GASA po LAGO



