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Momento 1 - RECECAO

ENTRADAS

Rissois de camarao

Pastéis de bacalhau
Croquetes de vitela

Folhados de bacon e queijo gratinado
Coxinhas de galinha
Empadinhas variadas
Chamucas

Cocktails variados

Asinhas de frango fritas
Gambas panadas

Paozinho recheado
Bruschettas variadas
Espetadas de frutas

Mini hamburguer

Pizzas

Quiches

Tostas broa c/ varios enchidos

Refrigerantes
Vermutes

Sangria de espumante
Aguas

Cerveja de presséao
Vinho branco e tinto
Gin




Momento 2 - MENU

Sopas
% Sopa do mar
% Creme de Legumes

Peixe
« Bacalhau lascado em cama de
legumes c/ crosta de broa

Corta-sabores
% Limao

Carne
% Lombinhos de porco ladeados

enrolados em bacon, arroz e legumes

Sobremesa servida
%  Crepe c/ gelado e molho de frutos
vermelhos

Menu infantil

Creme de legumes

Bife de peru c/ batata frita
Mousse de chocolate

A hora do lanche para as criangas
logurtes liquidos e soélidos variados
Paes-de-leite e croissants ¢/ flambre
Gomas

Chocolates variados etc.

Bebidas

Vinho Herdade de coteis (Alentejano)
Casa de Cambres (Douro)

Alianca Reserva tinto e branco

Agua, refrigerantes

(vinhos em opcgéao para poder escolher
as marcas que vos mais agradar)

Digestivos

Whisky novo

Aguardente velha

Porto tawny, licor beirdo, licor de
creme, gin, améndoa amarga



Momento 3 - SUNSET

MESA DE DOCES

Leite-creme

Mousse de chocolate
Mousse de manga

Bolo de bolacha

Bolo de cenoura e coco
Tarte de améndoa
Tarte variadas

Bolo brigadeiro

Pudim de ovos

Natas do céu

Tigelada

Profiteroles ¢/ molho de chocolate
Semifrio de morango
Arroz doce

MESA DE FRUTAS LAMINADAS

Frutas da época naturais e tropicais




MESA DE PETISCOS
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Salada de frango ¢/ nozes e passas
de uva

Salada de bacalhau em pimentos
Salada de polvo em sua vinagrada
Salada de orelha de porco em sua
vinagrada

Salada de atum c/ pimentos
Moelas de cebolada Jaquinzinhos
fritos e de escabeche

Salada de agrido c/ cogumelos e
queijo fresco

Massas variadas

Bacalhau c/ natas (opc¢éao 1)

Arroz de pato (opgao 2)

Pernil de porco assado em vinho tinto
(opgao 3)

Picanha na pedra (op¢éo 4 em show
cooking)

Carne de porco a alentejana
Pataniscas de bacalhau

Leitdao assado

Camarao cozido

Cataplana de camarao flamejado
Mexilhdo com casca em sua
vinagrada

Sapateira recheada

Cataplana de améijoas a bulhdo pato
Lagostins

Lagosta

Navalheiras

Cesto de pao variado

(normal, integral e broa)

Caldo verde

Presunto fatiado



MESA DE QUEIJOS
Nacionais

Serra

Rabacal

Fresco
Requeijao

llha

Camembert

Brie

Roquefort
Rambol ¢/ nozes

BOLO DE NOIVOS
Acompanhado ¢/ espumante e cha




SERVICO

As mesas, cadeiras, atoalhados, copos, pratos, talheres, outro mobiliario basico e bolo de
noivos estao incluidos no preco.

A decoracgao de centro das mesas néo esta incluida no preco.

A ementa é gratis para criangas menores de 5 anos e metade do prego para criangas
menores de 10 anos.

Este € um servigo de 10 horas com um minimo de 80 convidados.

As ementas e fotos aqui apresentadas sdo meramente informativas e n&o vinculativas.
Todos os materiais e condi¢gdes gerais de servico devem ser consultadas e contratados
diretamente com a Chef.

D. Jodo, Chef Maria Marques (+351 915 711 927)
djoao-cateringb@hotmail.com
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