: Apple Caramel Cheesecake 10$
) ©
Gateau au fromage crémeux incrusté
de pommes fraiches, de noix de pécan
et de caramel sur une base de biscuits
Graham| Creamy cheesecake

encrusted with fresh apples, pecans
and caramel on a Graham cookie base.

¥y

Demandez a votre serveur
les options du jour | Ask

/A your waiter for the options
of the day.

'3

Dulce de Leche Cheesecake 10%

Géateau au fromage crémeux au

Dulce de Leche sur une base de Baklava Cheesecake 10$
biscuits Graham, garni de caramel |

Creamy Dulce de Leche cheesecake Gateau au fromage crémeux

on a Graham cookie base topped incrusté de morceaux de baklava

with caramel. croustillants | Creamy cheesecake

incrusted with crispy baklava pieces.

Carrot Supreme 10$

Géateau aux carottes fourré et Nuciola Cheesecake 10$

recouvert d'un glacage lisse au
fromage frais, de caramel, de
chocolat et de noix de pécan
caramélisées. | Carrot cake filled and
covered with smooth cream cheese
icing, caramel, chocolate and
caramelized pecans.

Gateau au fromage marbré au
chocolat et aux noisettes,
recouvert d'une pate de noisettes
onctueuse | Chocolate hazelnut
marble cheesecake topped with a
smooth hazelnut paste.

RESTAURANT

Ole Ta/om



Creamy Pistachio white 10$
chocolate Cheesecake

Un mélange riche de pistache
crémeuse sur un cheesecake
velouté au chocolat blanc | A rich
blend of creamy pistachio syrop on
the top velvety white chocolate
cheesecake.

COFFEE

CAFE - CAFE

RegularCoffee.................
Coffeelate......................
Cappuccino....................
EXPresso...............ocoennn.
Doubleexpresso............ ...

CAFES DE SPECIALITE

SPECIAL COFFEES - CAFES ESPECIALES

Spanish Coffee.............. 15$
Coffeed43 liquor............. 15$
TEA
THE - TE
TeaorTisane................... 4%
DIGESTIVES
43Liquor....................... 12$
Porto.................coooin. 12$
RESTAURANT

Ole Ta/aaw

Catalana “Créme bralée” 10$
white chocolate Cheesecake

Une base de créme anglaise riche
rencontre un cheesecake crémeux, orné
de sucre caramélisé durci et de caramel
crémeux| A rich custard base meets
creamy cheesecake, adorned with
hardened caramelized sugar and creamy
caramel.



