OUR CHEF'S TRADITIONAL SPANISH TESTING
MENU FOR 2 TO 3 PERSON

Pan con Tomate (1 serving)

Pain rustique grillé, tomate, huile d’olive | Grilled rustic bread, tomato, olive oil

Marinated Olives (1 serving)

Olives marinées | marinated olives

Tabla Mixta (1 serving)

Fromage Manchego, fromage de chévre trempé dans le vin, jambon Serrano,
chorizo ibérique, servis avec des olives et des gressins espagnols. | Manchego
cheese, goat cheese soaked in wine, Serrano ham, lberian chorizo, served with olives
and Spanish breadstikcs

Gambas a la Plancha (1 serving)

Crevettes grillées avec un splash d’ail, persil, citron et huile d’olive | Grilled shrimp
with a splash of garlic, parsley, lemon and olive oil

Tortilla de Patata (1 serving)

Omelettes espagnoles, pommes de terre et oignons servies avec une salade du chef
et de la sauce aioli au paprika fumé. | Spanish omelets, potatoes and onions served
with chef salad and smoked paprika aioli sauce

seafood Paella (1 serving)

Riz bomba, crevettes, calmars, moules, palourdes, safran | Bomba rice, shrimps,
squid, mussels, clams, saffron

Mixed Dessert Plater

Une variété des desserts les plus populaires | A variety of the most popular desserts



