SPANISH COMBOS FOR 2

ESSENTIELS / APPETIZERS

Choose 2 [ Choisissez 2

Pan con tomate
Pain rustique grillé, tomate, huile d'olive | Grilled rustic bread, tomato, olive oil
Pan con ajo

Pain rustique grillé avec dail, huile d’olive et copeaux de fromage Manchego
fumé | Grilled rustic bread with garlic, olive oil, and shaved smoked Manchego
cheese

Boquerones

Filets d'anchois blancs marinés avec ail, persil et olives | White marinated
anchovies with garlic, parsley and olives

Esparragos Blancos

Asperges Blanches (gros Calibre) piment piquillo et huile d’olive | Premium
white asparagus with piquillo pepper and olive oil

Pimientos del piquillo con ajo

Piments piquillos sautées d I'ail et huile d’olive | Sautéed piquillo peppers
in garlic and olive oil

Aceitunas con anchoas [ Aceitunas marinadas

Olives farcies aux anchois | Anchovy stuffed olives
Olives marinées | Marinated olives

Jamon serrano

Jambon serrano, vieilli 18 mois [Serrano ham, aged 18 months

TAPAS CHAUDES [ HOT TAPAS

Choose 3 [/ Choisissez 3

Calamares a la plancha

4 morceaux de calamars grillés a la perfection, servis avec une salade | Four
pieces of grilled calamari, perfectly cooked, served with salad

Gambas al qdjillo

Crevettes sautées a I’huile d’olive, ail, vin blanc, paprika et piment fort |
Sautéed shrimp in olive oil, garlic, white wine, paprika and hot pepper



Muslos de pollo al gjillo

Muslos de poulet frits dans une sauce épicée a I'ail, servis avec des patatas
bravas. | Fried chicken thighs in garlic spicy sauce and served with patatas
bravas

DGo de pintxos (pollo y moruno)

Deux brochettes de porc et de poulet marinées aux épices, servies sur du
pain maison grillé | Two seared pork and chicken skewers marinated in
spices, served on grilled homemade bread

Carnitas al vino tinto

Poulet, porc et chorizo infusés au vin rouge, ail, laurier et garnis de persil
frais | Chicken, pork, and chorizo infused with red wine, garlic, bay leaf, and
topped with fresh parsley.

Alboéndigas a la valenciana

Boulettes de veau dans une sauce sofrito lisse et fumée, fromage de brebis,
ciboulette| Veal meatballs in smooth and smoky sofrito sauce, sheep’s milk
cheese, chives

Croquetas de bacalao

Croquettes de cabillaud salé servies avec notre sauce aioli maison | Salted
cod croquettes served with our home made sauce aioli

Croquetas de gambas

Croquettes de gambas servies avec notre sauce aioli maison | Shrimp croquettes
served with our homemade aioli sauce

Churrasco avec chimichurri

Churrasco grillé accompagné de sauce chimichurri, servi avec des patatas
bravas | Grilled churrasco with chimichurri sauce, served with patatas bravas

Pulpo a la gallega

Poulpe d la flamme, fava crémeuse, piment mariné | Octopus over flame,
creamy fava, pickled chili

DESSERT

Choose 1 [ Choisissez 1
CAFE OU THE INCLUS / COFFEE OR TEA INCLUDED

Churritos Supreme
Spanish Tortas
Chocolate Fondue

145%



