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      Executive Chef Thomas Burke   
 

*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, 
shellfish, or eggs may increase your risk of foodborne illness 

Happy Valentine’s Day 
Menu à la prix fixe $165 per guest 

 
Appetizer  

 
Pâté de campagne  

country pâté de maison, dijon mustard, house pickles & petite herb salad  
 

Rillettes de saumon 
smoked salmon rillette, crème fraîche, dill & Persian cucumber 

 
Foie gras de canard chaud 

sautéed foie gras, house made brioche, herbs de Provence 
apple cider réduction & parsnip-apple purée  

 
Homard au caviar & sauce choron  

lobster tail with caviar & sauce choron 
 

Entrée  
 

Escalope de saumon au basilic & sauce beurre blanc 
escalope of salmon with basil & sauce beurre blanc  

 
Sole de Douvres à la meunière 

Dover sole, cauliflower purée caper-brown butter sauce 
 

Entrecôte de bœuf au poivre  
prime strip of aged beef with truffled spinach purée & peppercorn sauce  

 
Magret de canard au foie gras et sauce cerise 

duck breast with foie gras & cherry sauce  
 

Dessert  
 

Trio of house made pastries 
 

Soufflé – Chocolate, Grand Marnier, or Pistachio 
 

Trio of house made sorbets or ice creams 

 


