
LISTA DE PRECIOS  

www.el-sonoresne.com



RIBEYE
Calidad disponible

El Ribeye es el corazón del corte premium del lomo alto, sin hueso y
perfectamente perfilado. Destaca por su marmoleado excepcional, que
aporta jugosidad y sabor intensos. Su textura es suave y tierna, ideal para
asador, plancha o sartén, ofreciendo una experiencia gourmet en cada
bocado.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$1,335.00

Porcionado

283 a 510 gr 

283 a 510 gr 

283 a 510 gr 

4 a 5 kg 

$930.00

$840.00

4 a 5 kg 

4 a 5 kg 

$850.00

$805.00

$745.00Pieza

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a3 0 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

Entrega en 48 hr 

*

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



New York
Calidad disponible

El New York es un corte del lomo superior, magro y firme con marmoleado
moderado. Proviene de la zona posterior a las costillas, ofreciendo un sabor
robusto y textura definida, perfecta para quienes prefieren carne menos
grasa pero igualmente sabrosa en asador o sartén.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$1,035.00

Porcionado

283 a 400 gr 

283 a 400 gr 

283 a 400 gr 

4 a 5 kg 

$700.00

$585.00

4 a 5 kg 

4 a 5 kg 

$595.00

$550.00

$520.00Pieza

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Filete de Res
Calidad disponible

El Filete de Res corte magro y elegante del lomo, conocido por su suavidad
excepcional y textura delicada. Tiene poco marmoleado, lo que lo hace ideal
para quienes prefieren una carne tierna y ligera en grasa, con un sabor suave
pero definido. Perfecto para preparaciones rápidas en sartén o parrilla,
ofrece una experiencia refinada y sutil en cada bocado.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$1,260.00283 gr 

Porcionado

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Porter House
Calidad disponible

PorteHouse es un corte colosal del lomo bajo con hueso en T, que combina
dos texturas en una pieza. De un lado presenta el filete tierno y suave, del
otro el lomo jugoso y sabroso con marmoleado abundante. Su grosor
excepcional y tamaño generoso lo hacen ideal para quienes buscan una
experiencia completa, permitiendo disfrutar de dos cortes premium en una
sola ocasión, perfecto para carnes asadas y ocasiones especiales.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$750.00454 gr 

Porcionado

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Tomahawk
Calidad disponible

El TomaHawk es un corte imponente de lomo alto con hueso largo, que
recuerda un hacha nativa americana. Destaca por su grosor y marmoleado
abundante, lo que le brinda una jugosidad y sabor intensos. Su hueso limpio
actúa como conductor de calor, favoreciendo una cocción uniforme y
manteniendo la carne tierna y sabrosa. Ideal para asadores y presentaciones
espectaculares, es un corte que combina potencia visual con una
experiencia gourmet única.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$825.00800 gr a 1.4 kg 

Porcionado

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

Pieza

$753.0020 kg 

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Picaña
Calidad disponible

La Picaña es un corte triangular de la cadera, con capa de grasa que aporta
sabor y jugosidad únicos. Tierno y versátil, ideal para asador, ofrece una
experiencia intensa y auténtica en cada bocado.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

Pieza

$610.00Bolsa 
indiviudal 

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Cowboy
Calidad disponible

El Cowboy corte grueso y jugoso del costillar con hueso corto, marmoleado
abundante y sabor intenso. Ideal para parrilla y cocción lenta, combina la
ternura del Ribeye con una presentación rústica y potente que conquista a
los amantes de la carne auténtica.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$825.00800 gr a 1.2 kg 

Porcionado

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

Pieza

$753.0015 a 18 kg 

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



T-Bone
Calidad disponible

El T-Bone es un corte icónico del lomo bajo con hueso en forma de T que
separa dos nobles piezas de carne. De un lado presenta el solomillo tierno y
suculento, del otro el entrecot jugoso y sabroso. Su forma característica y
combinación única lo hacen ideal para el asador, ofreciendo una experiencia
dual que reúne lo mejor de dos cortes premium en una sola ocasión.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$585.00454 mgr

Porcionado

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

Pieza

$565.009 a 11 kg 

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Top Sirloin
Calidad disponible

El Top Sirlon es un corte magro de la parte superior del lomo trasero, sin
hueso y con marmoleado moderado. Proveniente de un músculo trabajador,
ofrece una textura firme pero tierna con sabor carnoso y robusto. Su capa de
grasa protectora mantiene la jugosidad durante la cocción, siendo ideal para
el asador a fuego alto, marinados y técnicas de sellado que realzan su sabor
natural. Una opción económica y versátil que combina calidad con
accesibilidad..

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$585.00

Porcionado

283 a 400 gr 

283 a 400 gr $525.00

9 a 11 kg 

9 a 11 kg 

$380.00

$460.00

Pieza

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Top Sirloin
Calidad disponible

El T-Bone es un corte icónico del lomo bajo con hueso en forma de T que
separa dos nobles piezas de carne. De un lado presenta el solomillo tierno y
suculento, del otro el entrecot jugoso y sabroso. Su forma característica y
combinación única lo hacen ideal para el asador, ofreciendo una experiencia
dual que reúne lo mejor de dos cortes premium en una sola ocasión.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$585.00454 mgr

Porcionado

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

Pieza

$565.009 a 11 kg 

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Chuck Roll
Calidad disponible

El Chuck Roll es un corte del cuarto delantero de la res, del hombro o
diezmillo, con buen marmoleo que aporta sabor robusto. Su textura es firme
y se recomienda para cocción lenta, como guisos o asados, que ablandan la
carne y realzan su jugosidad.prolongadas.

Garantia 

Precio x KgCalidad

Maletín

$585.00

Porcionado

283 a 400 gr 

283 a 400 gr $520.00

4 a 5 kg 

4 a 5 kg 

$495.00

$460.00

Pieza

Peso

Caja

Capacidad máxima 
de 4 a 5 kg

Capacidad máxima 
de 20 a 30 kgO

pc
io

ne
s 

de
 

em
pa

qu
e

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Carne Seca

Carne Seca 100% Sonorense: Machaca, Cecina y Cecina Húmeda,
elaboradas con la tradición y calidad que solo Sonora sabe ofrecer. Secada
al sol, con sabor intenso y textura única, nuestra línea premium es perfecta
para quienes buscan autenticidad, versatilidad y un toque de sabor norteño
en cada bocado.

Precio x Pz

Machaca

Cecina

Peso
Opciones de 

empaque
Producto

$360.00250 gr

$360.00250 gr

$360.00250 gr

Cecina Humeda
* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Postres de Nuestra Tierra

Auténtica Repostería Sonorense! Coricos, Coyotas y Empanadas Dulces,
preparados con recetas tradicionales que conservan el sabor y la esencia de
nuestra tierra. Cada producto refleja la dedicación y el talento de la
repostería local, creado con ingredientes cuidadosamente elegidos y un
toque de dulzura que cautiva a todos los gustos.

Precio x PzPeso
Opciones de 

empaque
Producto

$350.00500 gr

$350.00250 gr

Coricos

Empanadas

Caja 
Individual

Caja 
Individual

* Los pedidos se considerarn confirmados cuando se pagan en su totalidad. Para cumplir con el periodo de 48 hr de entrega el
pedido confirmarce de Lunes – Vierenes en un horairo de 8:00am a 5:00pm (horario CDMX)



Siguenos en nuestras redes sociales

www.el-sonorense.com

@_elsonorense_

@El - Sonorense

Contactos

Mail: contacto@el-sonorense.com

Celular: 5525638261 / 8116605575
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