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BCR GROUP

Especificacion Técnica de Producto Terminado
Palta Fresca

Codigo | F-SIG-14

Revision 1

Fecha 09/12/2023

Elaborado por:

Revisado por:

Aprobado por:

Asistente de certificaciones

Coordinadora Comercial

Jefe de Calidad

Nombre de

Palta
producto:
Nombre ,
. . Persea america
cientifico:

Descripcion fisica:

Toda fruta debera presentar las siguientes caracteristicas de acuerdo a las toleracias
establecidas paracada clasificacion:

Un envase debe contener fruta de una misma variedad, uniforme en tamafio, color y forma,
los frutos deben tener una madurez apropiada que le permita llegar a los mercados de
destino en un estado adecuado para su comercializacion y consumo. La fruta debe estar
practicamente libre de tierra u otras materias extrafias, asimismo, libre de olores, sabores
extrafios, libre de enfermedades y plagas. Por ltimo, la fruta debe estar libre de residuos
de pesticidas que excedan las tolerancias establecidas por la legislacion nacional.

Estacionalidad Enero a Mayo

Categorias: !
100-126 g 127-137 g 138-147 g 148-157 g 158-173 g 174-196 g
197-218 g 219244 g 245-276 g 277-317g 318-380 g 381-478 g

Empaque y Envase primario:

presentacion: - Caja plastica 10 kg

- Cajacarton 4 kg

Apariencia y
Calidad de la
fruta:

Caracteristica Descripcion

Color Verde caracteristico

Olor Caracteristico a palta fresca, sin olores extrafios

Forma Ovalada, libre de dafios y suciedad excesiva, la longitud del
pedinculo no debe ser superior a 0.5 cm.

Textura Piel rugosa y firme

Peso Fruta debe estar dentro de los rangos establecidos

Defectos menores
(No debe exceder el 10
% por caja)

Defectos mayores
(No debe exceder el 5 %
por caja)

Defectos sin tolerancia.

e FEtioladao
e  Russet
e Roce

e Machucon
e Desgarro
peduncular

e Escama
e Trips




@ e  Fruta deforme e  Pedunculo largo e Chanchito
J/ e Herida e Quemado de sol blanco
B, cicatrizada ¢ Deshidratacion
= e  Prodtuberancia e Pudricion
i 1 e Golpe de sol e Fumagina
BCR GROUP e Lenticelosis e Herida abierta
e Daiio de roedor
La combinacion de los defectos menores, mayores y criticos no debe exceder el 10 %
de la caja, teniendo en cuenta la tolerancia maxima de los defectos mayores criticos.
Defectos de Condicion
Desgarro peduncular 0%
Daiios de helada 0%
Daiio de roedor 0%
Desgarro peduncular 0%
Pudricion 0%
Deshidratacion 0%
Herida abierta 0%
Fruto sobremaduro 0%
Golpe de sol 0%
Quedado de sol 0%
Machucén 0%
Pediinculo largo 0%
Sin pedinculo 0%
Fumagina 0%
Daiio mecanico 0%
Quimera 0%
Total defectos condicion 0%
Defectos de calidad
Fruto eltiolado leve 5%
Roce 5%
Fruto deforme leve 5%
Lenticelosis 0%
Russet 5%
Herida cicatrizada 5%
Protuberancia 5%
bajo calibre 5%
sobre calibre 5%

Daiio de insectos

Q Total defectos calidad 10%
>/

B & Escama 0%
J Chancho blanco 0%
Daiios de Trips 0%

Total daiios de insectos 0%

BCR GROUP

Caracteristicas Materia seca 21,5 %

fisicoquimicas: Aceite 10 %

Empaque: Caja 4 kg consta de 20 pallet de 264 cajas
Caja 10 kg consta de 20 pallet de 104 cajas




Color/Maduracién

Verde Inicio madurez
Embalar No embalar

BCR GROUP

Condicion Interna

Palta madura
No embalar

Pulpa sana, sin Pulpa con dafios
dafios interno al madurar




Tolerancias y defectos CAT 1

Defectos aceptadados hasta 10 % en caja embalada categoria 1

Quemadura Sol Decoloracion Herida cicatrizada Rozadura Manchas no evolutivas
Lenticela Rotura Lenticela Trip Encrestamiento Quimera

Deformidad muy leve B C R G RO U P




Defectos que no deben ir en ninguna categoria

0000

Anthracnosis Ausencia Pedinculo Gusano Danio afeccidn pulpa Mordedura roedor

Pintura o cal Podrido Sunbloth Quereza Golpe

FOTOS DE EMPAQUE CORRECTO

Cajas de 4 kg Caja de 10 kg




