
Pera Packham´s Triumph 
 

Vida del product.
Temperatura. 

Ricas en sales minerales y en vitaminas A (La vitamina A es necesaria para el buen funcionamiento 
de la vista, crecimiento óseo y el mantenimiento de los tejidos.) y C (La vitamina C sirve como 
antioxidante.) por su bajo contenido en sodio e hidratos de carbono, alto en potasio, Packham’s 
Triumph resulta muy recomendable para la diabetes, hipertensión arterial o afecciones 
cardiovasculares.

Rich in mineral salts and vitamins A (Vitamin A is necessary for proper vision, bone growth and 
tissue maintenance) and C (Vitamin C acts as an antioxidant) due to its low sodium and 
carbohydrate content and high potassium content, Packham's Triumph is highly recommended for 
diabetes, high blood pressure and cardiovascular conditions. 

Descripción. Fruto piriforme, de base ancha y corta, de 
tamaño mediano a grande. 
Epidermis color verde claro y cambia a Amarillo 
en el momento de la madurez, con numerosas 
lenticelas oscuras y notables. Pulpa blanca 
cremosa, consistente, textura fina, aromática, 
jugosa, dulce, de muy Buena calidad 
organoléptica. 
Kcal 46%, Proteínas 0,3%, Hidratos de Carbono 
9,7%, Potasio 93%- 
Alimento sanitizado e inocuo. 
Producto fresco embalado en cajas de cartón 
corrugado de alta resistencia a la manipulación 
y cadena de frio durante muchos días, 
compuesta por dos piezas perforadas. 
Pallets: 20. Cajas por pallets: 64. Cajas por 
contenedor : 1280. 
14 días a 4 meses con el frío correcto. 
-0,5° á 0,5°C Temperatura de pulpa. 

Características organolépticas. 

Características fisicoquímicas. 

Características microbiológicas. 
Embalaje. 
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