VORSPEISEN

1. Samosa » 5,90

Knusprig frittierte Teigtaschen geflllt
mit HKartoffeln, M&hren und grinen
Erbsen.

2. Pyaaz Bhaji s 5,90

Zwiebelstreifen mit Hichererbsenmehl

7. Mushroom Pakora as 5,90

Frische Pilze mit Kreuzkimmel und
Koriander wverfeinert mit Kicher-
erbsenmehl ummantelt und frittiert.

8. Chicken Pakora sc 6,90
Zarte Hahnchenstreifen mit wlrzigem

ummantelt und frittiert. Kichererbsenmehl ummantelt und

3. Paneer Pakora as.: 6,00 | goldbraunfrittiert

Hausgemachter HKase In wdrzigem

Kichererbsenmehl panlert und frittiert, 9. Fisch Pakora xs,» 6,90

Saftige Fischfiletwiarfel in wlrzigem
Hichererbsemehl paniert, goldbraun
frittiert.

4, Vegetarische Pakora s 5,50
Verschiedene Gemiise in wirzigem
Kichererbsenmehl paniert und frittiert.
10,90

10. Veg. Pakoras grof} »s

5. Baingan Pakora »s 5,90 Verschiedene Gemiise in wirzigem
Frische  Aubergine in  wirzigem Kichererbsenmehl| paniert und
Kichererbsenmehl paniert und frittiert. knusprig frittiert.

6. Malai Prawns B,G,2,H3,H1 9,90 11. Papadam A4 3,50
Cashew  -Sahne sauce mariniert Sehr knuspriges, dinnes Fladenbrot aus

Garnelen aus dem Tandoor served with Linsenmehl.
sauce. King prawns marinated with
cashew-cream paste and cooked in a

clay oven, served with sauce.

SUPPEN

21. Daal Shorba s 5,90
Linsensuppe mit frischen Horianderkblattern
und Kreuzkammel verfeinert.

22. Chicken Shorba auc1s 6,90

Kostliche Hihnersuppe mit Eiern, Zwiebeln,
Tomaten und Korianderblattern.

23. Sabzi Shorba aic.s 5,90

Frische  Gemulsesuppe mit  Zwiebeln,
verfeinert mit KreuzkUmmel und HKoria-
nderblattern.

24, Mushroom Shorba e 5,90
Delikate Pilzsuppe mit Zwiebeln, Knoblauch
und Ingwer.

25. Tomater Shorba aic.1s 5,90
Hausgemachte Tomatensuppe mit Sahne
und frischen Hrautern,

26. Fisch Shorba  aicos 5,90

Hausgemachte Fischsuppe mit Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch.




SALATE

31. Kleiner Gemischter Salat...

Frischer griner Salat, Tomaten, Gurken,
Paprika und rote Zwiebeln.

32. Grofler Gemischter Salatec,s

Frischer griner Salat, Tomaten, Gurken,
Paprika und rote Zwiebeln.

33. Tandoori Salat .,

Frischer griner Salat, Tomaten, Gurken,
Paprika und Chicken Tikka Hahnchen-
streifen und rote Zwiebeln.

34. Garnelen Tandoori Salat s,

Frischer Griner Salat, Tomaten, Gurken,
Paprika und Tandoori-Garnelen.

4,90

6,50

9,90

12,90

BEILAGEN

41, Mixed Raita o

Joghurt mit Zwiebeln, Gurken und
Tomaten verfeinert mit Chat Masala und
frischen Korianderblattern.

42, Mixed Pickles cs,:

Verschiedene eingelegte
stickchen, eine wirzige Beilage.

Gemuse-

43. Butter Roti »-

Fluffiges Fladenbrot
frisch aus dem Tandoor.

44, Butter Naan »:

Fluffiges Fladenbrot aus Weizenmehl
frisch aus dem Tandoor, mit Butter,

aus Vollkornmehl

45, Garlic Naanec.ai.2

Fladenbrot gefulit mit Knoblauch wund
Korianderblattern.

4.6. Paneer Naan i,z

Fladenbrot gefllit mit hausgemachtem
Hittenkase.

4,50

1,90

2,90

3,50

3,90

4,50

47. Keema Naan ..z
Fladenbrot geflllt mit Lammhackfleisch,
Ingwer und verschiedenen Krautern.

4.8. Peshwari Naan a6 ni,u3,14
Fladenbrot mit einer Flllung aus Mandeln,
Hokosflocken, Honig und getrockneten
Frichten.
49, Basmatireis
50. Mango-Chutney, ,
Joghurt-Sauce .,
Minz-Sauce 2,3,
51. Pommes frites

Al,2

52. Chicken Nuggets & Pommes
53. Bhatura **

2,50

1,00

1,00

1,00

3,50

6,90

3,50




TANDOORI SPEZIALITATEN

(Alle Hauptgerichte mit Reis / Naan // All main dishes will be served with rice / naan)

61. Tangdi Kebab .. 16,50

4 Hdhnchenkeulen mariniert in Joghurt und Knoblauch-
Ingwer, mit Zwiebeln, Paprika und Gewdlrzen.

62. Malai Tikka c.n2,u3,1 16,50

Hanchenbrustfilet mariniert in Joghurt und Cashew-
paste mit Zwiebeln, Paprika und verschiedenen
indischen Gewdrzen.

63. Chicken Tikka ¢ 16,50

Hanchenbrustfilet mariniert in Joghurt und Knoblauch-
Ingwer mit Zwiebeln, Paprika und Gewdlrzen.

64’- MllttOIl Tikka G,1 17,50
Lamm mariniert in Joghurt und Knoblauch-Ingwer-
Paste mit Zwiebeln, Paprika und verschie- denen
indischen Gewdlrzen.

65. Seekh Kebab . 17,50
Wuirziges  Lammhackfleisch  aus dem Tandoor
zubereitet mit Zwiebkeln, Paprika, Tomaten, Elern,
Knoblauch, Ingwer und Korlander.

66. Tandoori Jhinga s, 17,90
Riesengarnelen in einer Marinade aus Joghurt,
Knoblauch und Ingwer mit Gewdrzen verfeinert und
mit Zwiebeln und Paprika im Tandoor gegrillt.

67. Tandoori Fisch ¢, 17,90

Fischfilet in reichhaltiger Joghurt-Sauce mariniert und
mit Zwiebeln und Paprika Im Tandoor gegrillt.

68. Tandoori Mix Grill ;. 17,90
Verschiedene Grillsticke (2 Chicken Tikka, 2 Seekh
Kebab, 2 Mutton Tikka, 1 Hahnchenkeulen) mit
Zwiebeln und Paprika in delikater Currysauce.

69. Paneer Tikka ., 15,90
Gegrillter HUttenkdse mariniert in Joghurt-Ingwer-
Paste mit exotischen Gewdlrzen, Paprika und Zwiebeln
In Tikkasauce.,




HAHNCHEN / CHICKEN

(Alle Hauptgerichte mit Reis [ Naan // All main d

lishes will be served with rice / naarn)

71. Chicken Curry . 15,50

Hahnchenbrust mit Ingwer, Knoblauch, Tomaten und
Zwiebeln gebraten, in reichhaltiger Sauce serviert.

72. Chicken Tikka Masala c.z.: 15,50

Zarte Hahnchenbrust im Tandoor gerdstet mit
Zwiebeln, Paprika und in cremig-pikanter Tikka Masala
Sauce nach Art des Hauses serviert.

73. Butter Chicken c.1.2u3m 15,50
Gewdlrfelte Hahnchenbrust aus dem Tandoor, zu-
bereitet in einer cremigen Cashew-Mandelsauce,
Tomatenplree, Ghee (Butter) wund verschiedene
indischen Gewlrzen.

74. Chicken Korma c.m: 15,50

Hahnchenbrustwirfel zubereitet mit Kokosnussmilch in
delikater Cashew-Mandel-Sahnesauce.

75. Chicken Saag « 15,50

Hahnchenbrust mit Spinat, Ingwer, Knoblauch und
verschiedenen milden Gewdlrzen in Curry-Sahne-Sauce.

76. Chicken Madras (schart/mon) 0,1 15,50
Zartes Hashnchenfleisch mit Senfkdrnern, Ingwer,
Knoblauch, Zwiebeln, versch. Krautern angebraten und
In reichhaltiger Kokos-Currysauce serviert.

77. Chicken Vindaloo cschart/non 1,6 15,50

Stark gewlrzte Hahnchenbrustwirfel mit Kartoffeln,
Ingwer und Knoblauch, in scharfer Sauce serviert.

78. Chicken Mango c.s 15,50

Hahnchenbrust mit Mangoplree, Knoblauch, Ingwer
und Mandel-Cashewpaste In Sahnesauce.

80. Chicken Chili Masalas,i: 15,50

Frittierte Hdhnchenbrust im Teigmantel zubereitet mit
Paprika, Ingwer, Zwiebeln serviert in reichhaltiger
Currysauce.

81. Chicken Jalfrezi... 15,50
Hahnchenbrust gewdrfelt mit Zwiebeln, Paprika,
Tomaten, Knoblauch und Ingwer, verfeinert mit
Hreuzkimmel, Koriander und indischen Gewdrzen, in
reichhaltiger Currysauce serviert.

85. Chicken Paderborn « 15,50

Hahnchenbrust, Pfifferlinge und  Brokkoli mit
hausgemachtem Hlttenkése in Curry-Sahne-Sauce.




LAMM/LAMB

(Alle Hauptgerichte mit Reis / Naan // All main dishes will be served with rice / naan)

91. Lamm Curry 16,90

Lammfleischw(rfel mit Ingwer, Knoblauch, frischen
Tomaten und Zwiebeln In reichhaltiger Currysauce.

92. Lamm Tikka Masala ¢:. 16,90

Zarte Lammfleischstlcke, Zwiebeln und Paprika im
Tandoor gerdstet und in cremig-pikanter Tikka-
Masala- sauce nach Art des Hauses serviert.

94. Lamm Rogan Josh o, 16,90

Lammfleisch mittelscharf mit Tomaten, Zwiebeln,
Joghurt und Ingwer in Currysauce.

95. Lamm Saag « 16,90
Lammfleisch in Puree aus Spinat, Tomaten, Ingwer,
Knoblauch, Kreuzklmmel und verschiedenen Kr-autern.

98. Lamm Jalfrezi 16,90
Saftiges Lammfleisch in Zwiebeln, Paprika, Tomaten,

Knoblauch und Ingwer, verfeinert mit Hreuzkdmmel,
Horiander und indischen Gewdlrzen.

96. Lamm Madras (sehart/not) 6,1 16,90

Zartes Lammfleisch mit Senfkdrnern, Ingwer, Kno-
blauch, Zwiebeln, versch. Kradutern angebraten und in
reichhaltiger Kokos-Currysauce serviert.

105. Lamm Vindaloo (schart/mon 1,6 16,90

Stark gewurztes Lammfleisch mit Kartoffeln, Ingwer
und Knoblauch, in scharfer Sauce serviert.

100. Lamm Korma c,ni,ns 16,90
Lammfleisch  zubereitet mit HKokosnussmilch, in
delikater Mandel-Sahne-Saucse.

99. Lamm Chili Masala ¢ 16,90

Lammfleisch Im Teigmantel mit Zwiebeln, Paprika,
Knoblauch, Ingwer In reichhaltiger Currysauce,

103. Lamm Paderborn 18,90

Lammfleisch, Pfifferlinge und Brokkoli mit
hausgemachtem HUttenkése in Curry-Sahne-Sauce
gekocht.

SOk




FISCH

(Alle Hauptgerichte mit Rels / Naan // All main dishes will be served with rice / naan)

121. Punjabi Fisch Curry »: 15,90
Zartes Rotbarschfilet in reichhaltiger Currysauce,
zubereitet mit  Tomaten, Ingwer, Knoblauch,
Curryblattern.

122. Fisch Chili Masala 1, 15,90

Zartes Rotbarschfilet im Teigmantel mit Zwiebeln,
Paprika, HKnoblauch, Ingwer und grinem Chill in
Currysauce,

123. Fisch Madras (schart/hoty 0,61 15,90

Zartes Rotbarschfilets mit Zwlebeln, Ingwer,
KHnoblauch, Kokosnussmilch, Senftkdrner,
Zitronensaft, Gewlrzen in Currysauce.

124. Jhinga Curry s.c.: 17,90
Riesengarnelen mit frischen Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch und Ingwer, wverfeinert mit indischen
Gewdlrzen in reichhaltiger Currysauce.

125. Jhinga Chili Masalac,i,s: 17,90

Riesengarnelen im Teigmantel mit Zwiebeln, Paprika,
Knoblauch, Ingwer, serviert in Currysauce.

130. Jhinga Mango 17,90

Riesengarnelen mit mango plree, knoblauch, ngwer
und Mandel-Cashewpaste in Sahnesauce.

126. Jhinga Madras schart/not) B,G,1 17,90

Riesengarnelen mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
Senfkorner, Zitronensaft und indischen Gewdrzen in
Kokos-Currysauce.

127. Jhinga Butter Masala cmns18 17,90

Gewdlrfelte Garnelen in einer cremigen Sauce aus
Joghurt, Tomatenplree, Ghee  (Butter) und
verschiedenen indischen Gewlrzen.

128. Jhinga Korma G,n1,13,8 17,90
Garnelen mit HKokosnussmilch in delikater Mandel-
Sahne-Sauce.




ENTE

(Alle Hauptgerichte mit Reis / Naan // All main dishes will be served with rice / naan)

112. Ente Jalfrezi c.2. 16,90
Saftiges Entenfleisch in Zwiebeln, Paprika, Tomaten,
Knoblauch und Ingwer verfeinert mit HKreuzklmmel,
Horiander und indischen Gewulrzen.

118. Ente Mango c.uius 16,90

Entenfleisch zubereitet mit Mangoplree in delikater
Cashew-Mandelsauce.

114. Ente Vindaloo cchart/non s 16,90

Stark gewlrzte Entenfleischwirfel mit Kartoffeln,
Ingwer und Knoblauch, in scharfer Sauce serviert.

115. Ente Korma o.min3 16,90
Entenfleisch zubereitet mit Kokosnussmilch in delikater
Cashew-Mandel-Sauce.

116. Ente Madras chart/not) 6,2 16,90
Zartes Entenfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
Senfkornern, Zitronensaft und indischen Gewlrzen in
reichhaltiger Kokos-Currysauce.

117. Ente Paderborn . 16,90
Entenfleisch, Pfifferlinge und Brokkoli mit
hausgemachtem Hlttenkdse in Curry-Sahne-Sauce
gekocht,

BIRYANI

{ Traditionelle Relsgsrichte / Traditional rice dishes )

131. Sabzi Biryani c.2u1,u3 12,90
Verschiedene zarte Gemuise mit Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, gerdsteten Cashewnlssen, verfeinert mit
Safran, Horiander- und Minzbldttern in Basmati-Reis,
serviert mit Biryani-Sauce.

132. Chicken Biryani o,1,2,n1,13 14,50
Zarte Hdhnchenbrust mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
gerdsteten CashewnUssen, verfeinert mit Safran,
Rorlander- und Minzblattern in Basmati-Rels, serviert
mit Biryani-Sauce,

133. Mutton Biryani G,H1,H3,2 16,50
Zartes Lammfleisch mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
gerdsteten Cashewnlssen, verfeinert mit Safran,
Horiander- und Minzblattern in Basrmati-Reis, serviert
mit Biryani-Sauce.

134.. Jhinga Biryani c,s,u1,us 17,90
Riesengarnelen mit Zwiebeln, HKnoblauch, Ingwer,
gerdsteten Cashewnlssen, verfeinert mit Safran,
Koriander- und Minzblattern in Basmati-Reis, serviert
mit Biryani-Sauce.




VEGETARISCH

(Alle Hauptgerichte mit Rels / Naan // All main dishes will ba served with rice / naan)

141. Daal Tadka « 12,90
Rote Linsen mit Zwiebeln, Hnoblauch, Ingwer,
Curryblattern, Kreuzklmmel, Koriander und Gewdlrzen.

142. Daal Makhani 12,90

Schwarze Linsen mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
Kreuzkdmmel in Butter-Sahne-Currysauce.

143. Saag Aloo « 12,90

Frischer Spinat sowie Kartoffeln mit Knoblauch, Ingwer,
Hummel, Methiund indischen Gewlrzen in Currysauce.

144. Malai Kofta c.n1.ns 13,50
Ballchen aus frischem Gemulse zubereitet mit
Knoblauch, Ingwer und GewUlrzen in Sahne-Currysauce.

145, Palak Paneer . 13,50

Frischer hausgemachter Huttenkdse, zubereitet mit
Spinat, Knoblauch, Ingwer, Methiund Gewlrzen.

14.6. Shahi Paneer o, ui,13 13,50

Hausgemachter Hiuttenkédse mit Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch, Ingwer und Gewdlrzen in Sahnesauce.

147. Mix Vegetable Korma ¢, ui,us 13,50
Kombination aus verschiedenen Gemusen in Curry aus
Hokosnussmilch und Mandel-Sahne-Sauce.

14.8. Bhindi Masala Special = 13,90
Zarte OkKrastlicke Iin HUttenkdse, Kurkuma und
Zwiebeln angebraten, serviert In relichhaltiger
Currysauce,

149. Chana Masala «,. 12,50

Kichererbsen mit frischen Tomaten und Zwiebeln In
Currysauce, garniert mit Koriander.

150. Mattar Paneer , 13,50

Hausgemachter frischer Hittenkase mit grinen Erbsen,
gekocht mit Zwiebeln, Tomaten und Gewdlrzen.

151. Aloo Gobi 2. ¢ 13,50
Blumenkohl und Kartoffelwirfel gekocht mit
Gewdlrzen, Knoblauch, Ingwer und Zwiebeln.

152. Paneer Champignon 13,50

Champlignons gekocht mit Huttenkase, grine Erbsen,
Gewdlrze und Ingwer in reichhaltiger Currysauce.

13,50

153. Baingan Currys

Frische Aubergine gekocht mit Gewdrzen und Ingwer
in reichhaltiger CurrySauce.

154. Chana Saag o> 12,90

Frischer Spinat und Kichererbsen mit Knoblauch,
Ingwer und indischen Gewdlrzen In reichhaltiger Sauce.

156. Mix Veg Jalfrezi . 12,90

Verschiedene Gemilse mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten
verfeinert mit indischen GewUrzen.

157. Karahi Paneer s 13,90

Hausgemachter Hlttenkdse mit HKoriander und
Kreuzkimmel gebraten, in TomatensoBe mit Paprika
und Zwiebeln fein zubereitet, gut gewlrzt,




VEGAN

(Alle Hauptgerichte mit Rels / Naan // All main dishes will be served with rice / naan)

161. Daal Tadka 12,90

Linsen mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, frischen
Curryblattern, Kreuzkimmel und indischen Gewdlrzen.

162. Black Daal 12,90

Linsen mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Kreuzkimmel
und Methiangebraten, in Kokosnussmilch.

163. Saag Aloo 12,90

Frischer Spinat und Kartoffeln mit Knoblauch, Ingwer,
Kimmel und indischen Gewdlrzen in Currysauce.

164. Mix Vegetable Korma u:us 13,50
Verschiedenem Gemise in reichhaltigem Curry aus
Kokosnussmilch und Cashew-Mandelsauce,

165. Bhindi Masala 13,90

Zarte Okrastlcke mit Kurkuma und Zwiebeln an-
gebraten, serviert In reichhaltiger Currysauce.

166. Chana Masala - 12,50

Kichererbsen mit frischen Tomaten und Zwiebeln in
Currysauce, garniert mit Horiander.

167. Aloo Gobi 13,50

Blumenkohl und  Kartoffelwlrfel gekocht mit
Gewlrzen, Knoblauch, Ingwer und Zwiebeln.

168. Chana Saag - 12,90

Frischer Spinat und Kichererbsen mit Knoblauch,
Ingwer, Kimmel, Methi und Indischen Gewdrzen.

169. Mix Veg Jalfrezi 12,90

Verschiedene GemUlse mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten
und verfeinert mit indischen Gewdrzen,

170. Kokos Kofta H1,H3 13,50

Ballchen aus verschiedenen frischen GemUlsen
zubereitet mit Knoblauch, Ingwer und Indischen
Gewdulrzen in Kokosnussmilch-Currysauce.




DESSERTS

171. Gulab Jamun s.a1,2.us 5,90 172. Kheer (reispudding) 6,3,a1,23,53,m 5,90
SUBer indischer Milchreis verfeinert , garniert mit

Frittierte Ballchen aus getrockneter Milch und
Mandeln und Cashew.

serviert mit Sahne.

173. Eiskugel «.: 1,60 174. Eis-Mix ¢.: 4,50

(Erdbeere/Vanille/Schokolade) (Erdbeere,Vanille,Schokolade )

mit Sahne 0,50 mit Sahne 0,50

Alle Preize in Euro inkl. Mehrwertsteuer

Allergeninformation

Al = Weizenmehl, A2 = Dinkelmehl, A3 = Kichererbsenmehl, A4 = Linsenmehl, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fische,
F = Sojabohnen, G = Milch, H1 = Mandeln, H2 = Walnisse, H3 = Caschewnlsse, H4 = Pistazien,
HS =Erdnlsse, | = Sellerie, J = Senf

Zusatzstoffen
1= Farbstoffe, 2 = Konservierungsstoffe, 3 = SUBstoffe, 4 = Phosphate, 5 = Hoffein, 12 = Sulfite,

7 = Antioxidationsmittel, 8 = Geschmacksverstarker,
9 = Stoffe zur Oberflachenbehandlung, 10 = Eisensalze, 11 = Chinin




MITTAGSMENU

(Alle Hauptgerichte mit Reis // All main dishes will be served with rice)

501. Daal Tadka 8,90

Linsen mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, frischen Currybléttern,
Kreuzkimmel, Horlander und indischen Gewlrzen.

502. Saag Aloo « 8,90

Frischer Spinat und Kartoffeln mit Knoblauch, Ingwer, Kimmel,
Methi und indischen Gewlrzen inrelchhaltiger Sauce.

503. Daal Makhani 8,90

Linsen mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, verschiedenen
Hrautern in Butter und Sahne angebraten.

504. Mattar Paneer .. 9,90

Hausgemachter frischer Rahmkése mit grinen Erbsen, gekocht
mit Zwiebeln, Tomaten und indischen Gewdlrzen.

505. Malai Kofta ¢,2,n3,m 8,90

Ballchen aus frischen Gemuse zubereitet mit Knoblauch, Ingwer
und indischen Gewlrzen in S8ahne-Currysauce,

506. Shahi Paneer o, 1,13 9,90

Hausgemachter Hittenkase mit Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch,
Ingwer und verschiedenen Gewilrzen in Sahnesauce.

507. Palak Paneer ¢« 9,90

Frischer hausgemachter HUttenkdse zubereitet mit Spinat,
Knoblauch, Ingwer, Methi und Gewlrzen.

510. Chana Masala .. 8,90

KHichererbsen mit frischen Tomaten und Zwiebeln in Currysauce,
garniert mit Horiander.

508. Aloo Gobi ;¢ 9,50

Blumenkoh! und Hartoffel Wirfel gekocht mit HUttenkase,
Gewlrzen, Knoblauch, Ingwer und Zwisbeln

509. Bhindi Masala 10,90

Zarte Okra sticke In HUttenkise, Kurkuma und Zwiebeln
angebraten, serviert in reichhaltiger Currysauce.

511. Paneer Champignon « 9,90

Champlgnon gekocht mit HOttenkdse, grine Erbsen,
Gewdlrzen und Ingwer in reichhaltiger Currysauce.

512. Baingan Curry 6 9,90

Frische Aubergine gekocht mit HUttenkase, Kichererbsen,
Gewilirzen und Ingwer in reichhaltiger Currysauce,

513. Paneer Chilli Masala - 10,90

Teigmantel Huttenkdse mit zwiebeln, Paprika, HKnoblauch,
Ingwer und reichhaltiger Pikante currysauce.

520. Punjabi Fish Curry o 10,90
Zartes Rotbarschfilets In reichhaltiger Currysauce,
zuberelitet mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch,
Curryblattern und Senfkérnern.

530. Chicken Korma 6,H1,H3 10,90

Hahnchenbrust Wuorfel zubereitet mit Kokosnussmilch in
delikater Mandel-Sahne-Sauce.

531. Butter Chicken

Gewlrfelte Hahnchenbrust aus dem Tandoor, zubereitet in
einer cremigen Cashew-Mandelsauce, Tomatenplree, Ghee
(Butter) und verschiedene indischen Gewlrzen.

532. Chicken Chilli Masala ¢ 10,90

Hahnchenbrust  im Teigmantel mit  Zwisbeln, Paprika,
Knoblauch, Ingwer und griinem Chili in reichhaltiger Currysauce

533. Chicken Madras (schariys, 2 10,90

Zartes Hahnchenfleisch 1n Senfkdrnern, Ingwer, Hnoblauch,
Zwiebeln, versch. Krautern und Curry blattern angebraten und
In relchhaltiger Currysauce serviert.

534. Mango Chicken «: 10,90

Hahnchenbrust mit Mangopuree, Knoblauch, Ingwer und
verschiedenen Krautern in Sahnesauce.

535. Chicken Jalfrezi ¢. 10,90

Hahnchenbrust gewlrfelt mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten,
Hnoblauch und Ingwer verfeinert mit Currysauce,

6,1,2,H3,H1 10,90




536. Chicken Saag  ° 10,90

Ha&hnchenbrust mit  Spinat, Ingwer, Hnoblauch und
verschiedenen milden Gewlrzen in cremiger Curry-Sauce.

537. Chicken Curry °© 10,90

Hahnchenbrust mit Ingwer, Knoblauch, Tomaten, Zwiebeln und
Pfeffer gebraten und in reichhaltiger Sauce serviert.

538. Chicken Tikka Masala ¢ 10,90

Zarte Hahnchenbrust Im Tandoor gerostet und In cremig-
pikanter Tikka Masala Sauce nach Art des Hauses serviert,

539. Malai Tikka G, H2, H3, H1 11,90

Hihnerbrust marlniert In Joghurt und cashewkern paste und
gekocht mit zwiebeln, paprika und verschiedenen indischen
Gewilrzen.

550. Mutton Curry G 11,90
Lammfleisch Wirfel mit Ingwer, Hnoblauch, frischen Tomaten,
Zwlebeln und Pfeffer in relchhaltiger Currysauce

551. Mutton Madras  (schan e 11,90

Zartes Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, HKnoblauch,
Senfkérnern.  Zitronensaft und indischen Gewdrzen in
reichhaltiger Currysauce.

552. Mutton Korma

Lammfleisch zubereltet mit HKokosnussmilch in  dellkater
Mandel-Sahne-Sauce.

553. Mutton Chilli Masala .. 11,90

Lammflelsch im Telgmantel mit Zwlebeln, Paprika, HKnoblauch,
Ingwer und grinem Chili in reichhaltiger Currysauce

G, 2, H1, H3 11,90

554. Mutton Saag G 11,90

Larmmflelsch In Puree aus Spinat, Tomaten, Ingwer, Knoblauch,
Hreuzkirmmel und verschledenen Krautern

560. Ente Curry G 11,90

Entenflelsch Wirfel mit Ingwer, Knoblauch, frischen Tormaten,
Zwiebeln und Pfeffer in reichhaltiger Currysauce.

561. Ente Butter Masala 11,90

Entenfleisch zubereitet In einer cremigen Sauce aus Joghurt,
Tomaten puree, Ghee (Butter) und wverschiedenen indischen
Gewlrzen.

562. Ente Korma G, H1, H3 11,90

Entenfleisch zubereitet mit Hokosnussmilch 1n delikater
Cashew-Mandel Sauce.

563. Ente Madras  (schariy e 11,90

Zartes Entenflelsch mit Zwiebeln, Ingwer, HKnoblauch,
Senfkérnern.  Zitronensaft und indischen Gewdrzen In
reichhaltiger Currysauce.

564. Ente Mango ¢, u1us 11,90

Entebrustfiite mit Mangopuree, Hnoblauch, Ingwer und
verschiedenen Hrautern In cury Sahnesauce.
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