
CATERING GOSARIA 
 

 

SALADO 

(Croissants recién horneados rellenos de jamón york y queso) 

(Focaccia mediterránea, jamón ibérico, tomate natural triturado y aceite de oliva) 

(Focaccia mediterránea, salmón ahumado y queso crema) 

(Ración de mini croquetas, sabor a elegir entre jamón ibérico, buey, chipirones, trufa y setas) 

(Pan brioche artesano, carne de ternera, cebolla caramelizada y queso cheddar) 

(Pan bao relleno de pernil asado aderezado con salsa teriyaki) 

(Pan brioche relleno de cochinita pibil acompañado de guacamole) 

(Tortilla de patata casera recién elaborada con o sin cebolla) 

(Solomillos de pollo rebozados acompañados de salsas de miel y mostaza y barbacoa) 

(Patatas fritas, bacon, mix de quesos fundido y salsa ranchera) 

 

DULCE 

 

(Brochetas de frutas de temporada acompañadas de cobertura de chocolate) 

(Bizcocho casero, sabor a elegir entre naranja, limón y plátano con chocolate) 

(Bowls de yogur natural acompañados de fruta natural y toppings variados) 

BEBIDAS 

(Batidos de fruta 100% natural en agua, sabor a elegir entre fresa-plátano, fresa-mango, frutos rojos) 

(Zumo natural de naranja recién exprimido) 

 

PRECIOS ALQUILER 

 

 


