ENTRANTES

22224
L Edamame O 6,50€
[I\ Spicy Edamame 0 7Z.50€
Wakame natural 0 7,99€
Sopa Miso o 96,99€
Almejas a la mantequilla 0016,00€
Tartar de salman 25,00€&€

Zamburinas SakeButter QOIG,DD€

WAGYU A5 HOT STONE
69,00€

TATAKI OTORO Teriyaki
20,00€ o g

CARPACCIO ATUN Ttrufado
27,00€ 0

GYOZAS

72 27//4

snow craB - @O ©
LANGOsTINO - © ©
POLLO

CARRILLERA

o

CRISPY RICE

15,00€
12,99€

9,99¢€
10,99€

274277/

o

ATUN mREDSPICY

SALMON MISOBUTTER Q

o

SALMON mReEoSPICY

15,99€
12,99€
12,99€

OTORO TARTARE

26, 00€

0O
SNOW CRAB tTeEMPURA

35,00€ @

HAMACHI Jalapeno riradito

28,00€

RIB EYE Teriyaki

36,00€ g

A

BROCHETAs >ud
‘ Ty
Pollo Teriyaki ¢ 15800¢

j Shitake 8,00€
Kushiague de Queso 0 10,99€
SASHIMI
. 4

N

Tuna Lover 25,00€
akami, chutoro, otoro 9 cortes
Mixto 21,00€
Atdn, salmén, hamachi 15 Cortes

Z
- I

TEMPURA

/0274

AEDspicy Rock Shrimp
Soft Shell Crab
Vegetales
Langostinos

Q
@)

23,00€
12,99€
15,00€

COMPLEMENTOS

@ 20,00€

7774774

Yakimeshi de verduras @O 10,00€

Yakimeshi mixto ©
Yakimeshi Tampico @

Gohan °

Verduras a la plancha 00

Todos los precios incluyen LV.A.
Se encuentra a su disposicion la informacion de alergenos segun lo estableciido en el reglamento EU 1 169,/201 1

L

CEREALES CRUSTACEOS A
oS ELTeN RIS C HUEVO PESCADO CACAHUETES LACTEOS

FRUTOS SECOS

APIO MOSTAZA

O012,00€
O0014,00€
8,00€

10.00€
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TEMAKIS e

77/

CARMEN

10,99€

Relleno de Kanikama, envuelto con maminori, pez

mantequilla y emulsién de trufa

MANOLITO 2 uds @

mayowasabi
SOFIA 10,99€
Relleno de rib eye teriyaki y tanuki especial
REDSPICY SALMON 10,99€
Relleno de salmon redspicy y aguacate
GUNKANS
/77778
IKURA
con yema de codorniz 5 00€

20,99€

Relleno de soft shell crab, tobiko, aguacate y

Viera con su coral y
Mantequilla tostada 00 8,00€

SnowCrab Euttertruffle@@E, ooE€

Salmon ikura TRUFA 6,00€
Akami marinado
yema huevo codorniz 7Z,00€
S NIGIRIS
Atun rojo Akami 4,50€
ChuToro 5,50€
OToro 5,99€
Salmoén 3,50€

N

\J’

=) N\ | ) a —

NIGIRIS AED

AN\

Wagyu A5 Foie flambead 10,99€
Rib eye huevo codorniz fritoe 550€
Rib eYEe teriyaki a Fuego o 9 5 00€

viera Foie ()() 7,00€
O Toro Foie flambeado 0 6,50€&-
Soft Shell crab 4ud () 15,99€
Foie brulee g 550€
Escalope foie 6,00€
Atan Redspicy 500€
Anguila Foie g 550€
Hamachi Yuzukosho 4,50€
Pez mantequilla trufa 4,50€
Aguacate 4,00€

Salmén misobutter Q 4,00€
Salmén trufa a fuego 4,00€
Salmon Redspicy 4,00€

Lt b w b a b w w— c— v 2 o S = Vo J x )
Y s A\

ssss PRINC IPALES #ses

Tacos de Rib Eye Teriyaki ()

Teppanyaki Rib Eye corte fino
Teppanyaki MAR Y SOL Rib Eye y Langostino ()
Salmoén Miso con cubierta de sesamo

Bowl de pollo frito Tonkatsu

00
00

CLASSI|IC ROLLS

/74

REDSPICY SALMON o
Relleno de aguacate, envuelto en sésamo
con tartar de salmén spicy por encima.
DYNAMITA 020

Futomaki relleno de Kanikama, aguacate y
queso crema spicy.

REDSPICY TUNA O

Relleno de aguacate, envuelto en sésamo

con tartar de atdn spicy por encima.

Y A—— A (A Sy (A Sy G v ) v Y Y

Q

CEREALES CRUSTACEOS
CON GLUTEN MARISCO HUEVO PESCADO CACAHUETES

17,00€

13,50€

17,50€

SALMON roll O 13,50€
Relleno de salmén, aguacate, mayonesa
Jjaponesa y envuelto en sésamo.
FILADELFIA OC 013,99
Relleno de salmén, queso crema

y cebollino

TUNA roll O 15,99€
Relleno de atan, aguacate, mayonesa

Jjaponesa y envuelto en sésamo.

\
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LACTEOS
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CEREALES
CON GLUTEN
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MELUROLLS

N \

s JUAN BILLION s 50,00€

Futomaki relleno de aguacate con
emulsion de Otoro, negi, CAVIAR 10gr. y oro 0 o

T =SS . = —
SWIFTY © © 25,00€

Relleno de SNOW CRAB tobiko naranja,
MAMINORI por fuera y salsa spicy butter J

Pau Q 22,00€

Relleno de chu toro y aguacate, envuelto en lamina
de chu toro, foie y salsa teriyaki.

Di Caprio (¢ X ) 30,99€

Cubierto por Wagyu A5, Foie gras, salsa teriyaki,

rellleno de langostino tempura, tobiko y aguacate.

-~ EXPLOSIVE )
PDPULARITY JAGGER 25,00€

Relleno de O Toro y Hamachi. Cubierto en oro con

L emulsion de trufa. Acompanado de ponzu trufada. j

rteo Q© © 17,00€ ELVER (1)) 22,00€

Relleno de aguacate, envuelto en sésamo y tartar de Relleno de Kanikama y aguacate. Envuelto en

salmén con misobutter flambeado. tanuki especial triturado. Por encima salsa spicy y

rock Shrimp.

AEDROLL O 19,99€
Relleno de atdn redspicy, envuelto en Tobiko rojo BELLA @ g 19,99€

con gota de Sriracha. Relleno de langostino tempura, con tartar de

salmoén y Tobiko rojo y tartar de atun con Tobiko

IRENE @ o 16 99€ naranja. Tobiko seco y cebollino sobre los tartares.
’

Relleno de langostino tempura y aguacate. Cubierto

con laminas de aguacate y acompanado con salsas NACHO @ Q 17,99€

redspicy, teriyaki y Tobiko. Relleno de langostino tempura, cebollino, queso

crema y tobiko. Envuelto en anguila a fuego y salsa

KARATE 15,50€ de anguila.

Roll tempurizado, relleno de salmén y pepino y con

tampico y cebollino por encima. MANOLITO @ 22,00€
Relleno de Soft Shell crab, tobiko, aguacate, negi y

MARCOS @ 0 16,00€ mayowasabi.

Relleno de langostino tempura con queso crema.

Cubierto de Iaminas de salmén flambeado con salsa SOFIA g 17.00€&

misobutter. Relleno de rib eye teriyaki con tanuki especial por

fuera.

CRIS @ 17,00€ o

MICH 15,00€

Relleno de salmoén, aguacate y tempura flakes.

Relleno de aguacate y langostino tempura. Envuelto

en salmén flambeado con salsa redspicy y lamina de

lima. Envuelto en shichimi tougarashi.

VEGGIE o 15,00€ KATE 19,00€

Relleno de pepino, aguacate, wakame envuelto en Relleno de atan, aguacate, tempura flakes y salsa

cebollino. redspicy. Cubierto en laminas de atan y punto de
salsa redspicy y Sriracha.
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POSTRES
Oreo Cheesecake con helado de vainilla 0 11,00€
Oreos Tempura con helado de Ferrero Q 10,00€
Gofre de Lieja con helado de vainilla y nutella 9 11,00€ L/
Volcan de chocolate con helado de vainilla sIN GLUTENQ 10,00€ J
Mochi Helado vainilla, fresa, mango, té verde SIN GLLITENQ 3,50€
\\
PO ECOCKTAILS (&L KL
FHST MANGI
MEZCAL, TRIPLE SEC, MANGO, TABASCO, LIMON, ESPUMA DOE CLARAS.
17,00€
MANDALA
GINEBRA DE MELOCOTON Y FLOR DE SAUCO, SIROPE DE LAVANDA, PITAHAYA, JENGIBRE, LIMON.
19,00€
OIiN FLOWERS
GINEBRA DE SAKURA, MELOCOTON y JAZMIN. CARAMELO DE HIBISCUS, TE DE FLORES, AZUCAR
DE VIOLETAS.
16,00€
;7 LYCHEE MARGARITA
SAKE DE LYCHEE, TEQUILA, COINTREAU, LIMON, ESPUMA DE CLARAS.
17,00€
DRUNK IN LSVE
LYCHEE, VERMOUTH SAKURA,VODKA,GIN, SAKE, BLUE TEA, JAZMIN
13,00€
"

MIOCKTAIL SAYTSMNARNA

LIMONADA SIN ALCOHOL

11,00€
\ ﬂ\
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CEREALES CRUSTACEOS
CON GLUTEN MARISCO HUEVO PESCADO CACAHUETES



