
M A I N  C O U R S E S

S T A R T E R S

E X T R A S

SOUPE DU JOUR

POITRINE DE CANARD POÊLÉE

VELOUTÉ DE TOMATES

CÔTELETTES D’AGNEAU

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE

PAIN À L’AIL 

POULET PARMESAN

SALADE DE RADIS ET
BETTERAVES

Sauce au poivre

MOULES MARINARA 

Soupe crémeuse aux tomates mijotée avec
des herbes, de l’ail et une touche de basilic

 

Côtelettes d’agneau grillées et garnies de sauce
chimichurri, servies avec purée de pommes de
terre et salade de choux de Bruxelles &
grenade 

Oignons caramélisés lentement dans un
bouillon de boeuf riche, garni de baguette
grillée, fromage suisse fondu et parmesan

Pain « Pull-Apart » au beurre à l’ail et aux
herbes. Ajout de fromage pour 3 $. 

Poulet pané avec sauce marinara et fromage
fondu, servi avec pâtes et salade César

Radis tranchés, betteraves rôties et pommes
vertes, avec graines de citrouille et
vinaigrette au pavot  

Moules dans une sauce riche aux tomates et à
l’ail, servies avec frites parmesan et ail

$8

$45

$8

$38

$12

$9

$28

$12

$24

BRIE FONDANT
Brie crémeux cuit au four, nappé de confiture
de canneberges au sirop d’érable. Servi
chaud avec pain grillé

$16

CARPACCIO DE BOEUF
Fines tranches de boeuf cru avec roquette,
parmesan râpé, câpres croustillantes, oignons
rouges marinés et réduction balsamique 

$22

$3

Mayonnaise épicée $2

Frites $4

Petite salade césar $5

Pain $4

Croustinis $4

Salade de chou $4 Salade maison $5

Galette de boeuf $8

Gluten-friendly  •  Vegetarian

SURF & TURF DE KASSIE
Filet mignon et pétoncles au beurre à l’ail, servis
avec quartiers de pommes de terre et brocoli
rôti, sauce au poivre en accompagnement 

$50

 FISH & CHIPS SIGNATURE
Poisson en pâte à la bière, frit et servi avec
salade de chou, frites parmesan à l’ail et aïoli
épicé.

$25

STEAK
SÉLECTION DU CHEF

SERVI AVEC QUARTIERS DE
POMMES DE TERRE À LA

GRECQUE, BROCOLI RÔTI ET
SAUCE AU POIVRE EN
ACCOMPAGNEMENT.

PRIX DU MARCHÉ 

BURGER DE BOEUF
Oignons caramélisés, sauce BBQ, fromage
suisse, laitue, oignons rouges marinés, servi
avec frites parmesan à l’ail.

$25

POIVRONS FARCIS
Poivrons farcis de saucisse italienne, riz,
tomates séchées, sauce tomate au pesto,
garnis de feta 

$22

PÂTES AUX FRUITS DE MER $30

GNOCCHI À LA CITROUILLE
Gnocchis dans une sauce crémeuse à la
citrouille et épinards, garnis d’huile de tomate
et graines de citrouille rôties

$22

SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti traditionnel, nappé de sauce
bolognaise

$20

SALADE CÉSAR
Laitue romaine avec vinaigrette César
maison, parmesan râpé, câpres croustillantes,
croûtons et morceaux de bacon

$12

AILES DE POULET
Style coréen, servies avec salade de chou 

$12

SAUMON EN CROÛTE 
DE PISTACHE
Saumon rôti avec croûte de pistache, servi
avec pommes de terre croustillantes et
haricots verts sautés à l’ail

$25

Broccoli rôti $5Haricots verts $4

Pâtes dans une sauce Pernod blanche avec
crevettes, pétoncles et moules.

Fromage $3

Poitrine de canard saisie avec glaçage à
l’orange et à l’érable, servie avec pommes de
terre croustillantes et salade de choux de
Bruxelles & grenade 


