



MENÚ ESPECIAL

LO Mejor De Los Sabores Mexicanos:

PLAN DE ALIMENTOS CUCURRUCUCÚ
Europeo:

Básico A Tres Tiempos:
Ensalada, Plato Fuerte Y Postre……..………………………………………..……$45 Usd O $900 Mxn

Americano:
Medio A Cuatro Tiempos:
 Entrada, Ensalada, Plato Fuerte Y Postre……..…………………………………$55 Usd O $1,100 Mxn

Mexicano:

Completo A Seis Tiempos:
Entrada, Ensalada, Sopa O Crema, Plato Fuerte, Plato Premium Y Postre……….$65 Usd O $1,300 Mxn

EL MERCADO DEL TACO
La mejor colección de sabores de Mexico, dentro de una tortilla:

Taco Costalegre De Mariscos….……………………………………………………$ 5 UsD O $ 100 Mxn
Taco De Barbacoa De Borrego….…………………………………………………$ 5 Usd O $ 100 Mxn
Taco De Cochinita Pibil….………………………………………………………….$ 5 Usd O $ 100 Mxn
Taco Al Pastor (Zanahoria, Cerdo)…………………….…………………………. .$ 5 Usd O $ 100 MxN
Taco Don Pancho Yaca……….…………………………………………………….$ 5 Usd O $ 100 Mxn
Taco Colima De Jamaica ……….………………………………………………….$ 5 Usd O $ 100 Mxn
Taco Juan Pancho Gobernador.…………………………………………………….$ 5 Usd O $ 100 Mxn
Taco Baja De Camaron Y Pescado…………………………….………………….…$ 5 Usd O $ 100 Mxn
Taco De Molleja De Res Asada….…………………………….…………………. $ 5 Usd O $ 100 Mxn
Taco De “Cucu” Lines……….……………………………………………………..$ 5 Usd O $ 100 Mxn
Taco Perula….……….………………………………………………………………$ 5 Usd O $ 100 Min
Taco De Carnitas De Quiroga….……………………………………………………$ 5 Usd O $ 100 Mxn



ASADOR PANCHO LOPEZ
El estilo mexicano al sabor de la braza

Arrachera ……….……………………………………………………………………………
Rib Eye ….……….……………………………………………………………………………….
New York……………….……………………………………….……………………………….
Porterhouser…………….……….…………………………….……………………………….
Tuetanos……….……………………………………………………………………………………
Vacio ….……….………………………………………………………………………………………
Rack De Cordero………….……………………………………….……………………………….
Chamorros De Cerdo….……………………………………….……………………………….

Menú de Bebidas con la firma Cucurrucucú:
México y sus bebidas sagradas con cultura y tradición.

Agua Mineral Lahar del volcan de Colima……………………………….……………………………….
Agua Mineral Agua de Piedra de Monterrey…..………………………….……………………………….
Agua Mineral Topochico………………….……………………………….……………………………….
Agua Mineral Tehuacan de Puebla………..……………………………….……………………………….
Agua de lluvia La Casa del Agua………..……………………………….…………………………………
Margaritas…………………………………………………………………………………………………..
Palomazos…………………………………………………………………………………………………..
Jose Jose (ron fresa y albahaca)…………………………………………………………………………….
Paloma Negra (Negroni con mezcal).…………………………….………………………………………
Lola Beltran (Mezcal,jugo de naranja y piña, toque serrano poco)….……………………………….……
Sigo siendo el Rey (tequila, pepino, cilantro)…………….……….………………………..……………..
Tequila Juan Pancho tequila (laud, licor de naranja, damiana)…………………………………………….
Maldito Corazon (Mezcal Jamaica)……………………………………….……………………………….

Menú de alimentos de cantina Cucurrucucú:
Entre copa y copa, algo se antoja.

Taco placero…………….……….…………………………….……………………………….
Ahogadita…………….……….…………………………….……………………………….
Piña tentación …………….……….…………………………….……………………………….
Ezquites …………….……….…………………………….……………………………….


