Nos recettes magiques

Dans le cadre d'une séquence sur le conte, nous avons
réalis€ un grimoire de recettes magiques.

MNous avons d’abord effectue au CDI des recherches
- documentaires sur le vocabulaire culinaire et des noms
« exotiques » de plantes et d’animaux.

Fnsuite, avee notre professeur de frangais, nous avons
imaginé et rédigé notre propre recette, en réinvestissant
le résultat de nos recherches.

- Four finir avec le documentaliste, nous avons utilis€ un
logiciel de retouche d’tmage (artweaver) pour illustrer les
effets de nos potions.

M vos casseroles et bonne dégustation !
Que ees potions entrent vite en action |

Ica classe de 6° C




P cie: R

! préparation: 1h30

cuisson, : SO min

Ingrédients (pour S personnes):
la:q,gu.es de pythons

80cl de venin de serpent dArique

7 Libellules fauves

Une bouteille de 21 d'Aleool a briilé

RECETT'E :

Pjouter les d langues de pythons dans le chaudron.

.Décou,Joev'D les 7 libellules Jauves en rondelle puis les plonger dans le chaudrons .

Moettre la. bouteille de ¢ daleool 3 briilé avee les libellules fauves .

Ajouter le venin de python dAdrique puis mélanger avee une cuillére en bois le tout pendant
eing minutes.

Formule a dire a la. §in de la cuisson: € Windowswindesewindase que tu sois élastique .

Jordan Acher







Apéritif
_ Difficulié:000

leaiste des ingrédients:

1 kg de langue de belle mere
-des moustache de lion et de tigre blane
-2 kg de coquille de tortue

-4 litres d'eau

-3 morceaux de charbons

-de Vhuile dolive

-1 kg de graisse de vache

-3 kg trompette de la. mort

-1 de téte doie

2 kg de lait de chévre

-S plumes de pigeons

-3 oignons

Pﬁégaﬂatton :

-Faire tremper dans leau S min les trompettes de la. mort puis les couper en pe

moreeaux et les mettre dans un saladier

-Ajouter les 2 moustaches de lion dans le saladien

-Décou.perb les moustaches de tigre en petit moreeaux puis les metire dans le saladier
-Faire Jondre la. graisse de vache avec le charbon dans un saladier

-Pjouter les S plumes de pigeon dans le saladier

-Découper‘ en tout petits morceaux les langues de belle mere

-Puis faire revenir i la poéle avee 1 oignon les langues de belle-méere

verser les langues de belle-mére dans un ramequin mettre le ramequin & refroidir

-Prendre les coquilles de tortue dans une poéle avee de lhuile dolive et 1 oignon

faire sauter les coa[u,i.ues de tortue pour avoir un peu le golit de l'oignon

-Déplumer la. téte doie puis prendre le bee de loie

-Eit puis casser en petit morceau le bee

-Faire revenir les moreeaux de bee avee 1oignon

- Moélanger le tout les ingrédients dans la marmite

Incantation :
Dire en mélangsant < missmoussmiammiam > tourmer la baguette
de la. marmite J'uso[u'& ce que la. potion, devienne bleue .

. BASSET Juliette
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Pssez facile

T'reés coliteux
Pﬁépaﬁaﬁon : HS min
Cuisson : 10 min

_v;gﬂeda.en‘bs (pour 1 personne) :
S0cl de shampooing anti-pelliculaire au vomi de vache
28y de créme antirides
-10g de beurre
-10 chewing gums dé j3. m3chés
-S queues de erocodiles
-8 parts de téte de moine.
-1 téte d'ane
-1 intestin dhomme
-Une patte de chat erue sans poils
-Un sympétrum vulgaire
-Une branche de suzanne aux YEUX noirs.
-1 cheveu de schtroumphette
-1 cuillére 3 café de bave d'éléphant
-1 demi-poiviron ( si on veut rajouter du piquant J)
-S0cl de lait
-25cl d'eau minérale
-Une pincée de poivre noir
-Une pincée de sel

Pﬁégaﬁaﬁm :

Dans un cul de poule, mélanger la. eréme antirides avee lintestin dhomme. Moettre le mélange dans Irigo.

Eeraser les queues de cerocodile avee un hachoir ltes ajouter au mélange.
Prendre la patte de chat et la couper en deux dans le sens de la longueur Sur les 2 parties de la. patte

jouter une pineée de poivre noir Roecoller les deux morceaux de la patte et la. mettre dans le four 2 min
200°. Ica sortir du four et mettez la. a présent dans le frigo.
Faire fondre les 10 chewing-gums avec les 1og de beurre dans une casserole pendant & min. Quand
chewing gums sont Jondus, les ajouter au mélange.
Roepﬂevzdﬁe la. patte, avee une Jourchette, faire des trous dedans et ajouter au mél.ange,
Couper en carrés le sympétrum vulgsire 3 laide d'un couteau. Mjouter tous les petits carrés dans
1€lange.
Couper en morceaux la. branche de suzanne aux yeux noirs et les mettre dans le cul de poule.
Sortir le cul de poule avee le mélange. Verser 80cl de lait tout en mélangeant avec la cuillére 3. soupe
Verser les 28cl d'eau minérale.
eou,JoeVn en S parts egales la. téte de moine. Moettre dans le melange
eoupeﬂ délicatement la. téte d'ane en 4 parts egales Ejol.u,eheva la. peawu, les poils, les yeux et le nez. Q]Gte‘
la. poukelle les €pluchures.
Roeposer la téte d'ane épluchée au congélateur dans un plat.
Dans un, saladier mélangew les 80cl de shampooing au vomi de vache avec 1 cuillére a café de &
d'éléphant.  Verser le tout dans le cul de poule.
Sortir le plat avee les morceaux de téte dane du congélateur et mélanger avee les ingrédients du cul
oule. |
o€langer pendant 1 min le tout et ajouter une pincée de sel pour assaisonner Fenser a aérer la piéce et &
ettre du désodorisant dans toute la. pieee pour évacuer les odeurs désagréables. Vdus 3jouter u;
demi poivron pour ajouter du piquant.

Formule magique : vovpﬂés avoir appltqu.é le shampooing, il vous suffit
Jormule :{ Chevellus barbelus magicus | >

Effets : Vdus faites votre douche normalement avec ce shampooing spécial et vous dev
‘une barbe verte.
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“réparation:20min
18son:1S min

N éd,i,e ts:
1 kg dargile
10 1 de tomate jaune
11 de sang de lézard
S pots de peinture vert tonique
O lézards vivants
O cl de seéve de pin
eraies vertes
> libellules
3 €cailles de saumon
1 mouche
Préparation:
- Dans une grande marmite, mettre les 10 | de soupe 3 la tomate jaune et les 10 cl de sé
le pin.

"

Dans le mixeurs mettre les R pots de peinture, les S craies et les €cailles de saumon e
ixer le tout.

Dans le cul de poule, mettre les libellules et la. mouche entiere. A laide du pilon €crase
a. mouche et les likellules et verser le contenu du mixeur.

Verser le contenu du cul de poule dans la. grande marmite et remuer 3 laide dune grand
satule. Moettre le litre de sang et largile dans la marmite et remuer.

aire cuire la. potion 10 min & 90°C. Apres la cuisson mettre les 10 lézards vivents et
cuire les B min (les empécher de sortir).

Votre potion est préte 3. &tre dégustée.

HFPPET'S transformation, instantanée en lézard (Attention | Si vous la. donnez a
personne qui a un e®ur pur, une malédiction tombera. sur vous).

NCANTATION: € lézarda terra des dieux terribles des puissances magistrales lézard
erro ) (3 dire pendant que Yous mettez les l€zards).

MAELe BENETEAV-DES MOVLIERES 1'







PE AUX AN TMA]

ion, : 1 heure
isson, : 4O min

Ingrédients ( pour B hiscuits)
1 peau de cheval
IOOg de beurre
D os de souris
2 1 de bave de erapaud
> yeux de chat
e goutte de potion

Vee un couteau ,couper la peau de cheval la mettre dans un moule 3 biscuit et la. cuire dans le

Sour 3. 200°c pendant 18 min

Moettre le beurre dans un verre et le faire fondre dans le micro ondes, étaler le beurre sur la

peau de cheval .
sixer les 9 os de souris et les B¢ de bave de erapaud

ne Jois le tout mix€, versez sur la peau de cheval et mettre dans le Jour a 200°c et vous

tendez 4O min
uand tout est fini mettez un goutte de potion .

ormule 3 dire avant de déguster ces biseuits :

animaux qui en mangent se transforment en monstre tout bleu
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GATEAY DV FRAVIT DV DE

Disficults JONN
Bon marché :B

Préparation : 2hiS

Inggéd,ients
S0 tétes de poules
20 queues de rats
130 cl de grenadine
150 cl de Rosicard
10 coquilles d' escargot
10 limaces
B mille-pattes
7 nageoires de raies
® yeux de requins
S langues de caméléons
Y morceaux d é€corces d arbre
1 colonne vertébrale de cheval
80 g de poivre

RECETTE

* Dans un mixeur méla:qgeﬁ la. grenadine, le Roicard et le poivre.

* Beraser les 20 queues de rat et les SO tétes de poules avec un pilon jusc[u'?a ce
que les gros moreeaux disparaissent.

f @oujoera les 7 nageoires de raies en cubes et faire revenir & la poéle.

" Mo€langer dans un saladier les ® yeux de requins et les B mille pattes.

: Incoﬁpoﬁeﬂ les 10 limaces dans les 10 coquilles d’ escargots.

. Goupeﬁ la. colomnme vertébrale de cheval et les 4 morceaux d'€écorces darbre en
petits cubes.

" Moélanger tous les ingrédients dans un saladier et ensuite les mettre dans un mo
a g&tea.u..

° Cuire au four pendant 2h1S a 200"

A dire avant de manger le gdteau : < Luffy Ace Ssbot Smocker pipo ).

Ce giteau transforme les membres en fumée.

FABIE







Ica. tarte qui fait pousser des yeux

e rédients

l queue de chat ‘T‘emps de préparation M1 h

O g du venin de serpent Faecilite : * * *
20 g de la. bave de erapaud
- S il de beuf
1 pincée de la. poudre de perlimpinpin
20 g de la. farine de toile daraignée
3 ®uf de dragon
2 ail de chauve souris
- 1 litre d'eau

N
€paratio

Moettre dans une tourtiére préchauffer le four température feu de lenfer pendant
sures

Dakbord mettre les wufs entiers et mélanger les mousses. Ensuite verser le reste des
L)
arédients dans le chaudron

éla:qgerﬂ la. queue de chat le venin de serpent la poudre de perlimpinpin avee un Jouet

vire la Jormule : < boulgiboulga > juste avant que personne la mange la tarte et so

Sage se couvrira. d’ yeux

- Alexandra. Camus







Soupe de l'enfer
qui retire 1'ame
de la
personne qui la boit

Incantation
Prononcez la. formule cerbeus hadeus
T'emps de préparation :
2 heures

Facilite

difficile

In gﬁéd,i,ents

-1l¢ de bile de dragon.

-1 patte de ragondin.

-1 queue de scorpion.

-1 jaune d'euf de griffon.

-8 pineées de poudre de fée.
-1 pine€e de charbon.

-1 @il de piranha.

-14 grammes de champignons amanites.
-1 abdomen de veuve noire.
-lerin de licorne.

-1trompe de mouche.

Roecette

-Moettre la bile de dragon dans un chaudron chauffé & 280 degrés.
-Cou.per“ en rondelles les pattes de ragondin et les mettre dans le chaudron.

' -Eplu.cheﬁ la. queue de scorpion puis la. jeter dans le chaudron.

-Battre le jaune d'euf de griffon, mettre S pincées de poudre de fée et 1 pineée de
'chaﬂ)oon

Leaisser reposer pendant 1 heure.

-Emlever la. rétine de V'eil du piranha et la mettre dans le jaune deuf et  verser dan
le chaudron. 4
-Introduire dans la potion les 11 grammes d' amanite et y mettre I abdomen de veuve
nowre.

-Introduire le erin de licorne attaché a la trompe de mouche.

Eiffet de la potion: Hile retire I ame de celui qui la boit.

Felix, Cauchon







C%lace pour avoir 3 tétes
Disficulte : o0
T'res coliteux : € € € €

Y’épaﬂafci.on : 1h

'T“emps de congélation : 30 min

Ingrédients :
200 ml de lait

-19 malabars
-20 g d'écorce darbuste aux bonbons
14 g doeuf de gomphus pulchellus
12 g de poils de chien
-1 langue de belle-mere
-4 feuilles de noisetier des sorciéres
-30 pattes d,'agﬁi,on mignon
-1 g de piment rouge
-2 pincées de curry et de sel

Préparation :

*Dans un saladier mélanger le lait, la. moiti€ des oeufs et le piment. Faire
chauffer 1 min au micro-ondes.
"

'Gou,Joerh les feuilles, les pattes d’agﬂion mignon, en petits morceaux et ajouter A
préparation.

*Moiixer les poils de chien, la langue de belle mere et le reste des cufs.
*Moélanger le tout ensemble.

*Faire fondre les malabars et Y jouter la préparation, mélangen ajouter le sel et le
cuﬂr’y.

s Moetire au congélateur pour obtenir quelque chose de dur.

Dire :

€ Qeil de loup et feuille de chou, trois tétes te pousseront d'un coup »







Facile: * * *

Pﬁépaﬂati.on: 20 minutes
Bon Moarché : 888
cuisson : US minutes

Inarédients pour ® personmes :
9 cufs pourris

4 yeux de erapaud

3 champignons (non lavés) coupés en & moreeaux
3 oignons lavés et coupés en 18 moreeaux

2 pommes lavées coup€es en 2 moreeaux

1 queue de rat

100¢g de sel (gﬁos)

128g de poivre (§in)

1,8 litre d'eau

PREPARANTION :

Dans le saladier verser la. bave de cﬂapau.d,

Puis ajouter 2 oignons coupés en 10 morceaux .

RAjouter les 2 pommes lavées coupées en 2 moreeaux et verser un champignon
lavé et mettre tout le sel . .
Ajouter la. queue de rat et les 9 wufs pourris .MAttention! bouchezvous le mez ca
sent trés mauvais

Au bout de I-4 minutes 3joutez le poivre et l'eau

20 minutes mixer le tout et le tour est joué !

Bon .A)Ppéti,t i

Effet de la. potion :

Eille transforme les personnes qui goutent cette recette. lea téte se transforme e

okhjet (livre) et le corps ne change pas .

Formule : 3 répéter en faisant la. potion! < T'ransformas fakulas te tusse »

Zaira Dayletgamev C Moangez cette recette sinon vous le regretterez )







Aoarmitauw mouchalauw

O % %O

Effet :  transformer les méchantes personnes en mouche
emps de préparations : 30min
cuissory: 40 min

difficultés :

ngrédients : (pour 280 personnes)
— & yeux de barracuda.
100 jaunes d'eufs & larmagnac.
50 tétes de cogs.
700 1 daleool & 90°
8 creurs mixés de mammouth.
une centaine de mentos i la menthe fraiche.
700 I¢ de Coca Cola. .

50g Sel.
— 100g Bivre.
— 80g Mayonnaise.

80g K’aetchup.

Préparation:
-Faire chauffer les 50 tétes de cogs ,les & cwurs mixés de mammouth et les & yeux a
barracuda.
— Batire les 100 jaunes deufs & larmaniac ,puis
— Verser le Coca Cola dans la marmite mélanger avec une centaine de mentos a
nenthe fraiche. Fuis ajouter les 100 jaunes d'eufs

Moélanger le tout avec 700Ledalcool & 90°

Pur wun meilleur goit metire 50g de sel , 100g de poivre , 50g de mayonnaise ,50g de
ketchup.

adracadabra moucharde cadis

- Steve Dienis







ecette pour étre la plus moche du monde .

Creéme pour le visage

TS B ¢

Bon marché:€
Préparation:2h
-100 grammes de libellules aux pattes bleues
-200 grammes de champignon
18 el d'eau
-30 cl de sirop de bublble-gum
- -100 grammes de Haribo Dragibus
-S gousses de Vanille
-7 petits raisins blancs pas sees
~ -® bananes
-12 courgettes
-10 concombres
-100 grammes de noix de coco
-100 grammes de farine.
-20 bouchons

Pré paration:

Dans un saladier mélanger les libellules, la. moitié des champignons 10 cl d'eau. Faire
chauffer 2 minutes au micro-onde.

Moettre les 30 cl de bubble-gum, avee 10 grammes de haribo dragibus puis mélanger
‘les S gousses de vanille avec les 7 petits raisins blanes pas secs
rajouter les bananes puis mélanger.

Moettre les 20 bouchons et pour finir les 100 grammes de Farine .

Dire la. formule quand la. personne met sa eréme pour &tre la plus moche du monde :
€ Abrisbropoudipoudiba. .







P t‘r’ii';‘"v"r"'." alace

" Prix:€ €€ €€

Difficulté : ® ©® © ® 08 ©

Cuisson: ISmin 3 180 degrés
Pﬂe’paﬂai,ton: 1Smin

In gf"éd,i,en‘bs:
50 Itestes barbares

3 ®ufs de poule
100 g de champignon malfaisant
30 g de farine
3 litres de sang de licorne
1 goutte de bave de licorne
B glacons
100 g de neige
- 12 stalactites

Pﬂépaﬁatton magique:

"

Casser les euf dans un saladiers mélanger puis inecorporer la. farine en
€langeant en forme de huit Verser le sang de licorne dans le mélange . Puis
\isser reposer pendant ® min .

Couper la téte des liestes Barbares. Couper les champignons malfaisant
ouis les mettre dans la. préparation .Verser la bave de licorne, pui

langer.
YVerser la préparation dans une casserole, beurrer puis enfourner .
Quand cest cuit, prendre une bassine puis mettre : la neige, le

stalactites et les gla(;ons.

Formule magique :

K Cilagous gla.coum,glacare, glacar >

Bon appétit Mi IMil
Chloé Payouet
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SOVPE DE LA MORT

' emps de préparation: 20 minutes
1sson: B heures

grédients

deau de mer

500g anguilles

g calamars

g ma.o[ueﬁawx,

)g Pélicules de Mulk,

Og De la. poudre de eraie-
".0 De la. moustache de fourmi

Dg ailes de abeilles
g |
Dans une marmite faire couler leau de men les anguilles, les calamars,
pquereaux et mélanger avee un squelette de bras (un radius). Puis le verse
ans la. marmite ; "
PAjouter les pellicules de HULKs, la. poudre de craie, les poils de moustache
2 Jourmi. Faire cuire pendant 3 heures.

Ajouter les ailes dakeilles.

LEMUEP Une Minute puis manger comme une soupe.
Apres avoir mangé la. soupe vous allez vous transformer en feu.

< Turlututu chapeau pointu, tralalala en feu tu te transformeras. »

ANATOLE. FYAD







Ingrédients pour ® persovmes:
qjoues de cheval

Zkg de vers de terre

10 kg de pommade

10 pattes de lézard pourries
poivre trés fort

83 ongles de pied danimaux
2 yeux de pieuvre
Goignons et TousS pommes de terre pourries

s effets:
lle va vous transformer en pére Adél pas trés agréable et méchant .

Préparation
h .
fxiﬁe rissoler dans une marmite Bkgs de vers de terre avec un peut de salive de chien , les
Dignons pourris , puis mettez & feu doux , mélanger avec une cuillére a soupe afin que ¢a.
e brule pas . Dans un baignoire , faire mariner pendant 1M
q joues de cheval
10 pattes de lézards
3 ongles de pied danimaux
2 yeux de pieuvre
2 kg de poivre trés fort

Dans une casserole

ire sauter les pommes de terre pourries avee Ikg de poivre trés fort et un peu de
mmade (au piment serait préférable J)

asser au mixeur la. préparation des vers de terre et des pommes de terre , mixer J'usqu'
vbtention dune eréme onctucuse

€langer la ecréme honteuse a la marinade et laisser refroidir

Servir bien froid dans un eul de poule . Formule a dire aprés quon lai bu: € Fosiaverrua

C‘{a:bi.ne BON
Corentin APPETIT







Bonbons a la. mandragore

Chonbon magio[ue)
Disficulte : *
Bon marché € €
Pﬁépaﬂati,on : 1hk0

Ingrédients:(pour 1 G de bonbons)
-11%6% de sucre

-2 I¢ deau

-800ml de vinaigre de Xoéres

-800g de mandragore

-4OOg de plantes carmivores (mortes)
-300g d,'oﬂnithogale

-2350g de paradisiea

-200g de gozothamnus

-180g de calendula

-180g d'orties sécher

-2 ailes de chauve-souris

-100g d'os de chat noir

RECETT'E:

Lea veille, mettre 3 ramollir les os de chat noir dans un saladier avee le vinaigre de xérés. Laisser
reposer 24 heures au rﬁéfﬁigéwa.teun

Roemplir un chaudron avee leau et laisser sur le feu jusqua €bullition.

—Rgéeupéﬂeﬁ vos os de chat noiry les égoutter; inciser et les vider

-Une fois que l'eau bout, Emietter au-dessus du chaudron les 180g dorties.

-Moixer les 2  ailes de  chauve-souris, les Y0Og de plantes  carnivores
calendula., la. mandragore , l'oﬁni,thogale, le gozothamnus et le contenu des os ajouter la mixture dans
chaudron, .

-Roemuer: pendant une heure avec une cuillére en bois .

-Faire fondre le sucre ajouter au chaudron puis filtrer

-Former les bonbons .

Ices laisser reposer une demi-heure .

“Une fois le bonbon mis en bouche dire: € Achéribibi achéribiba. rouelle patapouf &
babiche. >
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houx 3. la téte

Dessert
fprix:€ € € € €

difficults: ©OO
préparation:1S min
cuisson: 30 min

liste des i.ngﬂédtents

zygo]otéﬂes
® Queues de lion
S Tablettes de chocolat
S Calycanthus
wl ISacqgues de belle -mere
lestes fiances
3 Roéglisses sauvages
@ Fommes de terre
2 Fetites nymphes au corps de feu
2 Fuphorbias
- 2 Lo dean

; RECET-T'E

- Sortez un autocuiseur ou une marmite

-ensuite doser de l'eau jusqua. la moitié , laisser chauffer pendant 3 min

-Mixer les S calycanthus ,les 2 euphorbias et 2 tablette de chocolat fondu,

-Puis laisser reposer pendant S min,

Verser tout le mélange dans lautocuiseur

—C’ou.peﬂ en fines tranches les ® queues de lion les T langues de belle-mére puis verse
MAjouter ensuite les B derniéres tablette de chocolat Fondu

-Goupeﬁ trés finement les 3 réglisses sauvages, les 3 pommes de terre, les 7 zygoptére
25 2 petites nymphes au corps de feu et les q lestes fiancés,

Veerser ensuite toute la mixture ,puis mélanger avee une cuillére en bois,

Dans un verre doseur mettre 200 ml deau et S fiole de colorant alimentaire vert |
Lcaisser cuire pendant ThOO puis servir.

suite dites
< ElbaElbiElbou » (ca. fera la téte en chou-fleur a la persomme qui vient de le mangerb)







i e &
e glacée aux crottes de nez poi

Dessert

T'res facile: ®®00 * * * *
Bon marché: € € € €

Eiffet: Fait grossir toutes les parties du corp
Préparation: 4 heures

Cuisson: 2 heures et B heures au $rigos

In grédients: Inecantation:
K piratage, piratage,babilibus,
baracouda.,crémeglacée,au crottedenez »

-Bkg de crottes de nez poilues

-2kg de sucre arc-en-ciel

-1,8 litre de lait damande

-100g de colorant alimentaire de couleur arc-en-ciel
-2 branches darbres & pompon

-2 branches darbres a perruque

-1 branche de kikuyu

-3 anax cyclope

-9 queues de chat

-2 bourgeon de langue de belle mere
180 gouttes de goyave préssée

‘22 gouttes de séve de plante carmivore
-3 cuilléres tordues de crotte de chien
-B gouttes de venin de vipére

-8 déesses précieuses

-1 nymphe de feu

-1 lestte enfants

-1 cordulie bronzée

-1 sympétrum déprimé
Pﬂéparﬁatton :

*Verser dans le chaudron Bkg de crottes de nez séchées, laisser bouillir S & ® minutes puis ajouter
180 gouttes de goyaves pressées.

*Verser dans un récipient et laisser refroidir.

'eMoélangeYb Juso[u'& obtenir une patte li,qui.de et verser 100gr de colorant alimentaire de couleur are-
en-ciel faire sécher 9 queues de chat .

*Moettre au bainmaris pendant environ B heures.

*Ajouter S déesses preécieuses, 1 nymphe au corps de feu, puis 2 branches darbres a pompon, et 2 !
branches darbres a perruque et enfin tremper la leste enfant dans votre mélange. &

*Puis ajouter 2 bourgeon de langues de belle meére.

'eMaélangew dans un cul de poule : B gouttes de venin de vipere, 22 gouttes de seéve de plante
carnivore et mélanger 1,8l de lait damande et tremper 3 anax cyclope.

*Moettre nos mélange dans le chaudron, lancer 1 cordulie bronzée et 1 sympétrum déprimé, prendre
les 3 cuisses de grenouille et 3 cuilléres tordues de erotte de chien.

'.'.'.;r;......l_.,.,._,_._ .#E -







- Difficultés : @09
- Prixn/Coilit : € € € €

Préparation : 2 heures
Temps de cuisson : 48 minutes

Ingﬁéd,i.ents :

4S80 g dhuile darachide
S8 g de soude

160 ml eau déminéralisée
10 cordulies bronzées

©® gomphus simillius

S kikuyus

2 ails de chien

3 anaxs cyclope

2 branches darbre & pompon
2 sympétrums déprimés

1 branche darbre a savon
1 langue de belle-mére

1 queue de chat

Pré paration :

*Dans une marmite, mettre une branche darbre & savon, darbre & pompon et les
sympétrums déprimés effilés et y ajouter les kikuyus grossiérement émincés.

*Puis couper en ® délicatement la langue de belle-mére, ajouter a la préparation.
*Emsuite, mettre les 3 gousse dails de chien, la queue de chat dans un mortier

*Puis hacher dans le hachoir la. déesse preécieuse, les gomphus simillius, les anaxs cyclop
et les cordulies bronzés.

*Dans un cul de poule, mettre lhuile darachide, la. soude pour éviter les brilures e
l'eau déminéralisée.

*Emsuite, mélanger les 2 préparations avec le batteur.

'Egoutteﬂ dans un chinois et chemiser la. préparation dans un moule.

*Apres, cuire le tout dans un Jour 3 quarts dheures 3 200 C° dans un moule.

bt enfin, laisser reposer la. préparation pendant 3 jours et chiqueter le tour du savor

pour o[u'tl soit le plus beau possible

€ Chou. bidou bidou oeil de chat et queue de rat invisible tu deviendras L
Lcucie
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Eiffet : Saire pousser des ailes dans le dos
‘T’emps de préparation : 1h30

LN GREDIENT'S:
ilitre d'eau.
Plantes:
lagave 3. cou de eygne
1main de Bouddha
1épine du Christ
larbre a jade
llangue de belle mére
Iyuceca pied d éléphant
1lis erapaud
loeil de paon
1barbe de vieillard
1trompette de la. mort
Insectes :
lanax cyclope
lleucorrhine douteuse
lleucorrhine 3. gros thorax
lagrion 3 fer de lance
Iténébrion
Iscarabée girafe

PREPARATION :
1 Mettre lanax cyclope, la leucorrhine douteuse, la. leucorrhine & gros thorax,
agrion 3 fer de lance, le ténébrion et le scarabée girafe VIV AN T'S, avee S0ecl d'eas
dans le mixeun puis les mixer pendant 10 minllls sont résistants).

2  Eeraser avec laide du pilon (en ne gardant o[u'une feuille pour chaque plante

2. trompette de la.  mort, lagave & cou de eygne, la main de Bouddha, l'épine du Christ
arbre 3 jade, la. langue de belle meére, le yueea pied d'éléphant, le lis erapaud, Vel de
vaon et la barbe de vieillard. Ne récupérer que le jus.
3 Moettre le jus des plantes et les insectes dans une casserole, puis porter
ébullition, avee 1l¢ d 'eau. lcaisser cuire Theure.
Y  Une heure plus tard mettre le tout dans un flacon. Meaintenant vous pouvez le
boire en disant € AILANOUSPOUSSANOVUS ) et des ailes vont vous pousser

dans le dos!

Incantation :
Boire la potion puis dire < AILANOVUSPOUSSANOUS >

Moax.ence







» : i -
Fommudus flammus

facilité: *
temps de cuisson : 1 heure
temps de préparation : 30 min

I_vgﬁédi.ents pour 1 persomne:

SO0 ml de pipi congelé
10 pois de senteur

8 plumes dIndien

3 leucorrhines & gros thorax
3 tétes d'éléphants

2 fleurs daraignée

2 feuilles de gélatine
2 mains de bouda

2 agrions mignons

1 anax empereur

1 bousier

1 litre d'eau chaude

1 volaille moisie

PREPARATION:

1) Avec le couperet, coupez finement les S plumes d'Indien puis coupez les tétes
d'éléphant grossierement .Mélangez le tout dans le chaudron.

2) Prenez la tronconneuse et coupez en petits dés la. volaille moisie .

Arrangez-vous pour quelle rentre dans le mixeur,

2) Aajoutez dans le mixeur 2 fleurs d'aﬁatgnée, 2 leucorrhines 3 gros thorax et 2
agrions mignons. Moixez le tout,

1) Ajoutez lansx empereur et le housier dans le chaudron.

3) Eerasez les 10 pois de senteur et les 2 mains de bouda avee la. spatule,

®) Yersez le tout dans le chaudron ainsi que les 800 ml de pipi congelé, les
feuilles de gélatine et le litre d'eau chaude.

7) Mo€langez le tout avee un Jouet pendant 20 min et chausfez le chaudron a 200

AT TENTION :prononcez € koala et pouta. plein de flamme tu seras ) avant
dappliquer la. pommade

Mgl Iee Moen







Ingrédients :

-1 poil de queue de chat

-une racine dabricotier japonais
-1 queue de liévre

-1 gousse dail de chien

-1 tout petit morceau de boeuf
-3 cuilléres de bave de erapaud
-2 petits poils de souris

Pﬁégaﬂa.tion :

Prendre la. marmite, y mettre l'esu chaude.

Moixer le tout petit morceau de boeus et lajouter a leau dans la marmite.
Verser dans la. marmite le poil de queue de chat, des petits morceaux de  racine
dabricotiers la queue de liévre, une gousse dail de chien, R cuilléeres de bave d
erapaud et les 2 poils de souris.

Cuire la. préparation 1h30 a feu doux.

Lcaisser refroidir.

Dire la formule < verrues tatue taurs des verrues ) juste avanmt que la persow

ne boive la. soupe, et son Vvisage se couvrira de verrues |

Sarah Lee goupi,l







T'res difficile
Bon marché : € €

Pﬁépaﬁaﬁovz: Sh230min,
Cuisson: Th30min

Ingrédients (pour 8 personnes).

Uhe fiole de colorant violet
2 Amax Junius
3 .A»gﬁi,ons Jouvencelle
S Yeux de bouf
10 Leestes barbares
18 Rooses de casquette violettes
YO Lestes d'enfants
- 4O Feves de cochon
®0 Strophaires vert de gris
330g de trompettes-des-anges
~ 1kg de volvaire gluante
Tkg de trompettes dor
2kg de fruit de dragon

Pré paration:
Goujoelrb les HO feves de cochons et les 2kg de fruits du dragon.

Machér les yeux de beuf avec les anax junius et les agrions jouvencelles puis
retirer les os.

.A\:jouteﬂ les volvaires gluantes avec les strophaires vert de gris puis mettre le tout
dans le mixeur avec les trompettes-des-anges et les trompettes dor.

Goupeﬁ les lestes d'enfants avec les lestes barbare puis hachée le tout.
Moélanger tous les ingrédients précédemment préparés, puis mixer .
Puis verser dans le chaudron.et chauffer le tout pendant 1hI0.

Moettre dans un pot et laisser refroidir.

Formule magique & dire & la fin: € emelinous banane 3 tous » en faisant des grands geste
Emeline LBEMALISTS
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Entrée

T'res tres facile * * * * *

Préparation : 30 min
- Cuisson : 30 min

Ingrédients ( pour 3 personnes ) :

1 kg de vers de terre

11 de bave de erapaud

® yeux de rat

3 mygales

10 ongles de pied

100 ml de venin de vipére
2 kg de leste enfants

[ 1 deau

200 ml de bave de limaee
2 kg de barbe 3 chévre
® ccufs du diable

Pﬂégaﬂati.on :

Avee un couteau, couper le kilo de vers de terre en petits moresaux puis les cuire 3
la. casserole.

'T"ou‘:jourﬁs avee le couteau, couper en deux morceaux les @ yeux de rat et les mettr
dans la. casserole. Arracher les pattes des mygales et les ajouter dans la. casserole
.A:jouteﬁ les 10 ongles de pied puis mettre le tout deans un chaudron en y ajoutant le
litres de bave de erapaud .

Avee une rape, radper les 2 kg de leste enfants et les mettre dans le chaudron e
Y 3djoutant les B litres d'esu et les 100 ml de venin de vipére .

C‘Zoupeﬂ les 2 kilos de barbe a chévre et les mettre dans le chaudron. |
Eplucher les wufs du diakle et y ajouter les 200 ml de bave de limace
Puis mettre le tout au mixer et mettre dans un pot au mieroonde et manger .

Effets: fait rétrécir
Incantation : € ratréeci ratréecitou »
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Bon marché : €

Ingrbéd,i.ents:
-200g de boue

-20g de terre

-40g de bourgeons de saule pleureur

-10 cordulies métalliques

-9 feuilles d' arbre aux saucisses

-8 lestes italien

-7 réglisses de montagne

-8 poigne€es de suzanne aux yeux noirs
-1 branche de cerisier

-1 litre de bave de crapaud

-une poignée de crottes de lapin

Pﬂé}gaﬁai,ion :

Préchauffer le four a 120°C

Pour faire la. pite :

=

Prendre un eul de poule (saladier) y mettre 200g de boue, S8O0g de terre et 1 lit

de bave de crapaud . :
e)\/\oélangerb le tout aveec une branche de cerisier

Déjoosera les feuilles d' arbre aux saucisses entieéres sur la garniture dans le cul de
poule, puis mettre le tout au four 1 heure 3 200°C dans une coo[w'.lle d,'escaﬂgo

(moule) .

Pour garmir la pdte:
Mixer & poignées de suzamme aux yeux mnoirs, 7 réglisses de montagne, 10

cordulies métalli,o[ues et 2 lestes italien.Mettre dans une autre eoo[u.ille d,'escaﬁgot
puis mettre au Jour & minutes .

Lea. finition:
.Déposerb la. garmiture sur la. pdte puis mettre le tout au four B minutes a. 120°C.
Une fois la tarte froide la. décorer avec les YO bourgeons de saule pleureur et la
Jooi,gn,ée de erottes de lapin.
Juste avant de déguster dire Cbouchigrossarespirow). kit votre bouche sera trois fois
plus grosses.
Juliette Moauduit







Creéme Délilitouse:

~ eréme hydratante pour le visage

difficile Y Y W ¢

bon, marché : €
- préparation :1h00

Ingrédients:

-3 litres de lait de vache
-3 yeux gluants de tortue
-1 nez de marecassin
-1 pot de eréme hydratante
-1 branche de r*égli,sse sauvage
-1 erotte de mammouth
-1 feuille darbre 3 canines
-1 brindille de barbe 3 serpent
-1 fiole de poison
- -1 anax cyclope

Pré paration:

"

Dans un chaudron baveur mettre R litres de lait de vache et un pot de créme
aydratante.

Moixer une feuille darbre a canines ,une brindille de barbe 3 serpent et une branch
de réglisse sauvage. RAjouter cette préparation dans le chaudron baveur .

Moélanger le tout avee une cuillére en bois pendant & min.

Ensuite émincer lanax cyclope et le nez de marcassins sur une planche en bois (
Jaut surtout pas une planche en plasti.q:ue) et un couteau .fAjouter cette préparation dang
= chaudron, baveur.
Puis hacher avec un hachoir les R yeux gluants de tortue JEmnsuite les 3jouter dan
chaudron baveur et mélanger encore une Jois la. préparation avee une cuillére en ko

endant 10 min. Puis ajouter une goutte de poison.

Ensuite mettre cette pﬂépaﬁ&ti.on dans des moules de votre choix avee une louche p
aisser reposer pendant une jourmée au frais .

.A:pplio[ueﬁ le soir avant d aller se coucher puis dire 12 R déhilitou

Emma







Tres difficile
Bon, marché :€
Pﬂépaﬂa.ti.on : 4 heures

In gwédients :

-Ikg de champignons toxiques
-200 gr de farine

-1 gr de langues de belle-mere
-2 dents de chauve-souris

-1 1 de sang danimaux ( au choix)
-1 téte de chauve-souris

-3 kg de rat mort

-3 gr de peau de serpent

-Tkg de steak haché eru

Roecette :

* Déballer les steaks hachés et les mettre dans le mixeur , mixer et

mettre dans un saladier et laisser reposer dans le §r=i,go.

*Fendant que les steaks hachés sont au frigo, prendre les champignons toxiques , le -1:_

couper en cubes et les poser avec les steaks hachés.

'@ow.d.pevn la. té€te de chauve-souris la. mettre dans le mixeur et mixer.

%M.r;e’langew avec les steaks hachés.

'Goupew les langues de belle-méres en petit moreeau, verser le sang avee les
langues de belle-mere .

RAjouter la peau de serpent , les rats morts entiers dans le saladier.

'Goujoew les dents de chauve-souris en petits moreeaux avee le couteau de boucher
*Moettre le tout dens le saladier et prendre le saladienr; laisser reposer dans le frigo
pendant 20 minutes .

*Prendre le tout et battre avec le Jouet et ajouter en méme temps la. farine.

Avant de lappliquer dire 2 Jois :
€ VampiraVampire, Vampiro,Vampiru, T'ransforme toi en Vampire | ) Et mettre

sur la téte !

Léa. Simon







emps de préparation:10min
'T‘emps de cuisson:20min
Facilité:
Ingrédients:
ongles de pied de sportif
barbe bleu
litres de vomi de nourrisson
2 lis inca
2 lis erapaux
2 rhipsalis
1 épine du Christ
1 cactus de NOEL
eongﬂe
Joie de lapin
1 anax cyclope
agrion mereure
lecorine a large queue
g |
Préparation:
)
Macher grﬂosstér’ement la ﬂhi,psali,s,le lis ineca, le lis cﬂapaud et la. barbe bleu les clépos

dans le mixeur. LAjouter les €pine du cactus de MNoél, les épines du Christ, mixer
Conserver la. mixture au frais.

2)

oettre dans le pilon lanax cyclope, lagrion mercure et la lecorine 3 large queue e
pilonner jusqua obtenir du jus dinsectes .Conserver au frais.

3)

Déglacer le congre et le Joie de lapin récupérer le jus et mettre les ongle de pied da
chaudron , les 2 litres de vomi de nourrisson conserver au frais.

)
mélanger les 3 préparation et Jaire chauffer dans le chaudron pendant 20 minutes
- Roéeiter Vincantation elfique < transformousse » et boire en méme temps

Leucien







Soupe rustique

T'res §actl** **

Bon marché:
’I"emps de préparation:1h00
Cuisson:0hR0

L_Q gﬁé dients:
-1& noyaux de cerise

-13 Ic de Sa.ng
-9 queues de chats
-7 pommes de terre
-1 pommes pourries
-4 déesses précieuses
-3 langues de belle-mere
-3 nymphes au corps de feu
-2 yuceas pied d'éléphant
-2 queues de dragon
-1 dent de lion
-1 carotte moisie
-1 gomphe 3. pattes noires
-1 énorme piment rouge

Pﬁégaﬂati.on :

-Dans un chaudron ,verser 12 litres de sang
-]’}Jol,uc:he\rb les 7 pommes de terre et mettre les épluchures dans le chaudron.
-Fnlever la queue du piment ,couper le piment en petits morceaux et le mettre dans le
chaudron.
-Aijouter les 16 noyaux de cerise.
-Moélanger le tout avee un Jouet tout en mettant les 1 pommes pourries entiéres.
-Got;goev’n la. carotte moisie puis la rajouter dans le chaudron.
-C’ouper“ les racines des I déesses précieuses et des 3 langues de belle-mere et metire
le reste dans le chaudron.
—C?ot,o.perh les racines des 2 yuceas pied déléphant et des 2 queues de dragon et les
mettre dans le chaudron.
- Enlever la téte des R nymphes au corps de feu et du gomphe 3 pattes noires,

mettre le reste dans le chaudron.

-Beraser la. dent de lion en miettes puis les mettre dans le chaudron.
“Tout en mélangeant, rajouter les 9 queues de chats.
- Moettre le chaudron sur le feu pendant une demi-heure.
-Moixer le tout.
Quand la. persomne boit la. soupe, dire lincantation.

Incantation: « Leégumalalila >
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		Difficile:
		Formule magique à dire à la fin: « emelinous banane à tous » en faisant des grands gestes.


