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*La botella de 50 ml no incluye la cuenta de jade.

Elaboré: Ing. Luis Angel Castellanos Cuellar
CP: 7273105 / / QFB: Humberto Robles
Urbina CP:7503958

Poblacién: San Cristobal de las Casas, Chiapas
Destilacién: Doble en alambique de Cobre
Riqueza Alcohélica: 36%

Precursores: Maiz Blanco, Maiz Amarillo,

Trigo, Azicar de Cafa
Fermentacién: Tinas de Pino

Maduracién: 8 meses en Barricas de Roble

Americano
Notas: Panela, Trigo, Clavo, Madera, Almendra
Jade: Cuenta de Jade perforada para

elaboracién de collar

Tonos Jade: verde obscuro y verde menta

www.eljade.com
+ Presentaciones:
750 ml, 250 ml
y 50% ml

*La botella de 50 ml no incluye la cuenta de ambar.

Elaboré: Ing. Luis Angel Castellanos Cuellar

CP: 7273105 / / QFB: Humberto Robles
Urbina CP:7503958

Poblacién: San Cristobal de las Casas, Chiapas
Destilacion: Doble en alambique de Cobre
Riqueza Alcohélica: 36%

Precursores: Maiz Blanco, Maiz Amarillo,

Trigo, Aztcar de Cafia
Fermentacién: Tinas de Pino

Maduracién: 1 mes en Barricas de Roble

Americano
Notas: Maiz, Pifia, Limén, Aceituna

Ambar: Cuenta de ambar perforada para
elaboracion de collar, proveniente de Simojovel

de Allende, Chiapas

+ Presentaciones:
750 ml, 250 ml
y 50% ml




Elaboré: Ing. Luis Angel Castellanos Cuellar

CP: 7273105 / / QFB: Humberto Robles
Urbina CP:7503958

Poblacién: San Cristébal de las Casas,
Chiapas

Destilacién: Doble en alambique de Cobre
Riqueza Alcohélica: 27%

Precursores: Maiz Blanco, Maiz Amarillo,

Trigo, Azicar de Cafa
Fermentacién: Tinas de Pino

Saborizado: Curado en Vitroleros con Flores

de Bugambilia nativas del valle de Jovel, Chiapas

Presentaciones: 750 ml, 250 mly 50 ml

Elaboré: Ing. Luis Angel Castellanos Cuellar
CP: 7273105 / / QFB: Humberto Robles

Urbina CP:7503958

Poblacién: San Cristobal de las Casas, Chiapas
Destilacién: Doble en alambique de Cobre
Riqueza Alcohélica: 27%

Precursores: Maiz Blanco, Maiz Amarillo,

Trigo, Azicar de Cafia
Fermentacién: Tinas de Pino

Saborizado: Macerado en Vitroleros 3 meses
con semillas de Cacao Fino de Aroma, cosecha
Agroforestal, Rancho de Lago, Tecpatan
Chiapas. www.kakaw.org

Presentaciones: 750 ml, 250 mly 50 ml




Elaboré: Ing. Luis Angel Castellanos Cuellar
CP: 7273105 / / QFB: Humberto Robles
Urbina CP:7503958

+ Poblacién: San Cristébal de las Casas, Chiapas
+ Destilacién: Doble en alambique de Cobre
+ Riqueza Alcohélica: 27%

+ Precursores: Maiz Blanco, Maiz Amarillo,

Trigo, Azacar de Cafia
+ Fermentacién: Tinas de Pino

+ Saborizado: Curado 3 meses con Flores de

Hibiscus sabdariffa

+ Presentaciones: 750 ml, 250 mly 5O ml

Elaboré: Ing. Luis Angel Castellanos Cuellar
CP: 7273105 / / QFB: Humberto Robles

Urbina CP:7503958

» Poblacién: San Cristébal de las Casas, Chiapas
» Destilacién: Doble en alambique de Cobre
* Riqueza Alcohélica: 27%

+ Precursores: Maiz Blanco, Maiz Amarillo,

Trigo, Azicar de Cafia
+ Fermentacién: Tinas de Pino

« Saborizado: Curtido en Vitroleros 3 meses

con trozos de pifia

* Presentaciones: 750 ml, 250 mly 50 ml




