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Folio: Referencia: /8918
Muestra: 8918 H 30-jun-25
Cliente: ANDRES DIAZ MARCELIN
Resultado del analisis mediante el protocolo de la Specialty Coffee Asociation of America
Pruebas fisicas al grano verde (sin tostar) Resultados de la catacion
Tipo de defecto #Defectos Atributo Puntos Descripcion

Negro completo 0 Fraganda/aroma 7.92
Agrio completo 0 Sabor 7.83
Cereza seca(bola) 0 Sabor residual 7.50
Dafiado por hongo 0 Acidez 7.58
Materia extrafia 0 Cuerpo 7.75
Brocado severo 0 Uniformidad 10.00

Total de defectos primarios 0 Balance 7.58
Negro parcial 0 Taza limpia 10.00
Agrio Parcial 0 Dulzura 10.00
Pergamino 0 Puntaje del catador 775
Flotador 0 Defectos 0.00
magiro g Puntaje Final 83.92
Averanado 0
Conchas 4 Tamafio del grano Forma del grano
Partidos/mordidos 8 Zaranda 19 (7.540 mm Grande) 16.00% |planchuela 85./1%
Cascara 0 Zaranda 18 (7.143 mm Grandg) 23.14% |Deformidad = 1429%
Brocado ligero 0 Zaranda 17 (6.746 mm Mediano) 27.71%

Total defectos secundanos 12 Zaranda 16 (6.35 mm Mediano) 20.29% |Humedad: [115%

Total de defectos 12 Zaranda 15 (5.953 mm Chicol 886% |Densidad: |727 g/t
Comentarios durante la catacion: Bajo Zaranda 15 (Muy chico) 4.00%

,,,,, Conclusiones y observaciones:

CARAMELOS, MANTEQUILLA, VAINILLA, AVELLANA,
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