Menu

Méme si nous assurons une hygiene impeccable en cuisine, 1l y a toujours
un risque tres élevé de contamination croisée pour les allergenes
survants: fruits de mer, soya, noix (cajou)

Entrées/tapas

- Servis sans accompagnement -

Guédille de homard 17

Chair de homard, celeri rave, lime et mayo épicée
Rajoutez chips et salade pour +6$

Carpaccio de betterave 12
Oignon mariné, créme de fromage feta, caramel au
sésame, menthe, sucre d’orange

Ceviche de pétoncles 15
Leche de tigre aux cajous et orange, poivre rose,
lime et échalote

Tartare de saumon. 16
Pois de wasabi concassés, panko grillé, mayo épicée.
Servi avec croutons.

Salade de boeuf a la thai 21

Bavette de boeut’ AAA, menthe, coriandre, citronelle,
tamarin, poudre de riz collant torréfié

A partager... ou pas

Burrata | 292

Burratina italienne, confit de tomate, huile infusée
citronnée, noix de cajou et zeste de citron

Plateau de charcuteries 24
Saucisson vin rouge et parmesan, coppa, bonbon
. de saumon, cajous et olives marinées

Extras

Olives marinées 6

Demi baguette

Huile infusée au romarin, sel du Saint-Laurent

Plats principaux

Tartare de saumon
Pois de wasabi concassés, panko grillé, mayo épicée.
Servi avec salade et croutons

Tartare de boeuf

Capres, moutarde de dijon, tabasco, ciboulette

Servi avec salade et croutons

Tataki de thon

Darne de mi-cuit de thon jaune, ponzu, radis, sésame et
sel du Saint-Laurent. Servi avec salade

‘Queues de homard

Deux bonnes queues de homard, beurre citronné,
citron confit.Servi avec salade

Desserts

Gateau au fromage

Servi avec notre sirop de camerise maison

Créme Puffs a I’érable

Soupoudré de sucre en poudre et sucre d'orange maison

24

24

22

58

11

Pour les enfants - 10 ans et moins

Rigatoni sauce a la viande

Un classique

Grilled-cheese au jambon

Mini croque-monsieur, servi avec chips

Mini sorbet a la lime

Un trou normand sans Normand



