ESPESIALIDADES

Spezialitaten des Hauses

MIT SALAT VOM BUFFET
Am Salatbuffet durfen Sie sich selbst bedienen.

100 Rotbarsch nordischer Art "**

im Weillwein-Sahnesauce mit Champignons,
Krabben und Reis 23,90

101 Lachsfilet** in Sauce Hollandaise
mit Kartoffelpuffer und Spinat 26,50

103 Hahnchen Madrid'”
paniertes Hdhnchenbrustfilet, gefullt mit Butter,
Knoblauch und Zitrone, dazu weil3er Reis oder Pommes 21,50

104 Hahnchenkeule -gegrillt- (ohne Knochen)
mit weillem Reis oder Pommes 21,50

108 Filetsteak ,Barcelona”’ in Pfeffer-Roquefort-
Sahnesauce, dazu Patatas Bravas 33,50

109 Hahnchenbrustfilet® in Rahmsauce mit
Champignons oder Pfeffersauce und Patatas Bravas 21,50

110 Schweinefilet Medaillons ® in Rahmsauce mit
Champignons und Patatas Bravas 22,90

111 Lachs ,El Rancho”® in Orangen-Sahnesauce
mit Krabben und Reis 26,90



ESPESIALIDADES

Spezialitaten des Hauses

MIT SALAT VOM BUFFET
Am Salatbuffet dirfen Sie sich selbst bedienen.

113 Schnitzel™*’ - vom Schwein

mit Pommes und Champignonrahmoder Pfeffersauce 19,50
114a HahnchenspieBchen mit Pommes 21,50
114b GambasspieBchen mit Pommes 20,90

115 Hahnchencurry * mit Kokosmilch-Ingwer-
Currysauce und gebratenem Gem{sereis 22,50

116 Kaninchen mit kanarischer
oder Knoblauchsauce und Patatas Bravas 25,90

ENSALADAS

Salate

Am Salatbuffet diurfen Sie sich selbst bedienen.

*Salate werden mit Knoblauchsauce serviert,
auf Wunsch konnen Sie auch Jogurtsauce
oder Essig-Ol erhalten.

131 Salat vom Buffet 5,50

132 Ensalada de Pollo*
gemischter Salat mit Hdhnchenfiletstreifen 19,00

133 Ensalada ,El Rancho“*
gemischter Salat mit Ei, Thunfisch und Champignons 18,50



ENTRADAS

Vorspeisen
117  Aioli mit Brot 5,50
119 Champignons al Ajillo
frische Champignons in Konblauchsauce 9,00
120 Chorizos Argentinos " - Argentinische Bratwurt 9,90
121 Jamony Queso - Serranoschinken mit Kase 13,50
122 Gambas al Ajillo - Krabben in Knoblauchsauce 12,90
123  Gegrillter Ziegenkase mit Honig und Walnuss 9,90
124 Rindercarpaccio’
rohe, diinne Rinderfiletscheiben mit Parmesan 16,50
SOPAS
Suppen
134 Tomatensuppe 6,50
135 Gulaschsuppe 6,90
136 Sopa Pescado® - Fischsuppe 7,50



VEGETARIANO

Vegetarische Speisen

57,8

97  Ziegenkase Salat”’” - gegrillter Ziegenkase mit
Sesam und Honig auf gemischtem Salat 18,50

98  Kichererbsen-Auberginen-Reis -vegan-
Kichererbsen-Auberginen-Tomatensauce mit Reis 17,90

99  Gemiiseteller -vegan-
frische GemUisepfanne mit Reis 17,90

TA PAS (frias & caliente)

Tapas (kalt & warm)
137 Chipirones (Baby-Calamares) 9,90
138 Patatas Bravas - Kartoffeln mit scharfer Sauce 6,50
139 Boquerones (fritierte Sardellen) 8,50
140 Muslitos*" - Krebsbeinchen (5 St.) 7,90
141 Datiles con Bacon®"”
Datteln im Speckmantel (7 St.) 6,50



TA PAS (frias & caliente)

Tapas (kalt & warm)

142 Gambas a la Gabardina (panierte Gambas) 8,50

143 Pan Catalan - 4 Scheiben Brot mit Tomate,
Knoblauch und Schinken 8,90

144 Albondigas - Fleischballchen in Tomatensauce 8,90

145 Pimientos Padron - gebratene kleine griine
Paprikas mit grobem Meersalz bestreut 7,50

146 Tortilla Espanola

spanisches Omelett mit Zwiebeln 6,50
147 Calamares fritos frittierte Calamares 9,50
148 Tapas ,El Rancho” > gemischte Tapas fur 1 Pers. 16,50
149 Tapas ,El Rancho”>" gemischte Tapas flir 2 Pers. 30,50

PLATO NINO

Kinderteller
(1-12 JAHRE)

201 Kinderteller ,Steak” mit Pommes 11,50
202 Kinderteller ,Fisch” mit Pommes 9,50
203 Kinderteller ,Hdahnchenfilet Nuggets” mit Pommes 9,50
204 Kinderteller ,Schnitzel” mit Pommes 9,50



CARNE A LA PARILLA

Fleisch vom Grill

Alle Fleischgerichte werden mit Salat vom Buffet,
einer Folienkartoffel, Krauterbutter oder Sauerrahm und Chimichurisauce serviert.

Lomo de Cerdo
150 Schweinefilet 200g 21,50
151 Schweinefilet 2509 24,50
152 Schweinefilet 3509 29,90
Chuletas de Cordero
153 Lammkotelett 2509 27,90
154 Lammkotelett 350¢g 34,90

Lomo de Cordero

155 Lammfilet 200 g 29,50
156 Lammfilet 250¢g 33,50
157 Lammfilet 350¢g 40,00
350 Lammkarree mit Folienkartoffel 38,50
Carne de Vaca
158 Brocheta de Lomo
Filetsteakspiel3 - Rindfleisch 2209 31,50
Brocheta
159 FleischspieB - Rindfleisch 2009 22,00
160 FleischspieB - Rindfleisch 400 g 39,00
161 Grillteller fir 2 Pers. 65,00

Lammbkoteletts, Schweinefilet, Rumpsteak, Hiiftsteak
und Hahnchenfilet, mit Folienkartoffel und Salat




STEAK BORSE

Argentinisches Rind
Garstufen: ,englisch”, ,medium” oder ,durch”

Alle Fleischgerichte werden mit Salat vom Buffet, einer Folienkartoffel, Krauterbutter
oder Sauerrahm und Chimichurisauce serviert.

Cuadril
163 Hiiftsteak 200g 23,50
164 Hiiftsteak 250 ¢ 26,50
165 Hiiftsteak 3509 32,50

Filete de Cadera
166 Rumpsteak 2009 27,00
167 Rumpsteak 2509 31,00
168 Rumpsteak 3509 40,00

Lomo
169 Filetsteak 2009 31,90
170 Filetsteak 250 g 36,90
171  Filetsteak 350 ¢ 45,90
162 Pfeffersteak

Huftsteak 250¢g 28,00

mit Folienkartoffel und Pfeffersauce

ACONPANAMIENTOS
Beilagen

172 Papa Asada (Folienkartoffel) 4,00 179 Spinat 5,50
173  Bratkartoffeln mit Speck” 5,90 181 Cebolla (Zwiebeln) 4,00
174  Papa Fritas (Pommes) 4,50 182 Ajo (Knoblauch) 3,50
175 Reis 4,00 183 Kréauterbutter”® 4,00
176 Choclo (Maiskolben) 4,50 185 Champignonrahmsauce’ 4,50
177  Frisches Gemiise 5,50 186 Salsa Bernesa’ (Bernaisesauce) 4,50
178  Bohnen mit Speck” 5,50 187 Salsa de Pimienta® (Peffersauce) 4,50



PESCADOS

Fischspezialitaten

188 Langostinos Parilla Riesengarnele gegrillt mit Gemuse 25,90
190 Langostinos “El Rancho” Riesengarnele in Tomatensauce mit Reis 26,50
191 Dorada a la parilla Dorade vom Grill mit Gemuse 25,90
192 Rape fresco a la parilla Seeteufel vom Grill mit Gemuse 27,90
193 Salmon fresco a la parilla Lachs vom Grill mit Gemse 25,90

194 Plato mixto de pescado (2 Personen)
je 2:Langostinos, Lachs, Seehecht, Chipirones und Seeteufel,
mit Gemuse 56,90

195 Merluza a la parilla Seehecht vom Grill mit Gemuse 22,50

196 Merluza CATALANA
Seehecht in Safran-Tomaten-Sahnesauce mit Reis 24,50

PAELLA

Spanische Reispfanne - auf Vorbestellung oder 1 Std. Wartezeit)

(Fisch kann Reste von Graten enthalten)

197 Paella de verdura Reispfanne mit Gemuse, fiir 2 Personen 38,00
198 paella de CARNE Reispfanne mit Fleisch, fiir 2 Personen 48,00
199 Paellade PESCADO Reispfanne mit Fisch, fiir 2 Personen 50,00
200 Paella MIXTA Reispfanne mit Fleisch & Fisch, flir 2 Personen 55,00



COCKTAILS

mit Alkohol

320 Mojito

Rum | Limette | Minze | Soda | Rohrzucker 8,90
321 Lillet Berry

Lillet Blanc | Wildberry | Beeren 7,90
322 Espresso Martini

Wodka | Kaffeelikor | Espressozuckersirup 8,50
323 Tequila Sunrise

Tequila | Orangensaft | Grenadine 8,90
324 Caipirinha

Cochaca | Limette | Rohrzucker 8,90

COCKTAILS
ohne Alkohol

325 Virgin Mojito

Limette | Minze | Ginger Ale | Rohrzucker 7,90
326 |Panema

Limette | Maracujasaft | Ginger Ale | Rohrzucker 7,90
327 Lillet Berry

Lillet alkoholfrei | Wildberry | Beeren 7,90

328 Tropical Sunrise
Orangensaft | Limette | Grenadine 7,90



APERITIFS BIERE

02 Aper0| SprItZ 0,21 7,90 213 Gaffel vom Fass 0,21 2,50
03  Martini Bianco 5cl 6,00 214 Gaffel vom Fass 031 3,50
04 Martini Rosso 5l 6,00 215 Gaffel vom Fass 041 4,60
05  Sherry Medium Dry 021 5,00 216 Malzbier 0331Fl. 3,50
06 Hugo 021 7.90 217 Bitburger Pils alkoholfrei 0,331Fl. 3,80
07 Campari Sekt 021 6,90 218 Bitburger Pils vom Fass 0,21 2,50
08 Campari Orange 021 6,90 219 Bitburger Pils vom Fass 0,31 3,50
09 Kir Royal Sekt 021 7,90 220 Bitburger Pils vom Fass 0,41 4,60
10  Pernod mit Wasser 021 5,00 221 Benediktiner Hefeweizen 0,51Fl. 5,50
11 Pernod mit Cola 021 6,00 222 Benediktiner alkoholfrei  0,51Fl. 5,50
12 Cynar 021 5,00 223 Corona Extra 0,33 I FI. 5,00

224 San Miguel 033IF. 4,50

225 Estrella Damm 0,331Fl. 4,50

ALKOHOLFREIE HEIRE GETRANKE
GETRANKE

252 Kaffee 3,20
229 Fassbrause 0,331Fl. 3,80 ;gi EDZpreZT:)er Fepiaseo ;;8
230 CocaColaZero®™™ 031 3,50 255 Ca ppuccino P 3’ 80
231 CocaCola®™™ 021F. 3,00 .pp !
01114 256 Milchkaffee 3,80
232 CocaCola 0,31 3,50
257 Kakao 3,00
233 Fanta’™ 021Fl. 3,00
o1 258 Tee 3,00
234 Fanta 031 3,50 259  Latte Macchiato 4,30
235 Sprite™ 021Fl. 3,00 !
236 Sprite™ 0,31 3,50
239 Selters 0,251Fl. 3,50

240 Selters 0,751Fl. 7,90 LlMONADE

245 Séfte 0,21 3,50

241 Diesel®"™ 0,21 FIl. 3,00 13 Mango Limonade 6’50
242 Diesel®™™ 03I 3,50 mit frischer Minze

243 Apfelsaftschorle 021F. 3,00 14 Maracuja Limonade 6.50
244 Apfelsaftschorle 0,31 3,50 mit frischer Minze

248 Ice-Tea 0,251Fl. 3,90

249 Bitter Lemon 021 3,50 15 Himbeer Limonade 6,50
250 Ginger Ale 021 3,50 Himbeer-Sauerkirsche mit frischer Minze

251 Glas Milch 021 2,20 16  Granatapfel Limonade 6,50

mit frischer Minze und Sauerkirsche



BRANDY COGNAC SEKT

272 Osborne 2l 4,50 303 Cava Flasche 0,75 | FI. 30,00
273 Osborne Mango 2l 5,00 304 CavaGlas 011 5,00
274 Carlos| 2 6,50
275 Cardenal mendoza 2d 8,00

276 Bobadila 103 2 4,50 OFFENE WEINE

277 Calvados 2d 5,50
278 Gran duge de alba 2d 8,50 305 Glas Wein 021 6,00

Karaffe

B'TTERES / WH lSKY 306 WeiBwein Tierra Buena 1/41 7,00

307 WeiBwein Tierra Buena 1/21 13,50
308 WeilRwein Tierra Buena 1711 25,50

279 Ramazzotti 2d 4,00
280 FernetBrancaMenta  2d 3,90 309 Rotwein Rioja 1/41 7,00
281 Williams 2d 4,50 310 Rotwein Rioja 121 13,50
282 Grappa 2d 4,00 311 Rotwein Rioja 111 25,50
283 Jack Daniels 2d 5,50
284 C"hivas . 2d 6,00 312 Roséwein Rioja 1/41 7,00
285 Jagermeister 2d 3,00 313 Roséwein Rioja 1721 13,50
314 Roséwein Rioja 1711 25,50
ALLERGENE
1 = glutenhaltiges Getreide
290 Licor43 2cl 4,00 2 = Krebstiere und Erzeugnisse
291 Sambuca 2l 4.00 3 =Eier und Erzeugnisse
. ! 4 =Fisch und Erzeugnisse
292 Baileys 2d 4,00 5 = Milch und Milchprodukte
293 C(Crema Catalana 2d 4,00 6 = Schalenfriichte
204 Amaretto 2dl 4,00 7 = Senf und Erzeugnisse

8 = Sesam und Erzeugnisse
295 Hierbas (sif / trocken) 2d 4,00
ZUSATZSTOFFE
9 = mit Farbstoff
10 = mit Konservierungsstoff
SA N G R | A 11 = mit Antioxidationsmittel
12 = mit Geschmackverstarker
Spezialitat des Hauses 13 = mit Phosphat
14 = koffeinhaltig
15 = mit StiBungsmittel

300 Sangria 1/41 8,50 16 = enthalt eine Phenylalninquelle
301 Sangria 1721 15.90 17 = mit Nitritpokelsalz
302 Sangria 1711 28,00

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.
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