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1. ¢:Qué es el Bocachi?

El Bocachies un abono organico fermentado que se elabora a partir de materiales
de origen vegetal, animaly mineral, combinados en un proceso controlado que
favorece el desarrollo de microorganismos benéficos. En el cultivo de mangostino,
su aplicacién ayuda a recuperar suelos, mejorar la fertilidad y prepararla finca para
una brotacidon vigorosa de cara a la proxima cosecha.

2. Beneficios para el mangostino

Elusode bocachien el cultivo de mangostino representa una alternativa sostenible
y altamente efectiva para mejorar el crecimiento, la produccidny la salud del arbol.
Gracias a su origen organico, este abono aporta nutrientes balanceados, estimula
la actividad microbiana en el suelo yfavorece la absorcién de minerales esenciales.
Ademas, contribuye al fortalecimiento natural de la planta frente a plagas y

enfermedades, incrementa la calidad de los frutosy prolonga la vida productiva del
cultivo.

e Mejora la estructura del suelo y la retencién de humedad.

e Aumenta la biodiversidad microbiana que protege las raices.
¢ Recicla nutrientes para el crecimiento equilibrado.

¢ Reduce la dependencia de fertilizantes quimicos.

e Favorece una floraciénycuajado mas uniforme.
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3. Ingredientes y Materiales

Para preparar el bocachi se utilizan insumosfaciles de conseguiren lafincaoen la
region. Cada uno de ellos aporta algo importante: unos ayudan a nutrir la tierra,
otros amejorar la fermentaciény algunos adar masvida alsuelo. Contarcon estos
materiales es el primer paso para obtener un abono de buena calidady asegurar
que el cultivo de mangostino tenga un mejor desarrollo.

e 2 bultos de cascarilla de arroz o bagazo de cana de azlicar o tamo de
cualquier cultivo o residuos de cosecha (material seco y picado).

e 2 bultos de estiércol fresco de vaca o caballo, no expuesto al sol por mas
de 8 dias.

e 2 bultos detierra cernida.

e 1 bulto de carbdn vegetal triturado en partes pequenas.

e 5 kgdetierravirgen o de bosque.

e 5kgdeafrecho o salvado de arroz.

e 3litros de melaza, miel de purga o jugo de cafa.

e 200 gdelevadura (puede ser de panaderia).

e 25 litros de agua limpia.

e 1 termdmetro sencillo (tipo veterinaria).

e 1 pala.

e 1 recipiente plastico de 25 litros.

e Hasta 10 costales defibra para almacenar el producto.

4. Preparacion

Al preparar el bocachi es importante no solo seguirlos pasos, sinotambién cuidar
la salud de quienes lo elaboran. Se recomienda usar guantes, tapabocasy botas
paraevitar el contacto directo con el estiércol y otros materiales. Es mejor trabajar
en un lugarventilado y con sombra, para que la mezcla no se recaliente demasiado
ni afecte a las personas. También es clave organizarlos materiales antes de iniciar,
evitando desorden o esfuerzos innecesarios. De esta manera, el proceso es mas
seguro, comodo y eficiente.

A continuacién, los pasos a seguir:

1. Seleccion del sitio: Escoge un lugar cubierto, con buena ventilacién y
protegido de la lluvia, el sol directo y vientos fuertes. Esto ayudara a
mantener la temperatura y la humedad adecuadas para la fermentacion.

2. Mezcla de materiales secos: Sobre el suelo, combina el material vegetal
seleccionado (cascarilla de arroz, bagazo de cafia o tamo) con el estiércol

fresco de vaca o caballo. Afiadela tierra cernida, el carbdn vegetal triturado,
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la tierra virgen o de bosque y el afrecho o salvado de arroz. Mezcla
uniformemente con pala (como si prepararas una mezcla de cemento).

3. Preparacion de la solucion liquida: En un recipiente plastico de 25 litros,
disuelve la melaza o miel de purga en los 25 litros de agua limpia. Agrega la
levadura y mezcla bien hasta que se disuelva completamente.

4. Integracion de liquidos y sélidos: Vierte poco a poco la solucion liquida
sobre la mezcla seca, revolviendo constantemente para lograruna humedad
homogénea.

5. Prueba de humedad: Toma un punado de la mezcla y apriétalo con fuerza
(prueba del puiio). Si al abrir la mano el material mantiene la formay salen
solo unas pocas gotas de agua, la humedad es adecuada. Si gotea
demasiado, agrega méas material seco; si queda muy suelto, ahade mas
solucion liquida.

6. Fermentacion inicial: Forma un montén compacto de la mezcla y cubrelo
con costales de fibra o lona que permitan la circulacion de aire,
protegiéndolo de la lluvia y del sol directo. Deja fermentar durante los
primeros dias, controlando que la temperatura interna no supere los 50 °C.

7. Volteoy control: Durante los primeros 5 dias, voltea la mezcla dos veces al
dia paraoxigenarlay controlar la temperatura. A partir del sexto dia, reduce
a unvolteo diario.

8. Maduracidn: El Bocachi estara listo cuando el material adquiera un color
marrén oscuro, un olor agradable a tierra y una textura mas seca y suelta.
Esto suele ocurrir entre 12 y 15 dias, dependiendo de las condiciones
climaticas.

Seleccion del Mezcla de Preparacion Anadir la
sitio materiales de la solucion solucion y
Secos liquida revolver
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5. Aplicaciéon en mangostino

La aplicacion del bocachi en mangostino debe adaptarse a la etapa de desarrollo
del arbol, la cual puede variar segun factores como el clima, el tipo de suelo, la
pluviosidad o incluso la técnica de propagacion empleada (sies por semilla, injerto
o0 acodo). Estas condiciones influyenen la velocidad de crecimiento y en el inicio de
la produccién.

Es importante tener en cuenta que las dosisy recomendaciones presentadas son
guias generales. Siempre se recomienda realizar analisis de suelo y contar con la
asesoria de un agrénomo para ajustar las practicas a las necesidades especificas
de cada cultivo.

Algunas recomendaciones en el proceso de aplicacion:

e Distribuiralrededor de la zona de goteo de cada arbol.
* Incorporarligeramente al suelo para favorecer la accion microbiana.
e Recomendado en postcosechay prefloracion.

Dosis de bocachi para
arboles de mangostino

Categoria del : Frecuencia
“bol Dosis recomendada de aplicacion
Arbolencrecimiento| 0,5 kg por arbol 3vecesal afo
(0-2anos)
Arbol en desarrollo 1 kg por arbol 3veces al afo
(3-6anos)
Arbol en produccion 2 kg por arbol 3 veces al afo
(méas de 7anos)

Nota importante

Esta cartilla fue elaborada por la Asociacién de Productores de Mangostino — Asomangostdan, con
base en el documento “Biopreparados para el Mejoramiento de la Produccion” publicado por
ASOHOFRUCOL - Fondo Nacional de Fomento Hortifruticola. Todos los derechos de autor y
propiedad intelectual del documento base pertenecen a ASOHOFRUCOL. Esta adaptacion tiene
fines educativos para los asociados y no sustituye las recomendaciones técnicas de un profesional

agricola.




