
bocaditos
PAN CON MANTEQUILLA
masa madre, mantequilla quemada    5,5 

OSTRA
ponzu, yuzu kosho, cebolla encurtida, huevo de trucha    7,5

opción con tartar de ventresca de atún    10

viEIRAS PEREGRINAS - 2UDS 
Mantequilla quemada, sal d’antibes & dashi    18

CHORITOS A LA CHALACA - 8uds
mejillones acevichados en leche de tigre de rocoto y chalaquita    16

IMPERIAL CAVIAR (10GR)
esturión kaluga- crème fraîche y galleta de brioche    35

BRIOCHE DE SARDINA - 2UDS
sardina ahumada, chutney de tomate y habanero, crema de aguacate  14

Brioche DE SALMÓN AHUMADO
salmón RIllete, aguacate y mayonesa de ají   14

ANTICUCHO PERUANO de PANCETA CONFITADA
panceta de cerdo, ají panca, choclo asado y charapita    10,5

PINCHO DE CALAMAR
calamar tostado, aceite de perejil y ajo    9

entrantes
BRÓCOLI SALVAJE - bimi
a la grilla con huancaína de ají amarillo & hierbas     16

ensalada de pepino nikkei
pepino japonés, mousse de aguacate, chalaquita, rábano, habanero,
emulsión de ponzu-yuzu-ajo negro    16

CAUSA DE PULPO AL OLIVO
láminas de pulpo a la provenzal, causa de papa amarilla, aguacate 
y aceitunas de botija    24

TARTAR DE pez limón
jalapeño, jengibre, nori,  emulsión de wasabi,  galleta de sushi    21



principales
PASTA DE TRUFA
a la chitarra, limón confitado, grana padano, mantequilla 
de trufa y trufa rallada    28 /  opcional: 10gr Imperial caviar +28€

COLIFLOR ASADA
kombu, ajÍ amarillo, yuzu kosho, hierbas a la riviera    22

SALMÓN
wakame a la grilla, aceite de jengibre, sésamo, dashi,  
Brócoli salvaje    25

POLLO DE CORRAL
shiitake, mayo de chipotle, salsa de ajíes tatemados y okra    26

COSTILLAS DE CORDERO
a la brasa, puré de berenjena asada al amahari,  cilantro y miel   25

LOMO BAJO DE black angus  (220gr)
alimentado con granos, puré de patata, setas silvestres, cebolla
china, endivia y jugo de saltado al pisco    39,5

postres
PANNA COTTA 
chocolate blanco, crumble, frambuesas    9,5

FLAN
crema batida, vainilla mejicana    8,5

CEVICHE
de pesca salvaje, cancha, choclo, leche de tigre de jalapeño rojo, 
textura de boniato    25

HAMACHI TIRADITO
tomatillo verde, rábano sandía y emulsión de ají amarillo    21

Steak tartar
solomillo de vaca cortado a cuchillo, vinagreta de trufas, 
crème fraîche, encurtidos & patatillas    24

PRECIOS EN €, IVA INCLUIDO


