
bocaditos
PAN CON MANTEQUILLA
masa madre, mantequilla quemada    5 

OSTRA
ponzu, yuzu kosho, cebolla encurtida, huevo de trucha    7,5

opción con tartar de ventresca de atún    10

CONCHA FINA 
hijiki,  algas y vinagreta de soja - yuzu - jengibre y chalota    7,5

CHORITOS A LA CHALACA - 8uds
mejillones acevichados en leche de tigre de rocoto y chalaquita    14

IMPERIAL CAVIAR (10GR)
esturión kaluga- crème fraîche y galleta de brioche    29

BRIOCHE DE SARDINA - 2UDS
sardina ahumada, chutney de tomate y habanero, crema de aguacate  12

BUN DE SALMÓN AHUMADO
pan de leche con salmón RIllete, aguacate y mayonesa de ají   12

ANTICUCHO PERUANO de PANCETA CONFITADA
panceta de cerdo, ají panca, choclo asado y charapita    9,5

PINCHO DE CALAMAR
calamar tostado, aceite de perejil y ajo    7,5

entrantes
BRÓCOLI SALVAJE - bimi
a la grilla con huancaína de ají amarillo & hierbas   14

ensalada de pepino nikkei
pepino japonés, mousse de aguacate, chalaquita, rábano, habanero,
emulsión de ponzu-yuzu-ajo negro    16

CAUSA DE PULPO AL OLIVO
láminas de pulpo a la provenzal, causa de papa amarilla, aguacate 
y aceitunas de botija    21

TARTAR DE pez limón
jalapeño, jengibre, nori,  emulsión de wasabi,  galleta de sushi    19



principales
PASTA DE TRUFA
a la chitarra, limón confitado, grana padano, mantequilla 
de trufa y trufa rallada    26
    opcional: 10gr Imperial caviar +25€

COLIFLOR ASADA
kombu, ajÍ amarillo, yuzu kosho, hierbas a la riviera    19

SALMÓN
wakame a la grilla, aceite de jengibre, vinagre de malbec, dashi,
Brócoli salvaje    24

POLLO DE CORRAL
shiitake, mayo de chipotle, salsa de ajíes tatemados 
y col de bruselas   23

COSTILLAS DE CORDERO
a la brasa, puré de berenjena asada al amahari,  cilantro y miel   25

LOMO BAJO DE black angus  (220gr)
alimentado con granos, puré de patata, setas silvestres, cebolla
china, endivia y jugo de saltado al pisco    36

postres
PANNA COTTA 
chocolate blanco, crumble, frambuesas    8,5

FLAN
crema batida, vainilla mejicana    7,5

HELADO DE LÚCUMA
aceite de oliva y chocolate    7

HELADO DE QUESO FRESCO    7
cracker de espuma de leche y aceite de oliva

opcional: 4gr de IMPERIAL caviar +7

CEVICHE
de pesca salvaje, cancha, choclo, leche de tigre de jalapeño rojo, 
textura de boniato    22

HAMACHI TIRADITO
tomatillo verde, rábano sandía y emulsión de ají amarillo    19

PRECIOS EN €, IVA INCLUIDO



cócteles
LILA SPRITZ    9

gin, sidra de frutos rojos, tónica 

YUZU BLOSSOM    10

triple sec, yuzu, elixir de naranja

SPICY MEZCAL    14

mezcal, st. germain, jalapeño, cilantro

XO ESPRESSO MARTINI    12

vodka, tequila café, vainilla

APEROL SPRITZ    8,5

aperol, prosecco, soda

MARGARITA    10

tequila, cointreau, lima 

NEGRONI    11

gin, Campari, Antica formula vermouth

CERVEZA

Victoria-  copa - pinta    3,5 / 4,5

Alhambra RESERVA    4

MAHOU    3,5

MAHOU SIN FILTRAR    4

Victoria   3,5

Cusqueña Golden Lager    5,5

Pilsen Callao    5,5

Victoria sin    4

MAHOU 0.0 TOSTADA    4

Tinto de verano    4,5

Refrescos    3,5

Tónica / Ginger ale    3

Agua natural Liviana    3,5

Agua con gas San Pellegrino    4,5

bebidas

pisco bar
pisco sour    11

pisco, clara de huevo, lima

MARACUYÁ SOUR    12

pisco, maracuyá, clara de huevo 

COCO SOUR    12

PISCO, COCO, CLARA DE HUEVO 

CHERRYMOON   13

PIsco macerado en fresa, cereza, canela

CHILCANO    11

pisco, ginger ale, lima, angostura

pisco NEgroNI    12

pisco, campari, vermouth, limón

PISCO PALOMA    10

PISCO, pomelo, ají amarillo

AVELINO    7

vermouth artesanal de los andes

MISTELA DEL MAR    9

Pisco dulce 

MATACUY    8

elixir andino (cuero, cacao, cereza)

CAÑA ALTA    11

ron blanco andino

DESTILADOS  perú


