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PANADERIA
DE CALIDAD
PROFESIONAL

" SELECCION DE PANES ARTIS

Panaderia de calidad para la restauracidn.

ARTIS MINI TRIGO Y

TRIGO INTEGRAL

~ ARTIS CEREALES ARTIS HIGOS Y | ARTIS TOSCANA
REDONDO NUECES FAMILIAR CENTENO

RESTAURANTES HOTELES Y BUFFETS | CATERING

% 922 325 198

Imégenes de presentacién orientativas.
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PANADERIA
DE CALIDAD (
PROFESIONAL Ve

ARTIS HIGOS Y NUECES - ﬁ%‘é
FAMILIAR P

Pl CON
==l NUECES
UN PAN CON PERSONALIDAD. o
Pan con harinas de trigo, higos secos (13 %) Ve FORMATO
~ = FAMILIAR
y nueces (9,1 %). ;
|deal para tablas de quesos, tostadas y N  pArA
acompanamientos especiales. — — RESTAURACION
MODO DE PREPARACION INFORMACION LOGISTICA
i Referencia: 10178492
@ Peso nominal por unidad: 350 g
Unidades por caja: 24
DESCONGELAR: HORNEAR: Peso neto caja: 8,40 kg
20 minutos. 25-30 minutos en Cajas por palet: 24
horno precalentado: Origen: Portugal
& Jggalaggi'szoc**c, Presentacion: Ultracongelado

CONSERVACION: Inferior a -18 °C. ‘ ALERGENOS: Gluten (trigo) y nueces.

No volver a congelar una vez descongelado. Puede contener soja, leche/lactosa, sésamo, huevo,
otros frutos de céascara, mostaza y altramuces.

Imagen de presentacion orientativa.
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RESTAURANTES HOTELES Y BUFFETS CATERING
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PANADERIA i \
DE CALIDAD : : )

ARTIS CEREALES () &%,
REDONDO

PEQUENO FORMATO, GRAN SABOR.

0| CON
W7 SEMILLAS

. , 4 % FORMATO
Pan con harlnatc.’de trigo, f::enteno y malta, 290 |NDIVIDUAL
con una seleccion de semillas. Al
Ideal para acompanar platos y completar

i =N PARA )
el servicio de pan.  RESTAURACION
MODO DE PREPARACION INFORMACION LOGISTICA
Referencia: 10247848
Peso nominal por unidad: 46 g
Unidades por caja: 120
DESCONGELAR: HORNEAR: Peso neto caja: 5,520 kg
15-20 minutos 10-15 minutos a Cajas por palet: 56
a temperatura 180-200 °C en horno Origen: Portugal
ambiente. precalentado. Presentacion: Ultracongelado
CONSERVACION: Inferior a -18 °C. | ALERGENOS: Gluten (trigo, centeno, cebada y avena).
No volver a congelar una vez descongelado. Puede contener huevo, leche/lactosa, soja, frutos de céscara,

mostaza, sésamo vy altramuces.

Imagen de presentacion orientativa.
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DEDICATED TO A TASTIER WORLD

PANADERIA
DE CALIDAD
PROFESIONAL

ARTIS VIENA

PEQUENO FORMATO, GRAN SABOR.

Pan con harinas de trigo y de malta.

Ideal para acompanfiar platos y completar
el servicio de pan.
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HARINA DE
TRIGO

CON HARINA
DE MALTA

FORMATO
INDIVIDUAL

PARA ,
RESTAURACION

MODO DE PREPARACION INFORMACION LOGISTICA
Referencia: 10148288
@ Peso nominal por unidad: 45 g
Unidades por caja: 82
DESCONGELAR: HORNEAR: Peso neto caja: 3,700 kg
20-30 minutos 10-12 minutos a Cajas por palet: 56
a temperatura 180-200 °C en horno Origen: Portugal
ambiente. precalentado. Presentacion: Ultracongelado

CONSERVACIéN: Inferior a -18 °C. ‘ ALéRGENOS: Gluten (tl’iQO) y Sﬂja. Puede contener

No volver a congelar una vez descongelado.

y altramuces.
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leche/lactosa, frutos de céscara, sésamo, huevo, mostaza

Imagen de presentacién orientativa.
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PANADERIA
DE CALIDAD
PROFESIONAL

RTS INI . égrigll (l)SEE}RAL
TRIGO INTEGRAL () &

PEQUENO FORMATO, GRAN SABOR £ .0 FORMATO

Pan con harina de trigo y harina integral de » MINI
trigo, linaza marrén y masa madre de centeno. N  PARA
|deal para acompafiar platos y completar el i =) ;
servicio de pan. 5 RESTAURACION
MODO DE PREPARACION INFORMACION LOGISTICA
Referencia: 10247847
Peso nominal porunidad: 44 g
Unidades por caja: 120
DESCONGELAR: HORNEAR: Peso neto caja: 5,28 kg
15-20 minutos. 10-12 minutos a Cajas por palet: 56
Pulverizar con agua  180-200 °C en horno Origen: Portugal
o aplicar vapor. precalentado. Presentacién: Ultracongelado

CONSERVACION: Inferior a -18 °C. ALERGENOS: Gluten (trigo, centeno y cebada). Puede
No volver a congelar una vez descongelado. ‘ contener huevo, soja, leche/lactosa, frutos de cascara, mostaza,

sésamo y altramuces.

Imagen de presentacion orientativa.
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BOLLERIA
DE CALIDAD
PROFESIONAL

ARTISNUECES @) s
REDONDO —

PEQUENO FORMATO, GRAN SABOR FORMATO
Pan con harinas de trigo y centeno y un REDONDO
14 % de nueces. |deal para acompafiar quesos, PARA
entrantes y completar el servicio de pan. 2
RESTAURACION
MODO DE PREPARACION INFORMACION LOGISTICA
Referencia: 10247849
Peso por unidad: 409
Unidades por caja: 110
DESCONGELAR: HORNEAR: Pesg ne pical: 4,4 kg
20-30 minutos a 10-15 minutos a Cajas por palet: 56
temperatura ambiente  180-200 °C en horno Origen: Portugal
precalentado. Presentacion: Ultracongelado

CONSERVACION: Inferior a —18 °C. ALERGENOS: Gluten (trigo, centeno y cebada) y nueces.
No volver a congelar una vez descongelado. Puede contener leche, sésamo, huevo, otros frutos de céscara,
soja, mostaza y altramuces.

Puede contener trozos de cascara de nuez. Imagen de presentacion orientativa.
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BOLLERIA
DE CALIDAD
PROFESIONAL

ARTIS MINI

40 G
» POR UNIDAD
ARLEQUIN CONTRIGO
MALTEADO
PEQUENO FORMATO, GRAN PRESENTACION FORMATO MIN]
Pan con harina de trigo y trigo malteado.
Un formato de 40 g ideal para acompanar tus PARA
platos y completar el servicio de pan. RESTAURACION
MODO DE PREPARACION INFORMACION LOGISTICA
Referencia: 10250507
Peso por unidad: 409
Unidades por caja: 160
DESCONGELAR: HORNEAR: Peso neto caja: 6,4 kg
10 minutos a 13-16 minutos a Ca!as por palet: 32
temperatura ambiente 190 °C en horno Origen: Portugal
precalentado Presentacion: Ultracongelado

CONSERVACION: Inferior a —18 °C. ALERGENOS: Gluten (trigo y cebada). Puede contener
No volver a congelar una vez descongelado. sésamo, soja, sulfitos, leche, frutos de cascara y huevo.

Imagen de presentacion orientativa.
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