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Los AUSIOS

Gourmet

CROQUETAS DE POLLO

HECHAS A MANO

HECHAS A MANO CON POLLO DE CALIDAD

por dentro,

(remoShS Fuers DESMENUZADO Y BECHAMEL CREMOSA ‘ e )
contes por
M.:: todo el 260 PRy - - DISPONIBLES
; p—
(lo LA
de nuestro P ol

3 kg

K CAJA
. &,
PESO
- Unidad
3 o Rl 35g
N & W i B - aprox
i i .-/II
| : ' PERFECTAS PARA
=7 9
ENTRANTES TAPAS Y APERITIVOS ‘ EVENTOS Y CELEBRACIONES
Sorprende con un bocado Ideales para ocasiones ‘ Un bocado que conquista
lleno de sabor casero. especiales y maridajes gourmet. a todos.
HECHAS A MANO POLLO DE CALIDAD BECHAMEL CREMOSA CRUJIENTES PRODUCTO CONGELADO
Cada croqueta se elabora U Pollo seleccionado, ﬁ Receta tradicional, suave Rebozado dorado y ;% Listas para freir y disfrutar
con dedicacién cocinado lentamente y cremosa que envuelve crujiente para una conservando toda su
artesanal. y desmenuzado a mano. | el pollo. experiencia perfecta. | textura y sabor.
N
CONSEJO DE PREPARACION Cremosas por dentro,
Freir en abundante aceite crujientes por fuera
bien caliente (180 °C) y con todo el cabor
durante 3-4 minutos I de nuectro P"ﬁf—’-
hasta dorar. ¥ )

Ve \\\ /’f
INGREDIENTES RECETAS PRODUCTO CONGELADO 4

SELECCIONADOS TRADICIIONALES LISTO PARA FREIR TRADICIfJ'N, CALIDAD
Y PASION

—— Tradicion, calidad y pasion en cada croqueta,
@ alisiosgourmet.es

: : (4 @alisiosgourmet
los mejores ingredientec para ti. ) © 922580725

Eh Cos Alicios Gaumet seleccionamog




Los Alis:?is

Gourmet

CROQUETAS DE A

- HECHAS A MANO - :

atro HECHAS A MANO CON ATUN DE CALIDAD,
Cremogas por 4 DESMENUZADO Y BECHAMEL CREMOSA

FORMATOS
DISPONIBLES

T
3 kg

CAJA

PESO
Unidad

35g V

PERFECTAS PARA

Y

Ay TAPAS Y APERITIVOS EVENTOS Y CELEBRACIONES
Sorprende con un bocado Ideales para ocasiones Un bocado que conquista
lleno de sabor casero. especiales y maridajes gourmet. a todos.
HECHAS A MANO ATUN SELECCIONADO BECHAMEL CREMOSA CRUJIENTES PRODUCTO CONGELADO
Cada croqueta se elabora Atin de calidad, desmenuzado Receta tradicional con una O Rebozado dorado y Listas para freir y disfrutar
con dedicacidn cuidadosamente para mantener textura suave y cremosa Crujiente para una conservando toda su
artesanal. su textura y sabor. que envuelve el atin. experiencia perfecta. textura y sabor.

CONSEJO DE PREPARACION Cremosas por dentro,
Freir en abundante aceite crufientes por fuera
bien caliente (180 °C) y con todo el cabor
durante 3-4 minutos

de nuectro atin.
hasta dorar.

INGREDIENTES RECETAS PRODUCTO CONGELADO
SELECCIONADOS TRADICIONALES LISTO PARA FREIR TRADICION, CALIDAD
Y PASION

[radicion, calidad y pacion en cada croqueta. -

el
En Lo Alicios Gourmet celeccionamos
los mejores ingredientes para ti. O © 922580725

@ alisiosgourmet.es
@alisiosgourmet



Los Allsﬁs

Gourmet

CROQUETAS DE BACALAO

- HECHAS A MANO - :

HECHAS A MANO CON BACALAO DE ALTA CALIDAD,

Cremosas oY “;”t“” DESMIGEADO Y BECHAMEL CREMOSA
rentes Pﬂf uera
cr:JﬂH todo ¢l cabor FORMATOS
DISPONIBLES

de nuestro bacalao

Ny

3 kg

CAJA

PESO
Unidad

35¢g

aprox.

PERFECTAS PARA

S o L

EVENTOS Y CELEERACIONES

ENTRANTES TAPAS Y APERITIVOS
Sorprende con un bocado Ideales para ocasiones Un bocado que conquista
lleno de sabor. especiales y maridajes gourmet. a todos.

HECHAS A MANO BACALAO DE ALTA CALIDAD BECHAMEL CREMOSA CRUJIENTES PRODUCTO CONGELADO
Cada croqueta se elabora Utilizamos bacalao Receta tradicional con una 9 Rebozado dorado y Listas para freir y disfrutar
una a una con dedicacion seleccionado, desalado textura suave, muy cremosa, . crujiente para una * conservando toda su

artesanal. y desmigado a mano. que envuelve cada hebra. experiencia perfecta. textura y sabor.

Cremosas por dentro,

“ / CONSEJO DE PREPARACION
Freir en abundante aceite c:r:{,ir'entec por FHEm
oy : :
O bien caliente (180 °C) y con to ANl bar
de nuectro bacalao.

durante 3-4 minutos
hasta dorar.

&,
o .l'k
-
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INGREDIENTES RECETAS PRODUCTO CONGELADO
SELECCIONADOS TRADICIONALES LISTO PARA FREIR

[radicion, calidad y pasion en cada croqueta.

TRADICION, CALIDAD
Y PASION

- @ ——————————

g ; alisiosgourmet.es
En (oc Alicioe Gourmet celeccionamos F A%
@alisiosgourmet

los mejores ingredientes para ti.\) 929 580 725




Los Alzsms

Gourmet

CROQUETAS DE BACALAO

—— CON PIQUILLO ——

-~ HECHAS A MANO

(remosos PO dentr?: 1, HECHAS A MANO CON BACALAO DE ALTA CALIDAD,
o trozos 4 P! 94" PIQUILLO SELECCIONADO Y BECHAMEL CREMOSA

con to do el W‘bﬂr
bacalno

FORMATOS
DISPONIBLES

d.g hh‘.ﬁgtrﬂ

coleccionad®

.....

....

—~ ~ PERFECTAS PARA ——

< Y A\

ENTRANTES TAPAS Y APERITIVOS EVENTOS Y CELEBRACIONES
Sorprende con un bocado [deales para ocasiones Un bocado que conquista
lleno de sabor. especiales y maridajes gourmet. a todos.
HECHAS A MANO BACALAO DE ALTA CALIDAD BECHAMEL CREMOSA PIQUILLO SELECCIONADO PRODUCTO CONGELADO
@ Cada croqueta se elabora @ Utilizamos bacalap ﬁ, Receta tradicional con una Trozos de pimiento del * Listas para freir y disfrutar
una a una con dedicacién seleccionado, desalado textura suave y cremosa piquillo que aportan color, conservando toda su
artesanal. y desmigado a mano. | que realza el bacalao. sabor y dulzura natural, textura y sabor.

CONSEJO DE PREPARACION Cremosas por dentro
Freir en abundante aceite crujientes por fuera
. : 0
bien cahente{I‘SD C) y con todo el cabor
durante 3-4 minutos
de nuestro bacalao.
hasta dorar.

v
En Los Alicioe Gourmet seleccionamos @ alisiosgourmet.es

log mejores ingrediente para ti @alisiosgourmet
& 922 580 725




Los Alisios

Gourmet

CROQUETA
SABOR A PIZZA

— SABOR ITALIANO EN CADA BOCADO —

HECHA A MANO “
5 : i v CON TODO EL SABOR DE TU PIZZA FAVORITA FORMATOS
Pr'zm Ehuﬂﬁ Giaque | DISPONIBLES
cremose Y crujmnte.
fIrres’r'gti blemente @

3 kg

CAJA
PESO
Unidad
aprox.
PERFECTAS PARA
|
ENTRANTES TAPAS Y APERITIVOS EVENTOS Y CELEBRACIONES
Sorprende con un bocado ‘ Ideales para ocasiones Un toque diferente que
original y lleno de sabor. especiales y maridajes gourmet. marca la diferencia.
HECHAS A MANO SABOR A PIZZA PRODUCTO CONGELADO | IDEALES PARA
Cada croqueta se eltira P" Con tomate, queso, “ Listas para freir y disfrutar | Compartir, disfrutar y
con una dedicacion =~  jamon y pepperoni que m conservando toda su sorprender en cualquier
artesanal. enamoran. . textura y sabor. i acasion.

CONSEJO DE PREPARACION

Crujientec por fuera,
f ? ; Freir en abundante aceite Cremosas por dentro Y con
bien caliente (180 °C)

todo el cabor de [a pizzo
que tanto te gufta.
\ 4

En Log Alicioc Gourmet seleccionamos @ alisiosgourmet.es
@alisiosgourmet

durante 3-4 minutos
hasta dorar.

loc mejores ingredientec para ti.
e © 922580725



Los Alisios

Go wmfw £

CROQUETA
DE JAMON SERRANO IBERICO

-HECHAS CON LA MEJOR CALIDAD-

HECHAS CON LA MEJOR CALIDAD Y SELECCION DE NUESTRO

FORMATOS
DISPONIBLES

5
S
N

3 kg

CAJA
PESO
Unidad
aprox.
PERFECTAS PARA
ENTRANTES TAPAS Y APERITIVOS EVENTOS Y CELEBRACIONES
Sorprende con un bocado Ideales para ocasiones Un toque diferente que
gourmet lleno de tradicion. especiales y maridajes gourmet. marca la diferencia.
HECHAS AMANO | JAMON IBERICO CREMOSAS CRUJIENTES PRODUCTO CONGELADO
Cada croqueta se elabora Elaboradas con nuestro Textura suave y cremosa Rebozado dorado y Listas para freiry disfrutar
con dedicacion mejor jaman serrano que se deite en cada crujiente para una conservando toda su
artesanal. . ibérico. bocado. experiencia perfecta. textura y sabor.

CONSEJO DE PREPARACION

| {1l Freir en abundante aceite
bien caliente (180 °C)
durante 3-4 minutos
hasta dorar.

Hechas con la mejor calidod

Y seleccion de nuestro

MEJ:&F ia,nuin.

@ alisiosgourmet.es

En Los Alisios Gourmet seleccionamos 5
@alisiosgourmet

los mejores ingrsdienﬁss para ti.y Q 922580725



LoS Ausros

Gourmet

CROQUETAS DE PAPAS,
PINAS DE MILLO Y COSTILLA

SABOR TRADICIONAL CANARIO

HECHAS A MANO RELLENA UNA A UNA

Jlgico 072  CON EL AUTENTICO SABOR DE NUESTRAS ISLAS \
auilibrio perfect? FORMATOS
w; ¢ !ﬁia{u(ce y lo calado, Forom e
entr
cremoso gaoves @
:rreffgt'lb{

......

| ,. . CAJA

|
e

r';.--
. PESO
' Unidad
»
3)a |
i 5
;4 aprox.
\
PERFECTAS PARA
ENTRANTES TAPAS Y APERITIVOS EVENTOS Y CELEBRACIONES
|
Sorprende con un bocado | [deales para ocasiones Un toque tradicional que
auténtico y lleno de sabor. especiales y maridajes gourmet, : marca la diferencia.

HECHAS A MANO CON PAPAS i CON PINAS DE MILLO CON COSTILLA ' PRODUCTO CONGELADO
Cada croqueta se rellena | La base suave y cremosa El toque dulce que combina @ Costilla de cerdo cocinada Listas para freir y disfrutar
una a una con dedicacién | que aporta textura y a la perfeccitn con la a fuego lento, sabrosa y conservando toda su

artesanal, , autenticidad. costilla. ; tierna. , textura y sabor.
CONSEJO DE PREPARACION Crujientes por fuera, |
Freir en abundante aceite cremosas por dentro Y con |
bien caliente (180 °C) el inconfundible cabor de
durante 3-4 minutos ot Cararia:
NAFiaAs.
hasta dorar. Hucdthias 18 |
\ e 4 | @ SN )

En Los Alicios Gourmet seleccionamos @ ieoimotmmaties
@alisiosgourmet

© 922580725

log m%;arer ingredientes para ti.
U i



