ROSARITO

DE AUTOR

BAJANORA $170

bacanora sunora, shrub de piria y jengibre, piloncillo, agua mineral

EL MERO ROMERO $140

ginebra satvrnal, amaro, romero quemado, limdn, ardndano

PLATANO PEDO $160

tequila 30-30 afiejo, ancho reyes, pldtano flameado, cardamomo

MARACU-CHACHACHA $140

mezcal fandango, pulpa de maracuyd, toronja, hierbabuena, tajin

LA PUESTA DEL SOTOL $180

sotol bura, limdn amairillo, sal, flotador de vino tinto, sparkles

LA MORENA CALIENTE $150

mezcal espina negra, limdn, cacao, salsa negra, sal negra, limdén negro

THE DACURRY $150

ron navajas, curry, curcuma, leche de coco, vinagre de manzana, limdén, albahaca

FRESON $150

raicilla pequeria raiz, fresa, limdn, chile




	CÓCTELES
	BAJANORA  $170
	bacanora sunora, shrub de piña y jengibre, piloncillo, agua mineral

	EL MERO ROMERO  $140
	ginebra satvrnal, amaro, romero quemado, limón, arándano

	PLÁTANO PEDO  $160
	tequila 30-30 añejo, ancho reyes, plátano flameado, cardamomo

	MARACU-CHACHACHA  $140
	mezcal fandango, pulpa de maracuyá, toronja, hierbabuena, tajín

	LA PUESTA DEL SOTOL  $180
	sotol bura, limón amarillo, sal, flotador de vino tinto, sparkles

	LA MORENA CALIENTE $150
	mezcal espina negra, limón, cacao, salsa negra, sal negra, limón negro

	THE DACURRY  $150
	FRESÓN  $150
	ron navajas, curry, cúrcuma, leche de coco, vinagre de manzana, limón, albahaca
	raicilla pequeña raíz, fresa, limón, chile



