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7/7 - 11h45 / 00h00 

Continu Samedi, Dimanche et Jours fériés
SUR PLACE - EMPORTER - LIVRAISON

45 rue des cinq diamants, 75013 Paris





ENTREE + PLAT 15,9€

PLAT + DESSERT 15,9€

ENTREE + PLAT + DESSERT 19,9€
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L E S  F O R M U L E S
11h45-14h30 du lundi au vendredi - Hors weekend et jour férié

ENTRÉE

- Salade Roquette, Parmesan,
Tomates Séchées

- Assiette de Speck

- Assiette de Mortadelle Pistachée

- Assiette de Spianata

- Olives Bella

- ½ Focaccia Huile d'Olive et
Origan

PLAT

- Pizza Margherita

- Pizza Marinara

- 'Petite' Lasagne de Tonio

- Penne Pomodoro

- Penne Arrabbiata

DESSERT

- Panna Cotta Maison avec Coulis
(Fruits Rouges, Mangue ou Fruit de
la Passion)

- Pavlova de saison

- Un Aragostine et un Cannoli

- Une boule de glace artisanale

- Café + Cannoli

H o r s  w e e k e n d  e t  j o u r s  f é r i é s

MARGHERITA + CAFÉ 14€

REGINA + CAFÉ 17,5€

5 DIAMANTS + CAFÉ 17,5€

PENNE POMODORO + CAFÉ 13,5€

H o r s  w e e k e n d  e t  j o u r s  f é r i é s

25cl 50cl

PERONI 
'Nostra Azzuro' 4,5€ 8€

MONACO 5,0€ 9€

PANACHÉ 4,5€ 8€

DOLOMIA NATUREL 75cl 6€

DOLOMIA FRIZZANTE 75cl 6€

LIMONTATA BIO 27,5cl 5€

ARANCIA ROSSA BIO 27,5cl 5€

CHINOTTO 27,5cl 5€

MANDARINA 27,5cl 5€

14cl 50cl

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
D.O.C. BIO - ROUGE

6€ 18€

PECORINO TERRE DI CHIETI
I.G.T. - BIO - BLANC

6€ 18€

PRAINETTE CALABRIA 
I.G.T - BIO - ROSÉ

6€ 18€

FRIZZANTE'PROSECCO' 6€ 18€

EXPRESSO 2,2€

AFFOGATO
Expresso & boule Vanille 6€

DECA 2,5€

LATTE 5€

CAPPUCCINO 5,5€



PERONI 50CL 7€

SPRITZ CINZANO 8€

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
D.O.C. BIO - ROUGE - 14CL

5€

PECORINO TERRE DI CHIETI
I.G.T. - BIO - BLANC -14CL

5€

PRAINETTE CALABRIA I.G.T
BIO - ROSÉ - 14CL

5€

PROSECCO EXTRA DRY (10CL) 6€

CAIPIRINHA 8€

TI PUNCH 8€

MARGARITA 8€

CAIPIROSKA 8€

WHISKY SOUR 8€

MOSCOW MULE 8€

LONDON MULE 8€

TUTTI FRUTTI
COCKTAIL DE FRUIT FROZEN

7€

SPRITZ FREE
BITTER SANS ALCOOL, PERRIER

7€

SPRITZ FREE BLANC
SIROP DE SUREAU, GINGER ALE,
PERRIER

7€

FOCACCIA TOMATE & OIGNON
HUILE D'OLIVE ET ORIGAN

9€

ANCHOIS DE NAPLES
PÉCHÉS ET TRANSFORMÉS AU SUD DE
NAPLES

7€

PETITS PIMENT FARCIS AU THON 7€

PETITS PIMENT FARCIS AU
FROMAGE

7€

CAPERI CON COMBO
'GROSSE CAPRES' 

6€

OLIVES TAGGIASCHE "MIX"
Dénoyautées à l'Huile d'Olive Extra
Vierge

7€

OLIVES BELLA DI CERIGNOLA
Belle olive verte à chair généreuse

6€

BURRATA 125G 9€

MOZZARELLA DI BUFALA 125G 7€

PARMIGIANO (<> 50G) 5€

STRACCIATELLA 140G
COEUR DE BURRATA

10€

A P E R I T I V O
"Happy Hour" - de 14h30 à 19h00

- Tous les jours 
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PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 20
MOIS I.G.P 9€

MORTADELLA BOLOGNA CON
PISTACCHIO I.G.P 7€

COPPA DI PARMA D.O.P 8€

BRESAOLA PUNTA D’ANCA  I.G.P 9€

PANCETTA TESA I.G.P 8€

SPECK I.G.P 6€

SPIANATA PICCANTE CALABRESE 6€

ASSIETTE DE CHARCUTERIE
+ Burrata 125g 7€
+ Mozza di Bufala 125g 5€

20€

A N T I P A S T I
A Toute Heure

DEMI FOCACCIA APERITIVO
HUILE D'OLIVE ET ORIGAN

4€

OLIVES BELLA DI CERIGNOLA
Belle olive verte à chair généreuse

5€

ASSIETTE DE MORTADELLE,
SPECK, SPIANATA

5€A 
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SPRITZ CINZANO
Cinzano 5cl, Prosecco 12cl, 
Soda watter, Orange tranche

9€

SPRITZ PASSION
Cinzano 5cl, Prosecco 12cl, 
Soda watter, Coulis Passion,Orange
tranche, Passion fruit

11€

SPRITZ BLANC
Liqueur de Sureau (Elderberry) 5cl,
Prosecco 12cl,Soda watter, Citron
tranche

10€

SPRITZ DANY
Limoncello 5cl, Prosecco 12cl,Soda
watter, Zeste de Citron

10€

SPRITZ ITALICUS
Italicus "Bergamote", Prosecco 12cl,
Soda watter, Zeste de Citron

12€

AMARETTO SOUR 10€

MEXICAN SOUR 'MEZCAL' 10€

WHISKY SOUR 'JAMESON' 10€

MANGO ZOZOO SOUR 'TEQUILA' 10€

PISTACCHIO CBD SOUR (CREA)
Liqueur de Pistache, Infusion CBD

14€

TUTTI FRUTTI
Cocktail de jus de fruit

8€

FRESCHEZZA
Cider Crisp (gin sans alcool) 5cl,
Citron vert,Sirop de Sureau,Concombre,
Soda watter

9€

SPRITZ FREE
Bitter sans alcool, Perrier, Orange
tranche, Basilic

8€

SPRITZ FREE BLANC
Sirop de sureau, Ginger ale, Perrier

8€

Un sour est un cocktail alcoolisé
composé d'un spiritueux, de jus de
citron et de sucre. Le blanc d'oeuf
pour le volume et en liant : amertume,
acidité, pointe sucrée et fraîcheur !
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Demandez au barman votre 'Sour' favoris.

NEGRONI
Gin 3cl, Martini Rouge 3cl, Campari
3cl, Orange tranche 10€

BELLINI
Crème de Pêche 3cl, Jus de Pêche,
Prosecco 10cl

9€

EXPRESSO MARTINI
Vodka 5cl, Kalhua 'liqueur de
café'2cl, Expresso Shot, Bailey's 2cl 11€

FABBREZZA
Liqueur de fruit rouge 2cl, Purée de
framboise, Prosecco 12cl

9€

FOURZANO 
Cinzano 5cl, Four Roses Bourbon 2.5cl,
Jus de Cranberry, Blanc d'oeuf (Egg
White)

10€

FOMOMARINO
Gin 5cl, Liqueur de Sureau
(Elderberry) 2,5cl, Citron vert,
Concombre (Cucumber), Soda water

10€

BASILITINI ROYAL
Havana 3 ans 5cl, Liqueur et purée de
Framboise, Basilic, Sucre, Citron
vert, Prosecco

10€

ROSAVITA
Gin 5cl, Citron vert, Jus de
Cranberry, Sirop de Rose, Blanc d'Oeuf
(egg white)

12€

ET
 A

VE
C 

ÇA
 ?

FOCACCIA TOMATE & OIGNON
HUILE D'OLIVE ET ORIGAN

9€

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 20
MOIS I.G.P

9€

BURRATA D.O.P 125G 9€

OLIVES BELLA DI CERIGNOLA 6€

OLIVES MIX 7€



MARINARA
Sauce Tomate,Ail confit à l'huile
d'olive,Huile d'Olive,Origan,Basilic

12€

MARGHERITA
Sauce Tomate,Fior di latte,Huile
d'Olive,Basilic

13€

CALZONE CLASSIQUE
Double Sauce Tomate,Fior di latte, 
Huile d'Olive,Grana Padano, Basilic

14,5€

BUFALA
Sauce Tomate,Mozzarella di Bufala
D.O.P,Huile d'Olive et Basilic

16€

REGINA
Sauce Tomate,Fior di latte,Prosciutto
Cotto,Champignons,Huile d'Olive,Basilic

17€

CALZONE REGINA
Double Sauce Tomate,Fior di latte,
Prosciutto Cotto,Champignons,Grana
Padano,Huile d'Olive,Basilic

18€

CINQ DIAMANTS 'Formaggi'
Crème de ricotta,Provola,Gorgonzola,
Taleggio,Fior di latte,Basilic

18€

PARMA
Sauce Tomate,Fior di latte,Prosciutto di
Parma 20 mois D.O.P,Huile d'Olive,
Basilic

17€

PICANTE
Sauce Tomate,Fior di latte,Spianata
Calabrese,Basilic

16€

SUPER PEPPERONI
Sauce Tomate,Fior di latte, 
Pepperoni Calabrese, Basilic

16€

AL TONNO
Sauce Tomate,Fior di latte,Huile
d'Olive,Basilic,Oignon rouge, 
Thon artisanal de Naples

20€

NAPOLITAINE MARINARA
Sauce Tomate,Ail,Huile d'Olive,Origan,
Câpres,Olives,Basilic,Anchois de Naples

16€

NAPOLITAINE MARGHERITA
Sauce Tomate,Origan,Anchois de Naples,
Fior di Latte, Câpres, Olives, Basilic,
Huile d'Olive

17€

CAPRICIOSA OU QUATRO STAGIONI
Sauce Tomate,Fior di latte,Artichaut,
Prosciutto Cotto,Champignons,Olives,
Basilic

18,5€

VÉTARIENNE
Sauce Tomate,Fior di latte,Olives
Courgettes,Carottes,Poivron,Artichaut,
Champignons, Oignon rouge Huile d'Olive,
Basilic

17€

VÉGANE
Crème d'Artichaut,Courgettes,Carottes,
Poivron,Artichaut,Oignon rouge,Olives
Champignons, Huile d'Olive,Basilic,

17,5€

BOSCAIOLA
Sauce Tomate, Fior di latte, Saucisse de
Toulouse, Graines de fenouil,Champignons,
Huile d'Olive,Basilic

19€

AL PESTO FABBREZZA I COPPA
Pesto Maison Fabbrezza, Fior di latte,
Pecorino, Coppa di Parma D.O.P Basilic

21€

AL PESTO FABBREZZA I DATTERINO
Pesto Maison Fabbrezza, Fior di latte,
Pecorino, Tomates cerise, Basilic

18€

PISTACCHIO
Crème de Pistache Maison,Fior di latte,
Mortadelle Pistachée D.O.P,Stracciatella,
Pistaches Hachées,Basilic

21€

EDOARDO
Crème de Noix Maison,Fior di latte,Miel,
Gorgonzola,Coppa di Parma D.O.P,Basilic
Crème de Vinaigre Balsamique,Noix Hachées 

22€

GIANNI
Crème de Cèpes, Mozzarella, Pancetta,
Cèpes Cuisinés Maison,
Tomates Séchées, Copeaux de Parmesan,
Crème de Vinaigre Balsamique, Basilic

24€

TARFUFO FRESCA
Truffe d'Été tranchée minute,Crème de
ricotta, Crème de Truffe,Mozzarella,
Roquette,Tomates Cerises, Basilic

25€

ÇA PIQUE FORT
Crème de Ricotta,Fior di latte,Provola,
Nduja,Spianata Calabrese,Peperoncino,
Basilic

19€

TORNADO
Sauce Tomate,Fior di latte,Nduja,Poivron
Champignons,Spianata calabrese,
Persil,Basilic

19€

SPECK & TALEGGIO
Sauce Tomate, Fior di latte,Stracciatella,
Taleggio,Speck,Câpres,Oignon Rouge,
Basilic

21€

STRACCIATELLA & SPECK
Sauce Tomate,Fior di latte,Speck
Stracciatella,Roquette,Tomates Cerises
Confites, Basilic

20€

VALTELLINA
Sauce Tomate,Fior di latte,Bresaola Punta
d'Anca D.O.P Marinée au Citron
(charcuterie de bœuf), Roquette, Copeaux
de Parmesan, Basilic

23€

SUPPLEMENTS

JAMBON BLANC 5€ BUFALA 125g 5€
JAMBON DE PARME 6€ GORGONZOLA 5€
SPIANATA CALABRESE 4€ TALEGGIO 4€
COPPA DI PARMA 6€ PROVOLA 4€
MORTADELLE PISTACHEE 4€ OLIVE 4€
BRESAOLA I.G.P 7€ CHAMPIGNONS 4€
NDUJA 5€ POIVRONS 4€
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Produit d'Italie, Fabrication artisanale, 48 à 72h de levée



BOLOGNESE
Linguine,Boeuf Mijoté façon Fabbrezza,
Sauce Tomate, Céléri et Carotte

17€

CARBONARA
Linguine,Jaune d’œuf, Pecorino,
Guanciale, Poivre

17€

BOSCAIOLA
Linguine,Sauce tomate ou non, Saucisse de
Toulouse,Champignons,graine de Fenouil

17€

PASTA AL PESTO FABBREZZA
Pesto Maison Fabbrezza, Penne, Tomates
cerise,Basilic

17€

AMATRICIANA
Linguine,Sauce Tomate, Pecorino,
Guanciale, Poivre,Basilic

17€

PASTA AL TONNO
Linguine,Sauce Tomate ou non,
Thon artisanal de Naples,Câpres,
Olive,Basilic

17€

PENNE ARRABIATA
Sauce Tomate, Persil, Ail, Peperoncino

15€

PENNE POMODORO
Sauce Tomate, Basilic

14€

GNOCCI BOLOGNESE
Boeuf Mijoté façon FABBREZZA, Sauce
Tomate, Céleri et Carotte

18€

GNOCCI POMODORO
Sauce Tomate, Basilic

16€

GNOCCI GORGONZOLA & NOIX
Crème de noix et Gorgonzola, Noix

18€

GNOCCI AL PESTO FABBREZZA
Pesto Maison, Tomates Cerise, Basilic

18€

RAVIOLI CEPES
Ravioli aux Cèpes, Crème de Cèpes,
Persil, Cèpes en morceau cuisiné

24€

TORTELLI RICOTTA E SPINACI
PESTO
Tortelli Ricotta et Epinard, Pesto
Maison Fabbrezza, Tomates Cerises,
Basilic

21€

TORTELLI RICOTTA E SPINACI
POMODORO
Tortelli Ricotta et Epinard,Sauce
Tomate,Basilic

20€

BRESAOLA INSALATA
Bresaola I.G.P Marinée, Roquette,
Parmesan, Tomates Cerises Confites,
Huile d'Olive Citron

19€

BURRATA INSALATA
Burrata 125g D.O.P, Roquette, Tomates
cerises 'Datterino'

17€

CAPRESE
Mozza di Bufala D.O.P, Tomates
anciennes, origan, Huile d'Olive,
Basilic

16€

SALADE D'ETE
Burratta D.O.P 125g, Jambon de Parme
I.G.P 20 mois, Tomates cerise, Melon,
Artichaut,Roquette,Origan,Huile
d'Olive,Basilic,Crème de vinaigre
balsamic

21€

SALADE FRAICHEUR
Burratta D.O.P 125g, Jambon de Parme
I.G.P 20 mois,Tomates cerise,
Pastèque,Huile d'Olive,Basilic, 
Crème de vinaigre balsamic

19€

MELON PARME
Jambon de Parme I.G.P 20 mois, Melon

14€

LASAGNE FABBREZZA
Viande de Bœuf Origine France mijotée à
la Tomate, Oignons, Carotte, Céleri.
Servie avec une salade de Roquette

19€

PIZZA ROUGE
Sauce Tomate, Origan, Basilic

8€

MARGHERITA BAMBINO
Sauce Tomate, Fior di latte, Basilic

9€

LASAGNE BAMBINO
Lasagne Maison de Boeuf

12€

PASTA POMODORO BAMBINO
Sauce Tomate, Basilic
(uniquement le midi)

9€
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À toutes heures



25cl 50cl

PERONI 
'Nostra Azzuro' 4,5€ 8€

MONACO 5,0€ 9€

PANACHÉ 4,5€ 8€

PERONI BT 33cl 6,5€

DOLOMIA NATUREL (75cl) 6€

DOLOMIA FRIZZANTE (75cl) 6€
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LIMONTATA BIO 27,5cl 5€

ARANCIA ROSSA BIO 27,5cl 5€

CHINOTTO 27,5cl 5€

MANDARINA 27,5cl 5€

MARTINI ROUGE 6CL 6€

MARTINI BLANC 6CL 6€

CAMPARI 6€

RICARD 2CL 4€

KIR 6€

KIR PROSECCO 6€

SUZE 6€

SO
FT

Limonade ARTISANALE 33cl 5€

GINBER BEER 'la french' 27,5cl 5€

REDBULL 25cl 5€

PERRIER 33cl 4€

ORANGINA 33cl 4€

COCA COLA 33cl 4€

COCA  ZERO 33cl 4€

ICE TEA PECHE 33cl 4€

SCHWEPPES 33cl 4€

JUS DIVERS 25cl 4€

B O I S S O N S
Bieres, Softs, Apéritifs, Digestifs
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LIMONCELLO 6cl 7€

AMARETTO DISARONNO 5cl 8€

GRAPPA 5cl 8€

FRANGELICO 'noisette' 5cl 8€

AMARO MONTENEGRO 5cl 8€

SAMBUCA MOLINARI 5cl 8€

SHOT DE DIGESTIF 2,5cl 4,5€

JAMESON 5cl 8€

FOUR ROSES 5cl 8€

BALLANTINES 5cl 8€

JACK DANIELS 5cl 9€

THE GLENLIVET 5cl 12€

ABERLOUR 5cl 12€

LAGAVULIN 5cl 12€

MONKEY SHOULDER 5cl 12€

NIKKA 5cl 15€

ABSOLUT VODKA 5cl 8€

BEEFEATER GIN 5cl 8€

MONKEY 47 5cl 15€

Rendez-vous au bar pour plus de choix



14cl 50cl

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
D.O.C. BIO - ROUGE

6€ 18€

PECORINO TERRE DI CHIETI
I.G.T. - BIO - BLANC

6€ 18€

PRAINETTE CALABRIA 
I.G.T - BIO - ROSÉ

6€ 18€

FRIZZANTE'PROSECCO' 6€ 18€

PRIMITIVO PUGLIA 2020 ‘Viglione’
- Bio - 75cl    
100% Primitivo. Fruité et gouleyant,
idéal pour la Pizza, les fromages,
l'apéro entre amis

32€

CHIANTI COLLI FIORENTINI docg
San Michele a Torri - Bio - 75CL
80% Sangiovese + 10% Canaiolo + 5%
Colorino + 5% Merlot
Vendanges manuelles, affinage de 30% en
fût de 25hl et 70% en ciment.Nez floral
intense sur des notes de fruits des
bois. Sec, Intense et charnu, tanins
puissants et soyeux.

36€

Lambrusco GRASPAROSSA di
Castelvetro IGP- Biologico- 75cl
'Rouge Pétillant', Rond avec une bulle
fine, corsé et fruité.fruits rouges
mûrs, persistants, frais et enveloppants
en bouche.

29€

NERO D’AVOLA 2021 - Sicilia -
Bio - 75cl
100% Nero d'Avola, cépage emblématique
Sicilien, Note de Prune, sur le fruit.
Pizza, aubergine, viandes grillées

34€

VALPOLICELLA 2020 - DOC - Verona
- 75cl
70% Corvina, 20% Rondinella, 10%
Corvine. Parfait une Pizza Piccante,
Pepperoni et Parma

29€

CASA SETARO 2019 - Campania -
Terramatta - 75cl
100% Aglianico, vendange manuelle,
affinage 12 mois. Le vésuve, la lave, 
la terre

36€

ROSATO MAIOLICHE ‘VIGLIONE’ -
BIO
100% Aglianico, vendange manuelle

36€

PROSECCO SUPERIORE DOCG - 75cl
Millésimé BRUT
Cépage : 100% GLERA
Sec, aux bulles festives suivie d’une
sensation de fruits jaunes à
noyau, terminant sur une agréable
fraîcheur saline

42€

PROSECCO SPUMANTE DOC Rosé -
75cl Brut Millésimé    
Cépage : 75% GLERA+25%
Sec, frais et délicat, savoureux avec
une fine bulle prolongeant les arômes en
bouche.

38€

PROSECCO DOC FRIZZANTE COL FONDO 
Cépage : 100% GLERA - Byodynamie
Robe jaune paille pâle, avec un voilage
typique de la fermentation sur Lie. Nez
minéral et fruité de pomme verte et
pêche blanche.

38€

ESPIRA FIANO 2021 - PUGLIA - BIO
- 75CL    
100% Fiano - Petite Production pour une
grande saveur
Burrata, Antipasti, anchois et pizza...

32€

KEBRILLA 2021 - Grillo Sicilia
DOC - Bio - 75cl
100% Grillo, affinage partiel en
barrique.Un voyage en Sicile : la mer,
l'été et les agrumes

29€

CASA SETARO BIANCO 2021 - BIO -
CAMPANIA 75CL
100% Falanghina Vignes de Pieds francs
Parc National du Vésuve
Nez fruité et végétal  parfait pour les
pizze blanche et la truffe

36€
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EXPRESSO 2,2€

AFFOGATO 
(DOUBLE EXPRESS ET BOULE VANILLE) 6€

DOUBLE EXPRESSO 3,5€

EXPRESSO & CANNOLI 4€

EXPRESSO & ARAGOSTINE 4,5€

LATTE 5€

LATTE VEGAN
Lait d'Amandes ou soja 5,5€

CAFE VIENNOIS 6€

CAPPUCCINO 5,5€

FRAPPÉ 5€

DÉCA 2,5€

DOUBLE DÉCA 3,7€

Café Costadoro, 100% Arabica.
La maison traditionnelle et italienne Costadoro respecte les
principes de durabilité sociale et environnementale. Le café

COSTADORO RESPECTO est certifié Bio et Fairtrade.
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CHOCOLAT CHAUD 5€

CHOCOLAT VIENNOIS 6€

CHOCOLAT VEGAN
Lait d'Amandes ou soja 6€

THÉ
Thé noir,Thé vert, Thé vert menthe,
Menthe fraîche... 

5€

INFUSION
Tilleul, Camomille,Verveine,
Verveine menthe

5€

LIMONCELLO 6cl 7€

AMARETTO DISARONNO 5cl 8€

GRAPPA 5cl 8€

FRANGELICO 'noisette' 5cl 8€

AMARO MONTENEGRO 5cl 8€

SAMBUCA MOLINARI 5cl 8€

SHOT DE DIGESTIF 2,5cl 4,5€

TIRAMISU FABBREZZA
100% MASCRAPONE, CAFÉ, SAVOIARDI

9€

PANNA COTTA
Coulis au choix : fruits rouges, mangue
ou passion

8€

TIRAMISU PISTACHE
100% MASCARPONE, CAFÉ, PISTACHE,
SAVOIARDI

10€

PIZZA NUTELLA
Nutella et Noisette.Très gourmand et à
partager (de 2 à 4 personnes)

14€

GELLATI - 3 boules
Glace artisanales - Parfum du moment
Supplément Chantilly Maison 1,5€

9€

CANOLLI
Citron, Pistache ou Chocolat Noisette

1,5€

ARAGOSTINE
Citron, Pistache ou Chocolat Noisette

2,5€

AFFOGATO
Expresso et boule vanille

6€
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TIRAMISU DE TONIO
100% MASCRAPONE, CAFÉ, SAVOIARDI

4,9€

PANNA COTTA
Coulis au choix : fruits rouges, mangue
ou passion

3,9€

TIRAMISU PISTACHE
100% MASCARPONE, CAFÉ, PISTACHE,
SAVOIARDI

5,9€

CANOLLI
Citron, Pistache ou Chocolat Noisette

1,3€

ARAGOSTINE
Citron, Pistache ou Chocolat Noisette

2,3€

CONFETTURA EXTRA 
Confiture extra de fraises, de citron ou
de mandarine sans conservateur ni
additif- 340g

6,9€

Un événement, un anniversaire ?
Sur devis, votre commande de tiramisu,
lasagnes, panna cotta, charcuteries..



SAVOIARDI VICENZOVO - 400g 7,90€

BURRATA - 125g 7€

STRACCIATELLA MURGELLA - 140 g         8€

MOZZARELLA DI BUFALA - 'Paradisio' 250g D.O.P 6,90€

MASCARPONE EPU - 500g          7,90€

LINGUINE TARTUFO - MORELLI - 250gr            6,90€

LINGUINE PIMENT ROUGE - MORELLI - 250gr       5,90€

LINGUINE CON LIMONE E PEPE - MORELLI - 250gr 5,90€

LINGUINE CON PIMENT ROUGE - MORELLI - 250GR       5,90€

SAUCE TOMATE BASILIC - PARENTE - 280G     4,90€

SAUCE TOMATE ARTICHAUT - PARENTE - 280G   4,90€

SAUCE AUBERGINE - PARENTE - 280G    4,90€

SAUCE ALL' ARRABBIATA - PARENTE - 280G    4,90€

FILETS DE THON NATUREL - 520G         16,90€

FILETS D’ANCHOIS NATURELS - 530G        17,90€

CRÈME D’ARTICHAUTS - DILILLO - 290G              8,90€

CRÈME D'AIL - DILILLO - 290G               8,90€

ARTICHAUTS COUPÉS - DILILLO - 290G         8,90€

CREMA TARTUFATA - 80G      12,90€

PESTO LIGURE 'ANTICA RICETTA' - 80G      8,90€

MARMELLATA DI MANDARINI - PARENTE - 340G    6,90€

MARMELLATA DI LIMONI - PARENTE - 340G 6,90€

CONFETTURA EXTRA DI FRAGOLE - PARENTE - 340G 6,90€

HUILE D'OLIVE - TERRA DI BARI - D.O.P - EXTRA VIERGE - 75CL 21,90€

HUILE TARTUFO - LE FERRE 9,90€

HUILE LIMONE - LE FERRE 9,50€

HUILE BASILICO - LE FERRE 9,50€

HUILE CAPPERI & AGLIO - LE FERRE 9,50€

HUILE PISTACCHIO - LE FERR 9,90€

E P I C E R I E
À TOUTE HEURE



F A B B R E Z Z A . F R
7/7 - 11h45 / 00h00 

Continu Samedi, Dimanche et Jours fériés
SUR PLACE - EMPORTER - LIVRAISON

45 rue des cinq diamants, 75013 Paris



VOUS NOUS AVEZ AIMÉ ? DITES LE NOUS !
A l’équipe par exemple, sur Google ou à vos proches ou tout à la
fois. 

Vous nous avez moins aimé, dites le nous aussi !
Nous pouvons toujours arranger les choses. Toute l'équipe est à
votre écoute. Une insatisfaction, une demande ? Une fois rentrée
chez vous, il est plus difficile de vous satisfaire ;)

SUIVEZ NOUS 
@FABBREZZA
 
CLICK & COLLECT & LIVRAISON : 
FABBREZZA.FR

MERCI POUR VOTRE VENUE ET A BIENTÔT.

L'ÉQUIPE FABBREZZA
Apu, Camille, Guillaume, Maktar, Moms, Naim, Papa, Sébastien,
Sérigne, Taylor, Thomas, Tonio.


