
Menu Saint -Valentin

Table d’hôte
Potage de cupidon

Plateau dégustation

Burrata, tomate confite, prosciutto, olive, 

foccacia 

Ravioli sauce crémeuse tomate et courge

49.00

Crevette amoureuse à la noix de coco servi avec 

riz pilaf safrané et salade de chou rouge au 

maïs 

49.00

Filet mignon sauce aphrodisiaque servi avec 

légumes racines et pomme de terre duchesse  

59.00

Carré aux fraises et chocolat

Réservation 579-531-8777



Menu Saint -Valentin

Reservation 579-531-8777

Table D’hôte
Cupid’s soup

Appetizer platter

Burrata, tomato confit, prosciutto, olive, focaccia 

Ravioli with tomato and courgette cream sauce

49.00

Lovely coconut shrimp served with saffron rice and red 

cabbage and corn slaw

49.00

Filet mignon aphrodisiac sauce served with duchess 

potatoes and caramelized root vegetables

59.00

Strawberry and chocolate square
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