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! BRUSCHETTA
PAN DE AJO ’N‘T [ATE FRESCO, CHALOTAS, ACEITE DE OLIVO, UN TOQUE DE BALSAMICO, HIERBAS
w«{«‘\ s f‘&l’“:;“ 2 EINAS FRESCAS Y PARMESANO
AN NGRS g
\ ™ o 258 Y $190.00
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STO DE VEGETALES ASADOS
PLATON DE. CHAMPIR E '

CHERRY SALTEADOS, BERENJENAS, PIMIENTOS, CHALOTAS
CALABAZAY ESPARRA

S, KALAMATA, ACEITUNAS RELLENAS, CORAZONES DE ALCACHOFA
VARIEDAD DE QUESOS: PARMESANO, MOZZARELLA, ROQUEFORT Y BRIE

$270.00 . {‘, 7
L = II o ' 3
" ANTIPASTO DEN LA CASA "\II.,-‘ . -
PLATON DE CHAMPI S 'SALTEADOS, BERENJENAS, PIMIENTOS, CHAL OTAS, . ,.C A;‘A ESPARRAGOS,
TOMATE, KALAMATAS,;ACBITUNAS MANZ/;)J‘{ILLA, CORAZONES DE ALCACHOREA, SAL

s i

PROSCIUTTO, CAP COLLOY VARIED D‘D‘BQUESOS PARMESANO, MOZZAR

UEFORT, BRIE
—FA N\ o "?‘,{;'«12‘ $290.00 1
7 '(i' \‘“‘s\\“."‘ Fiv L
%O gmMrINONEs ALCARAVEA V1 ke
SALTEADOS COK ACEITE DE OMV()\EXQ‘RA VIRGEN, VINO BLANCO, MARSALA, BALS:

MICO, EAJAS DE
PARMESANO, SAJ:VIA ALBAHACAS Y OREGANO FRESCO, HORNEADOS. -

Y ‘-: "-l-
$240.00 '

CHAMPINONES A LA P,
RELLENOS DE TOMATES DESHIDRATADOS, PARMESANO, AC

]

S, CORAZONES DE ALCACHOFA, SALSA
_ BLANCA Y HORNEAD . | B
..V,..L]. 148 $240.00 '1:, '-i.'i1 / &,
x wx }. i ¥ MELANZANE A LA PARMIGIANAC—"

ADA|Y HORNEADA CON SALSA DE TOMA M‘OZZ%'RELLA Y kARMESANO
L] ‘ | 'r
$280.00 . T/ W

Vs ‘CALAMARI FRIT], x' Al i 4

i
1

AROS DE CALAMAR FRITO, SERVIDQOS CON ADEREZO DE HO SERA IS 15 .

' ' $250.00 o
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\ ON, AJQ Y ACEITE DE OLIVO
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e MEDITERRANEA "; 5 ! ':"a
PAN PITA HORI Eiupp @@N_sALs DE TOMATE, CHAMPINONES FRESCOS, BIMIENTOS VERDES, JAMON SELVA
~ WY ‘-. RA, ACEITUNAS KALAMATA, PARMESANO, ALBAHACAS, Y MOZZARELLA, ™
BRI TR I T -
| Y
| = Y AN | PESTO
— l.._\. i
=) m PIT AHORNE i Q CON_SALSA.-DE QUESO, PESTO, PINONES BRH
|
= 5 i

f"’

l .. VEGETARIANA L
PAN PITA HORNE DO CON § %

TO E MOZZARELLA VEGETALES SALTEADOS, AJO Y VINO BLANCO

iy

MARGARITA

M“C‘EZARELLA SALSA DE TOMATE, ALBAHACAS, TOMATE FRESCO, OREGANO
FRESCO Y PARMESANO

$210.00

PAN PITA HORNE D O\
i




m AN AN } ~ ENSALADAS

mE~GA LE UCAS 2 SCAS PEPINO, TOMATE, PIMIENTO VERDE, CEBOLLA,
#

m

”"t{« :g~A 5 -o O HECHO EN CASA

Wﬁl PE 'V@I‘Eﬁzﬁs i g,» GRESCAS, ESPINACAS, ARUGULA, MANZANA, ALCAPARRAS,
CAGEITUNAS MA AL S, ESPARRAGOS, PROSCIUTTO, ROQUEFORT, FETA, GRANA
© PADANO! DEREZOH OICON AL k. DE OLIVO EXTRA VIRGEN, MOSTAZ DIJON, Y PAPRIKA
CESAR CLASICA: LECHU & MINI ROMANA, CROTONES, PARMESANO Y ADEREZO CESAR
HECHO EN CA$A

CAPRESE: MOZZARELLA FRESCO, TOMATE, OREGANO, ALBAHACAS Y ACEI‘I'E DE IVA EXTRA
VIRGEN CON UN TQQUL ] DE BALSAMICO DE MODENA o

'r‘\ i
ESPINACAS: ESPINACAS ERESCAS CON M/?NZANA PINONES, AJONJOLI, Q"UES 'FETA Y/ADEREZO
AGRIDULCE - s N
o= ,,\;'
"’ f» . RN » $19000 s

CARPACCIO MARY'f‘IERRA FINO % ES DE PESCA DEL DIA, FILETE DE RES, SAL
PARMESANO REGGPAN O, ARUG ENADE Y LIMON

$280.00

CAMARO

ENVUELTOSENPROSCIUTI‘ : COCINADOS EN ACEITE DE "l
PROSCIUTTO, PROVOI N-E' RNEADOS SERVIDOS SOBR

RAVIRGEN, ENVUELTOS EN
FIMON Y ALCAPARRAS

- g N A

B A0 $650.00
POMODORO: COCINABOSE@WACEITE DE OLIVO EXTRA VIRGE) AH'E‘)-(}}?ALQTA N SALSA DE
TOMATE ORGANICO, PEREJILFRESCO Y ALBAHACAS. | ,
AL VINO BLANCO: SALTEADOS CON ACEITE DE OLIVO $A qAﬁ NoMgA| OTA$, REGGIANO,
VINO BLANCO Y HIERBAS PROVENZATES . Y

EADOS KA " [ATAS, ALCAPARRAS PINV VI T‘

AJO, ¥ : O X HIERBAS FROVENZALES —

$520.00 7T Y I'.. \

FRUTTI DFMARE EICIOSA DMBINACION DE MARISCOS COCINA 08 CON AJ
PEREJIL FRE CO-.}Z SE-?_VIDOS (ON PASTA FRESCA DE SU ELECCION "-:

i 5 'n' “.:? g $650.00
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i\ \ PESCA DEL DiA

*"MILANE A LA P CI—PA CON SALSA DE QUESO GORGONZOLA, ALCAPARRAS, ESPINACAS,
\ HALOT YTQ W tRESCO EN BRUNOISE

./‘““

DITER RAT EA"HOR ] OTQN TOMATES DESHIDRATADOS,PESTO,PARMESANO, SOBRE

o

‘o:‘

PRI VEﬂ ALA A 0‘ ON ALSA BLANCA, MOZZARELLA VEGETALES SALTEADOS,

N‘
HIERBAS FINAS, A ‘§
CHAMPINONES A LAS HIERBAS FINAS: SALTEADO CON CHAMPINONES VINO BLANCO, AJO,
HIERBAS FINAS, LIMON Y PARMESANO

T

PUTTANESCA: LA PLANCHA CON SALSA DE TOMATE , ALCAPAR ATA Y ACHOAS
SICILIANA: HORNEADO CON TAPENADE, CHALOTAS, BERENJENA-.,AS“"AIID ~T® fATE FRESCO
SOBRE SALSA DE SAUSA DE LIMON':_ ey

ANCHOAS: A JA é HANSER' DO\QON UN SALSA BASE DE ANCHOAS,

CAPARRAS,
ACEITUNAS MANgANILLA i RgA@‘PROVENZALES W

[
| A
FLORENCIA: HORNEADO C&\J \%LSA BLANCA, Y MOZZARELLA, SERVIDO SQBRE ESPINACAS
$ "

b $350.00 r
SALMON: EN LA PREPARACION DE SU PREFERENCIA m \

$370.00

1.

iFie &f 5 l1 J
PECHUGA DE POLL ‘;“I 4 A y
a4 !",‘L -I-u el
Y *;\k & .F_-" ,
FLORENTINA: A'BA FLANCHA, CON SALSA BLANCA CREMO 5A; ] 1; ACAS Y| CHAMPINONES
oyl o
% s,,‘c ABAZAS, PIMIENTOS,
ABDE/SALSA DE TOMATE

41

]

RATATOUILLE: A LA PARRILLA CON BERENJ ENAS, CHAM PIN

CHALOTAS, HIERBAS FINAS, SO B BEISALSA BLANCA.Y BAN
18 T

ALBAHACAS: A LA PLANCHA CON SA’L_SA CREMOSA, A BAHACAS PINON\E,L Y E_‘IARMESANO

) A IR

OLONE Y SALSADE TOMATE

L;“!'
Y
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JEADA CON SALSA DE QUESOS EUROPEQ

Az HORNEADAGON JAMON SELVA NEGRA, P
- ]
ZZAR_PELL GORGONZOLA;
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$350.00
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WMQIB ET S ~ K A'LOS VINOS: A LA PLANCHA CON TOQUE DE AJO SERVIDO EN
ANY }SEDUCCI DI BT AMICO, MARSALA Y VINO BLANCO
AR 1 P jw < $650.00
W“ "“M KD ALLG&;ES ' , ! \ FILT 1260 } 4 LA PLANCHA CON LA SALSA DE SU PREFERENCIA:
N\ ROQUEFORT, M()Si;ﬁ T E(,RA DUXELLES, MARSALA Y A LOS VINOS
$650.00

ESCALORA TOSCANA: COCINADA EN SARTEN CON TOMATE FRESCO, EN REDUCCION DE

BALSAMICO YWLBAHACAS s ﬁ«f M
N iy 5 ¥ 14
’ $410.00 ) »‘u,_~ll\{u_ﬁ 7
FILETE MIGNONA LA MARSALA: COCINADA A LA PARRILEA; SERVID® CON SALSA
OSBCURA, VINQ IEMAR LA 28 MEINONES -
A —_ ""\‘s ¢¢‘
(N S $680.00
r \& ‘{ b4

SALTIMBOCCA ALAR C)M.AN A: ESCALOPA DE TERNERA CON PROSC JSALVIA,
VINO BLANCO Y, PEREJIL FRESQQ )

‘

$430.00 !

ESCALOPA DE FILETE DE RES RELLENA: ._-;Tf"": JENACON MOZZA
PROSCIUTTO, CHAMPINONES SALTEADOS Y REDUCCIO :# !SA S O, ALBAHACAS Y UN
TOQUE DE QUESO GORGONZOILA % ] 4
i I'T A $41000 ) J[
LASAGNA CLA@I@A.\\ .i!" . :"'-. ":}-
™~ N | "'l. ity 11 ;

. k| -"l.
PASTA e S Y m
POMODORO: SALSA DE TOMATE IZASICA TOCH o

l CEI UNAS K / ]_“A‘L:,/IATA

ITALIANA PIZ ‘UJ- SA SADE—- .D‘ ) )

Ammﬁ%s ADE TOMAfE CON ATO

ALC..A_P CEITU A3 KADAMATA
PEREJI ﬂ); A = Iz
LA T CARBONARAYTOCINO, LT VA ,CREMA

1

PRIMAVERA: y RESCA €ON

VEGETALES} Aﬁ@Aﬂg@S

£ ) A

PUTI‘ANES - Sl S A OF. TO DETOMATE Y V@DEA
. 4 | ;

ALCAPA i ACHTONAS Y ANCHOAS ROSE: SALSA CREMOSMFON-UN TOQUE DE

W ER Y as
SORR Kﬂklllln A S/ SA DE‘}: Vi TOMATE N “C\

g5 - . Q
MOZZARELLA 1, 1’ A LOS QUESOS: SAT ¥ REMOSA CON
ALFREDO: SALSA BLANCAC PARMESANO, MOZZARELLA, ACIAGO Y FON-

PARMESANO : TINA
PESTO: ALBAHAC Y FRIBOAS TATOESANG,  DE LA CASA: SALSA ALOS QUESOS CON UN

AJO, ACEITE DE QLI¥O ,-‘ (NONES TOQUE DE POMODGRO
AMATRICIANA: ‘\"I TOMATE,
&

4 1

Y PARMESA '1;
VODKA: TOCIND, AJO, iRY

", l."\.\_. .
A COMTOQUE
ATE,

$220.00
LOS PRECIOS INCLUYEN IVA




