PRODUKT

Rotwild
Dornfelder

Bree Pinot Noir
rosé

Maybach WeiBer Burgunder

Kéfer Chardonnay

Kéafer Merlot

Bree Riesling

JP Chenet Cabernet Syrah

BioRebe Pinot Grigio

Castiza Airén

Castiza Tempranillo

Castiza Tempranillo Rosé

BioRebe Merlot

Monte Rosato

Monte Rosso

Monte Bianco

Kafer Pinot Grigio

Rotwild Silvaner

Rotwild Miller-Thurgau

Rotwild Dornfelder

Maybach Riesling

Rotwild Dornfelder
Rosé

Rotwild Dornfelder
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Bree Chardonnay
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30175 Hannover

HINWEIS

Dieser trockene Rotwein zeichnet sich durch seine tiefrote Farbe und seinen gehaltvollen Geschmack aus
Kirsch- und Brombeerfrucht pragen sein feines Bukett.
GeniefRRen Sie diesen trockenen Rotwein zu gerauchertem Schinken, wiirzigen Gerichten und zu reifem Weichkése
oder einfach zu deftigen Brotzeiten.

Ein feiner Roséwein, elegant und mit viel Frucht. Das leuchtende Rosé und die fruchtigen Aromen erinnern an
Himbeere, rote Johannisbeere und Erdbeere.
Probieren Sie diesen Rosé zu Ziegenkéase Crostini mit Himbeer-Thymian Sof3e, Heilbutt-Filet oder
zur fruchtigen Ahi Tuna Poké Bowl.

Die Fruchtaromen dieses WeiRen Burgunder (auch Pinot Blanc oder Pinot Bianco genannt)
erinnern an Birne und griine Paprika.
Passt hervorragend zu Meeresfriichten, Fisch Gefliigel, Spargel und Pastagerichten.

Ein trockener, italienischer Weil3wein mit farbreichem Bukett, angenehm frisch und fruchtig.
Schmeckt hervorragend zur leichten, italienischen Kiiche und zu allen Anlassen.

Ein eleganter, weicher und vollmundiger Rotwein mit einer dezenten Johannisbeernote.
GenieRRen Sie diesen Wein zu dunklem Fleisch, leckeren Wildgerichten und hartem Kése.
Unsere Empfehlung: Die Flasche 2-3 Stunden vor dem Servieren 6ffnen,
damit der Wein sein volles Aroma entfalten kann.

Ein feiner und fruchtiger Riesling, so wertig und elegant wie das minimalistische Flaschen-Design.
Hervorragend als Begleiter zu leichten Speisen, Gefliigel und Fisch.

Die Rebsorten Cabernet und Syrah aus dem sonnigen Suden Frankreichs bringen quasi die Sonne mit ins Glas
und verleihen diesem Rotwein eine unverwechselbare Aromatik. Das Bukett wird durch den Geschmack von roten
Friichten, als auch von einer gewissen Herbe begleitet. Der Abgang des JP.Chenet Cabernet-Syrah begleitet sich

sehr harmonisch und vollmundig.
Idealerweise servieren Sie diesen franzdsischen Rotwein zu franzdsischen Speisen wie einer kleinen
Kaseauswahl, Wurstwaren oder rotem Fleisch begleitetet von einer kraftigen Rotwein-Jus.

Ein trockener WeiBwein der Rebsorte Pinot Grigio, zu Deutsch Grauburgunder,
der mit intensivem Fruchtspiel und seiner angenehmen Frische punktet.
Passt besonders gut zur italienischen Kiiche.

Dieser WeiRwein ist angenehm frisch und fruchtig mit dezenten Aromen von Zitrusfriichten und griinem Apfel.
Er eignet sich besonders gut zu Gemiise, Pasta, Fischgerichten mit dunkler Sauce und ist ein idealer Begleiter zur
jeder Grillparty.

Dieser trockene, typische spanische Rotwein zeichnet sich neben seiner kraftigen Farbe und seinem
fruchtbetonten Charakter durch seine weiche Eleganz aus.
Geniel3en Sie diesen Tempranillo zu Fleisch, Tapas, Paella oder einfach in geselliger Runde.

Die Rebsorte Tempranillo bringt neben den kraftigen Rotweinen auch fruchtige Roséweine hervor, deren Aromen
an stiBe, rote Friichte erinnern.
Dieser Wein ist ein idealer Begleiter zu Kase, Gemusegerichten und Meeresfriichten.

Dieser harmonische Merlot duftet angenehm nach roten Friichten. Seine feine, samtige Konsistenz
ist gepragt von dezenten Tanninen.
Genielen Sie diesen Rotwein zur mediterranen Kiiche und zu vielen anderen Anléssen.
Bei Zimmertemperatur entfaltet sich sein volles Bukett.

Monte Rosato ist ein Zusammenspiel von intensiv fruchtigen Aromen von Erdbeere und Kirsche mit einer
wahrnehmbaren StRe im Abgang.
Ein idealer Wein zum Start in den Abend oder passend zu frischem Sommersalat und Antipasti.

Monte Rosso ist ein unkomplizierter, fruchtiger Rotwein mit einer feinen Suf3e. Der Wein wird abgerundet mit
Aromen von Cassis und Himbeeren.
Passt perfekt zu wiirzigem Kase und fruchtigen Desserts.

Monte Bianco ist ein spritzig-fruchtiger Weiwein der mit seiner feinen Suf3e Uiberzeugt.
Dieser Wein passt gut zu Panna Cotta mit frischen Erdbeeren.

Trockener WeilRwein aus Venetien, sehr delikat, leicht und angenehm frisch,
mit einer pikanten Saure und dezenten Frucht.
Dieser Wein ist ein idealer Begleiter zu kalten Vorspeisen, Fisch- und Reisgerichten.

Ein vollmundiger Wein aus der traditionsreichen Rebsorte Silvaner, saftig, rund
und mit feinem Fruchtspiel.
Dieser Silvaner ist ein hervorragender Begleiter zu dezenten Speisen sowie ein Allrounder in der Kiiche.

Dieser Wein vereint die Starken der Rebsorte MillerThurgau - blumige Nuancen, eine dezente Muskatnote und ein
harmonisches SuiRe-S&ureverhéltnis.
Passt hervorragend zur leichten Kiiche oder einfach als Schoppenwein fiir den alltaglichen Genuss.

Mit seinen wirzigen Aromen, die an Waldbeeren erinnern, punktet dieser liebliche Dornfelder. Seine
ausgepragte FruchtsiiBe sorgt fir ein lang anhaltendes Genusserlebnis.
GeniefRRen Sie diesen lieblichen Rotwein zu leichten Nachspeisen, Nussgerichten, Blauschimmelkase oder
als Trinkgenuss fir gesellige Runden.

Ein besonderes Fruchtspiel aus Aromen von reifen Apfeln und Aprikosen, sowie unkomplizierte Frische und eine
pikante Fruchtnote machen die Stérken dieses Weines aus.
Ein idealer Begleiter zu allen Hauptgerichten wie Pasta, Eintdpfen, Rind- und Schweinefleisch sowie zu
Pfannengerichten aller Art.

Ein eleganter Rosé mit feinfruchtiger Finesse, der ausrotem Dornfelder gekeltert wird.
Ein Geschmackserlebnis von besonderer Wiirze und Tiefe.
Dieser Rosé Wein passt zu allen leichten und finessereichen Gerichten sowie zu hellen Fleischsorten.

Dieser halbtrockene Dornfelder présentiert sich gehaltvoll im Geschmack und zeichnet sich durch feine
Fruchtaromen aus, die an rote Beeren und Vanille erinnern.
Passt besonders gut zu stiBen Nachspeisen, Braten mit milder Sauce und leichten Kasesorten.

Ein ausdrucksstarker Merlot mit intensiven Aromen nach Cassis und reifen Waldbeeren und
cremigweichem Mundgefihl.
Probieren Sie diesen Wein zu Boeuf Bourguignon, Pulled Beef Burger oder wiirzigem Quinoa Chili.

Dieser komplexe Chardonnay besticht mit einem imposanten Fruchtspiel nach Stachelbeere, Pfirsich und
Papaya. Buttriger Schmelz und fein ausbalancierte S&ure runden das Geschmackserlebnis ab.
Probieren Sie diesen Chardonnay zu cremiger Parmesan-Basilikum Garnele, Hihnchen Florentine oder Salat mit
frischer Ciabatta.

ALKOHOL- TRINK-
GEHALT TEMPERATUR
12 % vol 16-18°C
11,5 % vol 8-10°C
12 % vol 10-12°C
12 % vol 10-12°C
13 % vol 16-18°C
10,5 % vol 10°C
13 % vol 16-18°C
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10,5 % vol 10-12°C
10,5 % vol 16-18°C
12 %vol 8-10°C
13,5 % vol 16-18°C
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9,5 % vol 16-18°C
9,5 % vol 8-10°C
12,5 %vol 10-12°C
11 % vol 10-12°C
11 % vol 10-12°C
10 % vol 14-16°C
12 % vol 10-12°C
10 % vol 8-10°C
12 % vol 16-18°C
12,5 % vol 16-18°C
12 % vol 10-12°C
UMBRELLA
Umbrella GmbH
Konigstr. 48

INHALT

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251



