
Fat Pig ‐ Cape Vintage 2018 

 
 
Varietal 
100% Shiraz 
 

Region 
Breerivier, South Africa 
 

Vineyards 
A single, 18 year old vineyard, situated on a west facing slope, 
roughly 500 meters above sea level, consisƟng of decomposed 
granite and loam soils. 
 

Winemakers Notes: ChrisƟan Kuun 
This Cape Vintage, forƟfied wine was barrelled for 36 months, 
hand boƩled and labelled with the utmost care. A slightly drier  
wine with a deep crimson colour, ripe fruit aromas  
balanced by hints of dried fruits and nuts. This forƟfied wine 
has an elegant and smooth sensaƟon on the palate finishing 
with tremendous complexiƟes. Stored correctly, it can cellar 
comfortably for up to 20 years.  
 

Pairings 
Cheese plaƩers and dark chocolate desserts.  
 

Accolades 
2015 vintage ‐ London Wine CompeƟƟon ‐ Silver medal 
 

Analysis 
Alc. 17.2%, RS 116.5g/l, pH 3.44, TA 5.2g/l 


