
CASTELLANO 
 
 
 

COMPARTIR 
- Verduras asadas sobre puré de alubias blancas y mojo de tomate (V)   11€ 

- Patatas rotas   (+ salsa romesco 2€)  (+ cheddar y bacon +2,50€) (V)    4,5€ 

- Yuca frita, acompañado con salsa de aguacate y cilantro (V)     7€ 

- Tequeños de queso, con salsa de papelón (5 u.)      8€ 

- Crujientes de pollo acompañados con salsa tártara      11€ 

CON  HUEVOS… de  granja 

- Huevos Fritos en su punto, con bacon y pan pagès      10€ 

- Huevos Turcos, 2 huevos pochados, yogurt, dukkah, rúcula, aceite ahumado, pan 11€ 

- Shakshuka, 2 huevos en cazuela, sofrito de tomate y pimiento especiado, yogur, pan 12€ 

- Omelette abierta, kale, espinacas, aguacate, crème fraîche, setas escabechadas  12€ 

- Breakfast Bagel, con pavo, bacon, cheddar, huevo frito y salsa holandesa   11€ 

- Bagel de aguacate, con 1 huevo escalfado, rúcula y salsa holandesa  (+bacon 2,5€) 10€ 

- Benedictinos con Salmón Grávlax, sobre bagel casero, rúcula, salsa holandesa, patatas 17€ 

- Benedictinos con Aguacate, sobre bagel casero, rúcula, salsa holandesa, patatas  14€  

- Benedictinos con Bacon, sobre bagel casero, rúcula, salsa holandesa, patatas  15€  

- Benedictinos con Pastrami, sobre bagel casero, rúcula, salsa holandesa, patatas  16€  

- Desayuno inglés, 1 huevo frito, bacon, alubias blancas, salchicha, tomate, hash brown + pa pagès 16€ 

SANDWICH,  TOSTADAS  Y  BURGERS…    con panes artesanales 

- Sándwich de berenjena, cremoso de miso, espinacas y mozzarella vegana  (V)  11€ 

- Tostada de hummus, aguacate, champiñones, dukkah, pebre  (V)    10€ 

- Bikini de jamón dulce y queso emmental       5€ 

- Bikini de bacon y cheddar           6€ 

- Bikini de sobrasada, queso brie y membrillo        6€ 

- Burger de crujiente de pollo, lechuga, tomate, pepinillo, salsa tártara   12€ 

- Burger de picaña, bacon, cheddar, lechuga, tomate, cebolla caramelizada, guacamayo   13€ 

- Sándwich de carne mechada, aguacate, lechuga, cebolla encurtida, cheddar, guacamayo 12€ 

- Sándwich de Pastrami, espinaca, cebolla caramelizada y salsa mayowasabi  13€ 

PLATILLOS 

- Confit de pato con salsa de naranja, soja y miel, acompañado de calabaza asada  15€ 

- Crema de tomate y grill cheese sandwich  (V)       11€ 

- Coliflor rosti, crema de ajos asados,  hierbas y reducción de escabeche de setas  (V) 11€ 

- Ensalada de remolacha, zanahoria, brócoli, rúcula, pipas de calabaza y salsa aguacate y cilantro (V) 11€ 

- Ensalada de crujiente de pollo, lechuga, dressing, parmesano, sal de bacon y pan  12€ 

- Poke de salmón grávlax, arroz gohan marinado, aguacate, edamame, cebolla encurtida, 

mango, sésamo, salsa Osaka         16€ 

- Poke de falafel de garbanzo y judías, arroz gohan marinado, aguacate, edamame,  

cebolla encurtida, mango, sésamo, salsa Teriyaki (V)      12€ 

DULCES… sin arrepentimientos 

- Pancakes con nata, frutas frescas y jarabe de papelón      13€ 

- Tostadas francesas con mascarpone, frutas frescas y jarabe de papelón.   13€ 

- Yogurt natural griego con müsli, frutas frescas y un toque de miel    7€ 

…. Pregunta por nuestras tartas del día  



CASTELLANO 
 
 

 

BEBIDAS 

AGUA   2,2€ 

AGUA CON GAS  (Vichy)   2,9€ 

NATURAL SODAS by CARAVELLE   3,5€ 
- Lemon & Ginger 
- Hibiscus & Pomelo 
- Orange & Passionfruit 
- Cherry Lemonade 
- Retro Cola 

ICED TEA de jengibre y limón    3,9€ 

CACAOLAT 3€ 

 

LICUADOS - 100% naturales -  

AINHOA CITRUS  5,8€ 
Manzana verde, naranja y limón  

SARAH TROPICAL  5,8€ 
Piña, manzana, pepino y menta 

VERA TOT GREEN  5,8€ 
Manzana, jengibre y espinaca  

ZUMO NARANJA NATURAL    
Mediano   3€   /     Grande 5,5€ 

 

MILKSHAKES 
(CON CHANTILLY Y SIROPE) 

VAINILLA   6€ 

OREO  7€ 

LOTUS  7€ 

 

HAPPY DRINKS 

VINOS    3,5€  -  4€ 

CAVA   4€ 

MIMOSA   5€ 

VERMUT   4€ 

BLOODY MARY   8€ 

GIN & TONIC   8€ 

 

 

 

 

CAFÉ DE ESPECIALIDAD 

ESPRESSO   1,8  /  2,3€ (doble)   

CORTADO    2  /  2,6€  (doble)   

FLAT WHITE   3€ 

CAFÉ CON LECHE    2,4€  ·   XL 3,6€ 

BIG CAPUCCINO    3,6€ 

LATTE MACCHIATO   3€   

ICEDLATTE   4,2€ 

BATCH BREW   3€    ·   XL 4,5€ 

COLDBREW   4€   

V60    5€ - 7€ 

 

+ BEBIDA VEGETAL  0,30€ 

+ HIELO   0,30€ 

 

TÉ E INFUSIONES 

INFUSIÓN / TÉ by SANS & SANS   3,5€ 

CHAI LATTE by CHY   4,5€ 

DIRTY  CHAI  LATTE by CHY   5,5€ 

MATCHA LATTE   4,5€ 

 

CERVEZAS ARTESANAS  -  ON TAP  

SANTA CLARA - BASQUELAND   3,5€ / 5,9€ 
LAGER – ABV 4,8% – IBU 30 

IMPARABLE - BASQUELAND         4€ / 6,9€ 
IPA – ABV 6,8% – IBU 62   

 

ELECTRIC RELAXATION - CARAVELLE      4,5€ 
APA sin gluten   –  ABV 5,5% – IBU 22 (33cl lata) 

 

KROMBACHER   0,0   -    3,9€ 
Pilsner  sin alcohol   –  ABV 0,0% – (33cl botella) 



CATALÁ 
 
 
 

PER COMPARTIR 

- Verdures rostides, sobre puré de mongetes blanques i mojo de tomàquet (V)  11€  

- Patates trencades  (+ salsa de romesco 2€)  (+cheddar i bacon 2,5€)  (V)          4,5€ 

- Iuca fregida, acompanyat amb salsa d’alvocat i coriandre  (V)    7€ 

- Tequeños de formatge tendre, acompayat amb xarop papelón (5u)    8€ 

- Cruixents de pollastre, acompanyats amb salsa tártara     11€ 

AMB  OUS… de granja 

- Ous ferrats amb bacó + pa pagès         10€ 

- Ous Turcs, 2 ous escalfats, Iogurt,dukkah, ruca, oli fumat + pa pagès    11€ 

Shakshuka, 2 ous en sofregit tomàquet i pebrots amb especies i iogurt + pa pages  12€ 

- Omelette oberta, espinacs, alvocat, crème fraîche, bolets escabetxats   12€ 

- Breakfast Bagel, gall dindi, bacó, cheddar, 1 ou fregit i salsa holandesa   11€ 

- Bagel amb alvocat, ruca, 1 ou escalfat i salsa holandesa   (+bacó 2,5€)   10€ 

- Benedicts amb Salmó Grávlax amb bagel casolà, ruca, salsa holandesa,  patates   17€ 

- Benedicts amb Alvocat amb bagel casolà, ruca, salsa holandesa,  patates    14€ 

- Benedicts amb Bacó amb bagel casolà, ruca, salsa holandesa,  patates    15€ 

- Benedicts amb Patrami amb bagel casolà, ruca, salsa holandesa,  patates    16€ 

- Esmorzar anglés, 1 ou fregit, bacó, mongetes, salsitxa, tomàquet, hash brown + pa pagès 16€ 

SANDWICH,   TORRADAS  I  BURGERS   amb pans artesans 
 

- Sandwich de albergínia, cremós de miso, espinacs i mozzaretta vegena   11€ 

- Torrada de hummus, alvocat, remolatxa, dukkah, bolets, pebre    10€ 

- Bikini rústic amb formatge emmental, pernil dolç      5€ 

- Bikini amb bacó, formatge cheddar          6€ 

- Bikini de sobrassada, brie i codony        6€ 

- Burger de cruixient de pollastre, amb enciam, tomàquet, cogombret i salsa tàrtara  12€  

- Burger de picanya, bacó, cheddar, enciam, tomàquet, ceba caramelitzada i guacamayo  13€ 

- Bocata carn de vedella al forn guisat, alvocat, enciam, ceba escabetxada, cheddar, guacamayo 12€ 

- Sandwich de pastrami, pá de coca, espinacs, ceba caramelitzada, salsa mayowasabi  13€ 

PLATERETS 

- Confit d’anec amb salsa de toronja, soja i mel, acompanyat de carbassa rostida   15€ 

- Crema de tomàquet i grill cheese sandwich  (V)      11€ 

- Coliflor rostida, crema d’alls rostits, herbes i reducció d’escabetx de bolets (V)  11€ 

- Amanida, de remolatxa, pastanaga, bróquil, ruca, pipes de carbassa i salsa d’alvocat i coriandre (V) 11€ 

- Amanida de pollastre cruixient, enciam, amaniment, parmesà, sal de bacó i pá torrat   12€ 

- Poke de salmó grávlax, arrós gohan marinat, alvocat, edamame, ceba escabetxada,  

mango, sèsam, salsa Osaka          16€ 

- Poke de falafel de cigró i mongetes negres, arrós gohan marinat, alvocat, edamame,  

ceba escabetxada, mango, sèsam, salsa teriyaki       12€ 

DOLÇOS… sense penediments 

- Pancakes amb nata, xarope casolà de “papelón” i fruites      13€ 

- Tostades Franceses amb mascarpone, xarope casolà de “papelón” i fruites   13€ 

- Iogurt natural grec amb müsli, fruites i mel       7€ 

…. Pregunta pels nostres pastissos del dia 



CATALA 
 
 

 

BEGUDES 

AIGUA   2,2€ 

AIGUA AMB GAS  (Vichy)   2,9€ 

NATURAL SODAS by CARAVELLE   3,5€ 
- Ginger & Lemon 
- Hibiscus & Pomelo 
- Orange & Passionfruit 
- Cherry Lemonade 
- Retro Cola 

ICED TEA de jengibre y limón    3,9€ 

CACAOLAT 3€ 

 

LIQUATS - 100% naturals -  

AINHOA CITRUS  5,8€ 
Poma verda, taronja i llimona  

SARAH TROPICAL  5,8€ 
Pinya, poma, cogombre i menta 

VERA TOT GREEN  5,8€ 
Poma, gingebre i espinacs 

SUC TARONJA NATURAL    
Mitjà   3€   /     Gran 5,5€ 

 

MILKSHAKES 
(AMB CHANTILLY I XAROPE) 

VAINILLA   6€ 

OREO  7€ 

LOTUS  7€ 

 

HAPPY DRINKS 

VINS   3,5€  -  4€ 

CAVA   4€ 

MIMOSA   5€ 

VERMUT   4€ 

BLOODY MARY   8€ 

GIN & TONIC   8€ 

 

 

 

 

CAFÉ DE ESPECIALITAT 

ESPRESSO     1,8€  /  2,4€ (doble) 

TALLAT           2€  /  2,6€ (doble) 

FLAT WHITE   3€ 

CAFÉ AMB LLET    2,4€   ·   XL 3,6€ 

BIG CAPUCCINO    3,6€ 

LATTE MACCHIATO   3€   

ICEDLATTE   4,2€ 

BATCH BREW   3€    ·   XL 4,5€ 

COLDBREW   4€  

V60   5€ - 7€ 

 

+ BEGUDE VEGETAL   0,30€ 

+ GEL   0,30€ 

 

TE I INFUSIONS 

INFUSIÓ / TE by SANS & SANS   3,5€ 

CHAI  LATTE by CHY   4,5€ 

DIRTY  CHAI  LATTE by CHY   5,5€ 

MATCHA LATTE   4,5€ 

 

CERVESES ARTESANES   -  ON TAP  

SANTA CLARA - BASQUELAND   3,5€ / 5,9€ 
LAGER – ABV 4,8% – IBU 30 

IMPARABLE - BASQUELAND         4€ / 6,9€ 
IPA – ABV 6,8% – IBU 62 

 

ELECTRIC RELAXATION   - CARAVELLE      4,5€ 
APA sense gluten   –  ABV 5,5% – IBU 22 (33cl llauna) 

 

KROMBACHER   0,0       3,9€ 
Pilsner sense alcohol   – (33cl ampolla) 



ENGLISH 
 
 
 

TO SHARE 

- Roasted vegetables over white beans puree and tomato sauce (V)    11€ 

- Homie rustic fries (+ romesco sauces 2€) (+cheddar and bacon 2,5€)   (V)   4,50€ 

- Fried Yucca with avocado and cilantro sauce   (V)       7€ 

- Cheese “tequeños” and our homie sweet sauce (5u.)      8€ 

- Homie chicken fried with our homemade tartar sauce     11€ 

WITH  EGGS…   from the farm 

- Fried eggs served with Bacon + toast         10€ 

- Turkish eggs, 2 poached eggs, yogurt, dukkah, arugula, smoked oil + toast  11€ 

- Shakshuka, 2 eggs cooked in spiced tomatoes, red peppers with herbs yogurt + toast 12€ 

- Open faced Omelette, kale, spinach, avocado, crème fraîche, pickled mushrooms 12€ 

- Breakfast bagel, turkey, bacon, cheddar, fried egg and hollandaise sauce   11€ 

- Avocado bagel, arugula, 1 poached egg and hollandaise sauce (+ Bacon 2,5€)  11€ 

- Benedicts eggs with Grávlax Salmon, homemade bagel, hollandaise + rustic fries  17€ 

- Benedicts eggs with Avocado, homemade bagel, hollandaise + rustic fries   14€ 

- Benedicts eggs with Bacon, homemade bagel, hollandaise + rustic fries    15€ 

- Benedicts eggs with Pastrami, homemade bagel, hollandaise + rustic fries   16€ 

- English Breakfast1 fried egg, bacon, baked beans, sausage, grilled tomato, hash brown + toast  16€ 

SANDWICHS,  TOASTS  AND  BURGERS      with artisan breads 

- Eggplant Sandwich, creamy miso, spinach and vegan mozzarella (V)   11€ 

- Hummus, Sourdough toast, avocado, mushrooms, dukkah, pebre   (V)   10€ 

- Ham & cheese BIKINI sandwich         5€ 

- bacon & cheese BIKINI sandwich         6€ 

- sobrasada BIKINI sandwich, with brie cheese, and honey     6€ 

- Fried Chicken Burger, with lettuce, tomato, pickle and tartar sauce    12€ 

- Picanha Burger, bacon, cheddar, lettuce, tomato, caramelized onion, “guacamayo” sauce 13€ 

- Pulled Beef Sandwich, avocado, lettuce, pickled onion, cheddar cheese, “guacamayo” 12€ 

- Pastrami Sandwich, spinach, caramelized onion, “mayowasabi” sauce   13€ 

NUTRITITIONAL AND COMFORT FOOD 

- Duck confit with orange, soy and honey sauce, accompanied by roasted pumpkin, (V) 15€ 

- Tomato cream and grill cheese sandwich   (V)       11€ 

- Roasted Cauliflower, cream of roasted garlic, herbs and mushroom pickled reduction   (V) 11€ 

- Beetroot salad, carrot, broccoli, arugula, pumpkin seeds & avocado and cilantro sauce   (V) 11€  

- Fried Chicken Salad, lettuce, our César dressing, parmesan, bacon’s salt, croutons 12€  

- Gravlax Salmon Poke, Marinated sushi rice, avocado, edamame, pickled onion,  

mango, sesame and “Osaka” sauce        16€ 

- Chickpea and black beans Falafel Poke, marinated sushi rice, avocado, edamame,  

pickled onion, mango, sesame and teriyaki sauce    (V)     12€ 

SWEETS… no regrets 

- Pancakes with cream, fresh fruits and “papelón” (our own sweet syrup)   13€ 

- French Toasts with mascarpone, fresh fruits and “papelón” (our own sweet syrup) 13€ 

- Natural greek yogurt with müsli, fresh fruit and honey     7€ 

…. Ask for our homemade cakes 



ENGLISH 
 
 

 

DRINKS 

WATER   2,2€ 

SPARKLING WATER   2,9€ 

NATURAL SODAS by CARAVELLE  3,5€ 
- Lemon & Ginger 
- Hibiscus & Pomelo 
- Orange & Passionfruit 
- Cherry Lemonade 
- Retro Cola 

ICED TEA  ginger lemon    3,9€ 

CACAOLAT   3€ 

 

FRESH MADE JUUICES 

AINHOA CITRUS   5,8€ 
Green apple, orange and lemon  

SARAH TROPICAL   5,8€ 
Pineapple, apple, cucumber and mint 

VERA TOT GREEN   5,8€ 
Green apple, ginger and spinach  

FRESH ORANGE JUICE     
Regular 3€   /   XL  5,5€ 

 

MILKSHAKES 
(WITH CHANTILLY AND SIROPE) 

VAINILLA   6€ 

OREO  7€ 

LOTUS  7€ 

 

HAPPY DRINKS 

WINES   3,5€  -  4€ 

CAVA   4€ 

MIMOSA   5€ 

VERMUT   4€ 

BLOODY MARY   8€ 

GIN & TONIC   8€ 

 

 

 

 

SPECIALTY COFFEE 

ESPRESSO     1,8€  /  2,4€ (double) 

CORTADO     2€    /  2,6€ (double) 

FLAT WHITE   3 €   

COFFEE WITH MILK    2,4€  ·   XL 3,6€ 

BIG CAPUCCINO    3,6€ 

LATTE  MACCHIATO   3€   

ICEDLATTE  4,2€ 

BATCH BREW   3€    ·   XL 4,5€ 

COLDBREW   4€  

V60   5€ - 7€ 

 
+ OAT MILK  0,30€ 

+ ICE   0,30€ 

 

TEA & INSUSION 

TEAS / INFUSIONS by SANS & SANS 3,5€ 

CHAI LATTE by CHY   4,5€ 

DIRTY  CHAI  LATTE by CHY   5,5€ 

MATCHA LATTE   4,5€ 

 

CRAFT BEER    -   ON TAP 

SANTA CLARA - BASQUELAND   3,5€ / 5,9€ 
LAGER – ABV 4,8% – IBU 30 

IMPARABLE - BASQUELAND         4€ / 6,9€ 
IPA – ABV 6,8% – IBU 62   

 
ELECTRIC RELAXATION   - CARAVELLE      4,5€ 
APA gluten free   –  ABV 5,5% – IBU 22 (33cl can) 

 

KROMBACHER   0,0   -    3,9€ 
Pilsner non-alcohol   –   (33cl bottle) 




